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Trzony indukcyjne
XP700

Oszczedno$¢ energii i kosztow eksploatacyjnych

.
-0 0

2-strefowy trzon indukcyjny
(kazda strefa 3,5 kW)

1371020 | 15250 PLN

00

4-strefowy nadstawkowy trzon indukcyjny
(kazda strefa 3,5 kW)

1371021 | 26900 PLN

- 6 mm powierzchnia gotowania ze szkta ceramicznego

- Automatyczne wykrywanie garnkow

- Dioda wskaznikowa dla kazdej strefy na panelu sterowania

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Moc dla poszczegodlnych stref moze zostac ustawiona progresywnie, tzn. z precyzyjnqg regulacjq przy nizszych
poziomach mocy, oraz z wiekszym postepem przy wyzszych poziomach mocy (dostepnych 10 poziomdw mocy)

- Ochrona przed wodq IPx4

- Srednica garnkow do uzycia to min. 12 cm, maks. 28 cm

- Wszystkie panele zewnetrzne z wykonczeniem ze stali nierdzewnej, blat ttoczony z jednego kawatka 1,5 mm
Napiecie zasilania: 380-415 V/3 ph/50/60 Hz
Moc catkowita: 7 kW

- Wymiary zewnetrzne (szerokosc x gtebokos¢ x wysokosc): 400/800 x 730 x 250 mm



Trzony indukcyjne
XP200

Maksymalna szybkosc i oszczednosc¢

¥o) 0

4-strefowy nadstawkowy trzon indukcyjny
(kazda strefa 5 kW)

Cena
promocyjna

391278 | 34800 PLN

Kod

- 6 mm powierzchnia gotowania ze szkta ceramicznego niezaleznie sterowane
strefy indukcyjne o mocy 5 kW kazda

- Jedna dioda wskaznikowa dla kazdej strefy na panelu sterowania

- Ptyty indukcyjne sq wyposazone w zabezpieczenie przed przegrzaniem

- Dostepnych 10 poziomow mocy

- Niska emisja ciepta do kuchni

- Gtadka ptyta ze szkta ceramicznego nie jest bezposrednio nagrzewania, zatem
nie maryzyka przypalenia na powierzchni gotowania.

- Ochrona przed wodq IPX5

. Srednica garnkéw do uzycia: min. 12 cm, maks. 28 cm

- Wszystkie panele zewnetrzne z wykonczeniem ze stali nierdzewnej, blat ttoczony z
jednego kawatka 2 mm

- Napiecie zasilania: 380-415 V/3 ph/50/60 Hz

- Moc catkowita: 20 kW

- Wymiary zewnetrzne (szerokos¢ x gtebokosc¢ x wysokose): 800 x 930 x 250 mm

Bezpieczne w
uzytkowaniu i czyszczeniu

Poniewaz powierzchnia ceramiczna
nagrzewa sie dopiero w bezposrednim
kontakcie z naczyniami indukcyjnymi.



Kuchnia indukcyjna
LiberoLight

Nowa wolnoé¢ w gotowaniu

Kuchnia indukcyjna jednostrefowa typu
plug-in 3500 W Libero Light

- Ptyta grzewcza indukcyjna typu plug-in, 1-fazowa, pojedyncza strefa.

- Automatyczne rozpoznawanie naczyn i szybki transfer ciepta
bezposérednio do garnka lub patelni

- Odpowiednia do garnkéw i patelni o $rednicy dna od 120 do 210 mm.

- Mozna ustawi¢ zaréwno moc, jak i temperature, z tatwg mozliwoscig
przetqczania sie miedzy trybami

- Zakres ustawienia temperatury od 30°C do 250°C

« Funkcja Boost umozliwiajgca szybkie osiggnigcie maksymalnej mocy

- Bezpieczenstwo w przypadku, gdy ptyta jest nadal gorgca, wyswietlany
jest komunikat wizualny, by zapobiega¢ obrazeniom

- Filtry powietrza uktadu indukcyjnego sq tatwe do wyjecia i czyszczenia.
Zalecane czyszczenie raz w tygodniu. Mozna my¢ w zmywarce.

- Przewdd i wtyczka w zestawie.

— — - Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.): 310 x 392 x 110 mm

Cena
promocyjna

602405 | 4350 PLN

Kod

Wok indukcyjny typu plug-in

« Wok indukcyjny typu plug-in, kwadratowy, 3500W

- Wok indukcyjny do zabudowy, 1-fazowy. Misa woka z ceramiki
szklanej o grubosci 4 mm.

« Panel dotykowy ze szkta oraz cyfrowy wys$wietlacz LED.

« Ustawienia poziomu mocy w zakresie od 1 do 20.

- Ostrzezenie o gorqgcej powierzchni w celu zapobiegania
oparzeniom.

- Automatyczne rozpoznawanie naczynia i szybki transfer ciepta
bezpoérednio do garnka.

- Klasa ochrony [P23.

- W zestawie przewdd zasilajgey i wtyczka. Kod Cena

- Filtry powietrza nadajqgce sie do mycia w zmywarce. o rom in

- Catkowita moc: 3,5 kW RIOMOCYINg
- Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.): 393 x 430 x 165 mm 602406 7200 PLN

ZASADY UZYTKOWANIA KUCHNI
INDUKCYJNYCH OSTRZEZENIE:

Nie instalowac¢ urzgdzen indukcyjnych na urzgdzeniu wytwarzajgcym ciepto lub
obok niego.
v x - Zapewni¢ odpowiednig wentylacje - doprowadzenie i odprowadzenie powietrza
do urzgdzenia (wiecej szczegotow w Instrukcji)
Regularnie czyscic¢ filtry kurzu i ttuszczu (wiecej szczegotow w Instrukcji)
- W zadnym razie nie uzywac garnkow, ktorych dno nie jest idealnie rowne

Zawsze uzywac garnkow i patelni przeznaczonych do urzgdzen indukcyjnych
Na urzgdzeniach nie mozna uzywac materiatow takich jak stal nierdzewna
chromowo-niklowa, aluminium, miedz, mosiqdz, szkto, porcelana

x . x Nie uzywac garnkow i patelni przeznaczonych do urzgdzen indukcyjnych rowniez
do urzgdzen gazowych

, . l x , - Nie stawia¢ wiecej niz jednego garnka / jednej patelni na jednej strefie, ani tez nie
uzywac wigcej stref dla jednego garnka ani nie stawia¢ garnkoéw tak, by stykaty
v v sie ze sobq.

‘/(‘ N Zagrozenie: pole magnetyczne. Urzgdzenie
‘/.' generuje pole magnetyczne; zakres czestotliwosci: 10-100 kHz



Kuchnia indukcyjna
LiberoPro

Kuchnia indukcyjna
dwupolowaq, jednofazowa

- Automatyczne wykrywanie naczynia, przetgczanie zasilania tylko wtedy,
gdy naczynie jest obecne.

- Dwukolorowy interfejs uzytkownika (biaty i czerwony) dla lepszej czytelnosci.

- Funkcja timera umozliwia regulacje czasu trwania pola grzejnego, ktére
nastepnie wytgcza sie automatycznie.

- 2 niezaleznie sterowane pola grzejne.

- Nadaje sie do garnkéw i patelni o $rednicy od 120 mm do 240 mm
dla kazdego pola grzejnego.

+ Urzgdzenie podtqczane do gniazdka, przeznaczone do montazu na blacie.

- Szklany wyséwietlacz dotykowy na gorze dla maksymalnej widocznosci.

- Ustawienia poziomu mocy od 1 do 10.

- Autodiagnostyka: w przypadku awarii wy$wietlany jest kod btedu (Exxx).

- Zaprojektowane dla funkgji LiberoPro Duo, ktéra automatycznie regulu-
je predkos$¢ wentylatora LiberoPro Point w zalezno$ci od intensywnosci
gotowania.

- FUNKCJA BRIDGE umozliwia potgczenie dwdch oddzielnych
pol grzewczych w celu stworzenia jednej, duzej powierzchni, odpowiedniej
dla prostokqtnych naczyr o maks. wymiarach 350 x 450 mm.

+ Maksymalna moc uzytkowa: 3,5 kW. Interfejs uzytkownika pokazuje Kod Cena X
poziom mocy mozliwy do wyboru dla kazdej strefy grzewczej, promocyjna

w zaleznosci od uzywanej mocy. 600879 | 8055 PLN

Kuchnia indukcyjna
jednopolowa, jednofazowa

- Automatyczne wykrywanie naczynia, przetqczanie zasilania tylko wtedy,
gdy naczynie jest obecne.

- Dwukolorowy interfejs uzytkownika (biaty i czerwony) dla lepszej
czytelnosci.

« Funkcja timera umozliwia regulacje czasu trwania pola grzejnego,
ktére nastepnie wytqcza sie automatycznie.

- Nadaje sie do garnkéw i patelni o $rednicy od 120 mm do 340 mm.

- Urzgdzenie podtqczane do gniazdka, przeznaczone do montazu
na blacie.

« Szklany wyséwietlacz dotykowy na gorze dla maksymalnej widocznosci.

+ Ustawienia poziomu mocy od 1do 10.

- Autodiagnostyka: w przypadku awarii wyswietlany jest kod btedu (Exxx).

- Zaprojektowane dla LiberoPro Duo, funkcja automatycznej regulacji
predkosci wentylatora LiberPro Point w zaleznosci od intensywnosci
gotowania

Cena
promocyjna

600877 | 6210 PLN

Kod



Urzqgdzenia gazowe
XP700

Ekskluzywne palniki,,Flower Flame” gwarantujqg elastyczno$c i wysokg wydajnose.

4 palnikowa kuchnia
na podstawie otwartej

Cena
promocyjna

371178 | 6390 PLN

Kod

- Jednoczes$ciowy, ttoczony blat roboczy o grubosci 1,5 mm wykonany
ze stali AISI 304. 4 wydajne palniki z ptomieniem kwiatowym (kazdy
o mocy 5,5 kW) umozliwiajg dostosowanie ptomienia do patelni o
réznych rozmiarach
Dysze do konwersji gazu LPG dostarczane w zestawie
Podpory patelni wykonane z zeliwa mozna my¢ w zmywarce

- Urzgdzenie zabezpieczajgce przed zanikiem ptomienia na kazdym
palniku.

- Ochrona ptomienia pilota.

- Ochrona przed wodq IPX 4.

- Catkowita moc gazu: 22 kW (standardowo gaz ziemny G20)

- Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.): 800 x 730 x 850 mm

tatwosé czyszczenia Madre oszczednosci

Jednoczesciowy, gteboko ttoczony blat izréwnowazona budowa
roboczy utatwiajqcy czyszczenie.



Kuchnie Gazowe"? EcoFlame
XP90O0

Urzgdzenie Ecoflame zapewnia ciqgtq i szybkq obstuge dzieki
systemowi wykrywania garnka, ktéry aktywuje funkcje start&stop

Kuchnia gazowa 4-palnikowa EcoFlame

Cena
promocyjna

391641 | 11000 PLN

Kod

- Urzgdzenie do montazu na otwartych podstawach, wspornikach
mostkowych lub systemach wspornikowych

- Cztery palniki o wysokiej wydajnoéci 10 kW o $rednicy 100 mm
z regulacjg mocy od 2,2 kW do 10 kW.

- Urzgdzenie gazowe dostosowane do gazu ziemnego lub LPG, dysze
konwersyjne w standardzie
Duzy zeliwny wspornik pod garnek (opcjonalnie ze stali nierdzewnej)
z dtugimi zebrami srodkowymi, umozliwiajgcymi uzywanie zarowno
najwiekszych, jak i najmniejszych garnkow.
Palniki o zoptymalizowanym spalaniu

- Zabezpieczenie przed zgas$nieciem ptomienia na kazdym palniku
chroni przed wyciekiem gazu w przypadku przypadkowego
zgasnigcia ptomienia

- Zabezpieczony ptomien pilotujgey.

- Specjalna konstrukcja pokretta sterujgcego gwarantuje
zabezpieczenie przed przedostawaniem sie wody.

- Stopien ochrony IPX5.
Nadaje sie do montazu na blacie

Najwazniejsze 10kW mocy

bezpleczenstwo Osiggnij r?ojwyzs_zq wydc.Jnosc dzieki
modelowi HP, kazdy palnik dostarcza

Palniki umieszczono na podwyzszonej czesci blatu, aby

chroni¢ przed zalaniem.

Solidne, zeliwne ruszty z wyjgtkowo dtugimi podstawkami
umozliwiajq bezpieczne ustawienie na nich nawet
najmniejszych garnkéw bez ryzykaich przewrdcenia



Frytownice
XP700

Frytownica gazowa 15 |
z elementami grzewczymi poza
komorg oraz jednym koszem

- Gteboko ttoczona komora w ksztatcie litery V.
Dwa wysokosprawne palniki 7 kW ze stali nierdzewnej
z zabezpieczeniem przed zanikaniem ptomienia
zamocowanym na zewngtrz komory.

- Termostatyczna regulacja temperatury oleju do
maksymalnie 185°C.

- Termostatyczne zabezpieczenie przed przegrzaniem.

- Odptyw oleju przez zawor do pojemnika odptywowego
umieszczonego pod komorg

- Zapton piezoelektryczny dla wigkszego bezpieczenstwa
Urzgdzenie gazowe przeznaczone do pracy na gazie
ziemnym lub LPG; w standardzie dostarczone wymienne
dysze

- Ochrona przed wodq IPx4.
Moc gazowa: 14 kW, gaz ziemny G20 (20mbar), 1,2”

- Wymiary zewnetrzne (szeroko$c¢ x gtebokosc x wysokose):
400 x 730 x 850 mm

Cena
promocyjna

371070 | 8950 PLN

Kod

) -]
‘0
Frytownica elektryczna 15 | :
z elementami grzewczymi poza komorqg ;
oraz jednym koszem —

- Gteboko ttoczona komora w ksztatcie litery V

- Wnetrze komory z zaokrgglonymi narozami dla
utatwienia czyszczenia

- Wysokosprawne elementy grzejne na podczerwien sq
zamocowane na zewngtrz komory

- Termostatyczna regulacja temperatury oleju od 105°C
do maksymalnie 185°C

- Termostatyczne zabezpieczenie przed przegrzaniem. T 1|

- Odptyw oleju przez zawor do pojemnika I u
odptywowego umieszczonego pod komorg . |

- Ochrona przed wodgq IPx4
Napiegcie zasilania: 380-415 V/3 ph/50/60 Hz
Moc catkowita: 10 kW

- Wymiary zewnetrzne (szeroko$c¢ x gtebokosc x Kod Cena
wysoko$c): 400 x 730 x 850 mm promocyjna

371081 | 8950 PLN



Frytownice
XP700

Frytownica elektryczna, programowalna, 15 |
z elementami grzewczymi poza
komorq oraz dwoma koszami

Cena
promocyjna

371083 19700 PLN

Kod

- Gteboko ttoczona komora w ksztatcie litery V

- Wysokosprawne elementy grzejne na podczerwien sg
zamocowane na zewngtrz komory.

- Termostatyczna regulacja temperatury oleju od 105°C do
maksymalnie 185°C

- Wbudowany elektroniczny inteligentny uktad sterowania w
celu monitorowania temperatury podczas smazenia

- Termostatyczne zabezpieczenie przed przegrzaniem
Elektroniczny panel sterowania umozliwia zapisanie 5
standardowych programow (zgodnie z HACCP) z 5 temperaturami
i 2 czasami podnoszenia na program

- System automatycznego podnoszenia koszy: 2 niezaleznie
sterowane urzgdzenia podnoszgce

- Spust oleju przez zawoér do zewnetrznego pojemnika
odptywowego (brak w zakresie dostawy).

- Ochrona przed wodq IPx4
Napiecie zasilania: 380-415 V/3 ph/50/60 Hz
Moc catkowita: 10 kW

- Wymiary zewnetrzne (szeroko$c¢ x gteboko$c x wysokosc)
400 x730 %850



Frytownice
XP200

Frytownica elektryczna, programowalna,

23 | z elementami grzewczymi poza komorg,
z zaawansowand filtracjg, funkcjg gotowania
automatycznego oraz dwoma koszami.

- SYSTEM ZAAWANSOWANEJ FILTRACJI za pomocgqg
papierowych filtréw w celu usuwania najmniejszych
pozostatosci zywosci oraz wydtuzenia czasu uzywania oleju

- Gteboko ttoczona komora w ksztatcie litery V
Elementy grzejne na podczerwien z innowacyjnymi
deflektorami

- Wbudowany elektroniczny inteligentny uktad sterowania w
celu monitorowania temperatury podczas smazenia

- Termostatyczna regulacja temperatury oleju od 110°C do
maksymalnie 190°C

- Termostatyczne zabezpieczenie przed przegrzaniem
Urzgdzenie z elektronicznym panelem sterowania z
mozliwosciq zapisu 5 programow (temperatura i czas) oraz
5 dodatkowych programow, ktére mozna personalizowac
przy uzyciu trybu automatycznego gotowania samoczynnie
dostosowujgcego czas gotowania do wsadu

- Certyfkowana odporno$¢ na wode IPX5
Napiecie zasilania: 380-400 V/3N ph/50/60 Hz
Moc catkowita: 18 kW

- Wymiary zewnetrzne (szerokosc x gteboko$¢ x wysokose)
400 x 930 x 850 mm

Cena
promocyjna

391345 | 29900 PLN

Kod



Kuchnia stojgca na

solidnym fundamencie

¢ 66 UF BE §

Na nézkach

Rozwigzanie standardowe, idealne, gdy potrzebna
jest stata instalacja urzgdzen z regulacjq wysokosci
Standardowo montowane we wszystkich

wolnostojgcych urzqdzeniach i podstawach

Na kétkach

Wymien nézki, zapewniajqc elastyczne rozwigzanie,
umozliwiajgce tatwe przemieszczanie urzqdzen
Mozna je montowad na wszystkich wolnostojgcych
urzgdzeniach i podstawach. Uzyj drgzkéw

podporowych, aby zmniejszy¢ liczbe kdtek

Cantilever

Zapewnia estetyczne i higieniczne rozwigzanie
dzieki zastosowaniu ramy nos$nej. Moze by¢
stosowany do montazu jednostronnego itytem

do siebie. Pasuje do wiekszosciurzqdzen

Aby uzyska¢ bardziej szczegdtowe informacje, skontaktuj sie z
lokalnym przedstawicielem Electrolux Professional lub zapoznajsie z

broszurq dotyczgcg akcesoridw do modeli 700XP i Q00XP.

Maskownice ze stali nierdzewnej
Zakrywa nozki, aby zamkngc przestrzen
miedzy urzqdzeniamia podtogqg

Mozna stosowac do urzqgdzen wolnostojgcych

ipodstaw montowanych na nézkach

_

Na cokole murowanym

Zapewnia zamknigte rozwigzanie do montazu
na cementowym cokole - dostepne sg
rézne rozwigzania. Nadaje sig do wszystkich

wolnostojgcych urzqdzen

L
e Ut

System “bridge”

Zapewnia higieniczne rozwigzanie poprzez
zawieszenie kilku urzqdzen goérnych pomiedzy
dwoma urzgdzeniami wolnostojgcymi. Urzqdzenia
gorne nalezy montowac pomigdzy dwoma
urzgdzeniami wolnostojgcymi o dtugosci do 1600
mm. Urzqgdzenia wolnostojgce mozna montowac do

2000 mm dtugosci



Rekomendowane akcesoria do urzgdzen
promocyjnych

Podstawa otwarta do
urzgdzenia 371021

Podstawa otwarta do -

urzqdzenia 371020 37m3 |

37m2 |

Podstawa otwarta do
urzqdzen 391278 lub 391641

Drzwi do podstawy
otwartej -

| 39m54 |

| 206350 |



Dodatkowy filtr siatkowy
do frytownic

921693

Dostepne do wychwytywania
matych osadéw o $rednicy
powyzej 200 ym

Nadaje sie do modeli 371070 i
371081

Specjalny filtr siatkowy do
frytkownicy z komorg w
ksztatt litery V

| 206235 |

Odpowiednia do modeli
371070, 371081 & 371083

Zestaw 100 papieréow do
zaawansowanej filtracji

' 200085 |

Stuzy do wychwytywania
bardzo matych osadoéw o
$rednicy do 6 pm

Nadaje sie do modelu 391345.

Musi by¢ zawsze instalowany
razem z 200084

Rura spustowa oleju
do wszystkich frytkownic
15-litrowych

| 206301 |

Rama do papieru, do

g Zaawansowanego
T systemu filtracji
Zestaw 2 potkoszy do -
frytkownicy z komorg | 200084 |
15 litréw T

Pasuje do modelu 391345

| 921692 | do stosowania filtréw papierowych

200085

Odpowiednie do modeli
371070 & 371081



. 7 N\
Essentia v GV
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Gotowaq, by Ci stuzy¢.
Zawsze i wszedzie

Essentia to serce najwyzszej jakosci obstugi klienta: dedykowana ustuga, ktéra zapewnia
Twojqg przewage konkurencyjnq. Essentia zapewnia Ci potrzebne wsparcie i

opiekuje sie Twoimi procesami dzieki niezawodnej sieci serwisowej, szerokiej gamie
ekskluzywnych ustug szytych na miare i innowacyjnej technologii.

Mozesz liczy¢ na ponad 2200 autoryzowanych partneréw serwisowych, 10 000 inzynieréw
serwisowych w ponad 149 krajach i ponad 170 000 zarzqgdzanych czeéci zamiennych.

Sie¢ serwisowaq,

zawsze dostepna

Jeste$Smy gotowi i zaangazowani, aby wspiera¢
Ciebie dzieki unikalnej sieci serwisowej,

ktéra utatwia Ci prace i zycie
Utrzymuj swoj sprzet w
dobrym stanie

Prawidtowa konserwacja zgodnie z instrukcjami i
zaleceniami Electrolux Professional jest niezbedna, aby
unikng¢ nieoczekiwanych problemdéw. Dziat Obstugi

Klienta Electrolux Professional oferuje szereg pakietéw
serwisowych dostosowanych do indywidualnych potrzeb.
Aby uzyskac¢ wiecej informacji, skontaktuj sie z preferowanym

autoryzowanym partnerem serwisowym Electrolux Professional.

Mozesz liczy¢ na szybkg wysytke oryginalnych akcesoriow i

materiatéw eksploatacyjnych, rygorystycznie testowanych
przez ekspertéw Electrolux Professional, aby zapewni¢
trwato$¢ i wydajnosc Twojego sprzetu, a takze

bezpieczenstwo uzytkownika.



Idealne czyszczenie

Chromowana
powierzchnia
FryTop z
jednoczesciowqg
ttoczong
powierzchnig

o gtadkich,
zaokrgglonych
rogach.

Panele

Prostokatne, ciete laserowo
krawedzie boczne do
montazu na réwni z
urzgdzeniami.

Wneka w ksztatcie
litery V z krawedziami
spawanymi laserowo,
aby wyeliminowac¢
gromadzenie sie brudu
i poprawic higieng.

tatwo
wyjmowane
ruszty mozna
my¢ w zmywarce.

Kolumna wodna z
przeptywomierzem
do pomiaru i
wyswietlania litrow
wody wlanej do
garnka.

Ttoczona komora
z zaokrgglonymi

naroznikami i duzym
otworem spustowym
do szybkiego
usuwania ptynow.

Bezszwowe, gtadkie
powierzchnie
ittoczone
zaokrgglone

blaty robocze do
szybkiego i tatwego
czyszczenia.

Wodoszczelne ramki
dla maksymalnej
ochrony podczas
czyszczenia.

System samooczyszczania
pomaga w usuwaniu skrobi i
pozostatosci, co skutkuje

rzadszq wymiang wody.

tatwy dostep

z przodu do
gtéwnych
podzespotow w
celu rutynowej
konserwacji

zewnelrzne ze
stali nierdzewnej
z wykonczeniem
Scotch-Brite.

1-czeéciowy
gteboko
ttoczony blat
roboczy dla
tatwiejszego
czyszczenia



