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Nowy
SelfCookingCenter®

Senses
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Jedyny w swoim rodzaju system przyrzqdzania potraw, ktory czuje, rozpoznaje,
dziata z rozmystem, wyprzedza mysli, uczy sie oraz komunikuje.




2 | Firma

Nie ma nic wazniejszego niz smaczne potrawy.



Gotowanie to
Panstwa prawdziwe
zamitowanie

RATIONAL pomoze Panstwu
w realizacji pomystow

Gotowanie to pasja, rzemiosto i doswiadczenie. To kucharz z wykorzystaniem
swoich idei przemienia surowe produkty w smaczne potrawy. Jego indywidualnos¢
oraz kreatywnos¢ to podstawa kulinarnej r6znorodnosci na Swiecie.

Wtasnie te indywidualnos$é chcemy pielegnowad, dajgc Panstwu pole do realizacji
pomystéw. Opracowujqgc technologie, ktéra doskonale bedzie Pahstwa wspierac
podczas przyrzgdzania potraw. Technologie, ktéra w naturalny sposéb zrealizuje
Panstwa wytyczne i bedzie stuzyé Paristwu pomocq zawsze wtedy, gdy bedzie to
potrzebne.

Poniewaz to Panstwo wiedzg najlepiej, co smakuje Paristwa gosciom.



4|5 zmystow

Kucharz przyrzqdza
potrawy z wykorzystaniem
wszystkich 5 zmystow

Nowy RATIONAL rowniez

Czy istnieje system przyrzgdzania potraw, ktéry gotuje doktadnie tak, jok sobie
Parstwo tego zyczqg? Ktéry inspiruje i uwalnia od ucigzliwej rutyny? Ktéry jest
niezawodny zawsze wtedy, gdy tego Paristwo potrzebujg? Ktéry pracuje jedynie
tak, jok sobie Pafstwo tego zyczq?

Tak. Nowy SelfCookingCenter® 5 Senses to wtasnie taki system. To system, ktéry
zawsze doskonale bedzie Pafstwa wspierad.

SelfCookingCenter® 5 Senses to jedyny na $wiecie system przyrzgdzania potraw
posiadajgcy 5 zmystow. Poniewaz czuje, rozpoznaje, dziata z rozmystem, wyprzedza
mysli, uczy sie, a nawet sie z Panstwem komunikuje.

Nowe urzgdzenie RATIONAL jest owocem 40 lat badaf w zakresie przyrzgdzania
potraw i zostato opracowane przez kucharzy dla kucharzy. Wraz z dietetykami,
fizykami i inzynierami ustanowilismy nowe standardy jokosci potraw, wydajnosci
oraz inteligencji gotowania. Standardy, ktérych zalety Pafistwo docenig.
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Wyczuwa aktualne warunki
w komorze i konsystencje
produktow.

Rozpoznaje wielkosé i ilosc
zatadunku oraz stan produktow
i oblicza przyrumienienie.

/I/Iyéli najpierw i dopiero
podczas gotowania ustala
idealny proces przyrzgdzania
potrawy, spetniajgcy kryteria
zgdanych rezultatéw.

Uczy Si@ Panstwa
preferowanych zwyczajow
gotowania i wykorzystuje
je w procesach pracy.

Porozumiewa sie

z Pafistwem i pokazuje,

jakie procesy sq aktualnie
wykonywane w Paistwa
urzgdzeniu RATIONAL, aby
zrealizowaé Pafstwa wytyczne.

Wyjgtkowe. Inteligentne. Pomocne.
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Szukajg Panstwo
niezawodnego asystenta?

Mamy go:
SelfCookingCenter® 5 Senses

SelfCookingCenter® 5 Senses grilluje, smazy, piecze, gotuje na parze, dusi, blanszuje i sparza. Dodatkowo
niezaleznie od tego, czy chcg PaAstwo przyrzgdzi¢ mieso, ryby, dréb, warzywa, potrawy z jajek, wypieki, desery,
w trzydziestu czy kilku tysigcach porcji. Ten system przyrzgdzania potraw to Panstwa wszechstronny asystent

w restauracji, hotelu, firmie kateringowej, na stotéwkach lub w gastronomii systemowe;j.

To Pafistwo decydujg, jak majg smakowat potrawy, a SelfCookingCenter® 5 Senses realizuje Pafistwa wytyczne.
Doktadnie i niezawodnie. Poniewaz dla nas jest i pozostanie niezwykle istotne, aby to szef kuchni decydowat o
wynikach pracy i otrzymywat zgdane rezultaty

Nowe urzqdzenie SelfCookingCenter® 5 Senses to odcigzenie, o ktérym marzy kazdy zespdt kucharzy. Jest
oszczedne, zwalnia Paistwa z rutynowych czynnosci i pozwala skoncentrowaé sie na tym, co naprawde wazne.
Ostatecznie liczy sie przeciez zadowolenie gosci.

W przesztosci do przyrzgdzania potraw kucharze potrzebowali sprzetéw, takich jak grill, piec, kuchenka, garnki
i patelnie. Dzi$ sq to cztery inteligentne funkcje asystenckie, ktére wspierajg Pafistwa podczas pracy w kuchni.

Nowoczesna technologia. Daje duzo. Wymaga niewiele.



[ iCookingControl

\lcc Wystarczy wybrac zgdany
rezultat, a iCookingControl
przygotuje potrawy w taki
sposéb, jak PaAstwo sobie tego zazyczg. Bedzie
sie przy tym z Pafistwem porozumiewac i
pokazywac, w jaki sposéb przyrzqdza potrawe,

jakie podejmuje decyzje oraz jakie ustawienia
wykorzystuje.

P1 iLevelControl
Przyrzgdzanie r6znych potraw
jednoczesnie przyspiesza

proces gotowania: iLevelControl pokaze Panstwu,
ktére dania mozna podda¢ jednoczesnej obrébce.

Oszczedzajg Pafistwo przy tym czas, pienigdze,
miejsce i energie.

[H]B HiDensityControl®
Opatentowana

HiDensityControl

wysokowydajna technologia
zapewniajgca wyjgtkowg
homogenicznos¢ i jakosé potraw oraz wydajnosc
ich przyrzqdzania: 100-procentowe nasycenie
parg, dynamiczna cyrkulacja powietrza z
predkoscig do 120 km/h i maksymalne
odprowadzanie wilgoci do 100 litréw/sekunde.

Efficient CareControl

Jedyne automatyczne

Efficient .~
CareControl®
-

rozpoznania rodzaju zabrudzen i osadu z
kamienia uruchamiane za poSrednictwem
jednego przycisku. Lsnigcy potysk i higieniczna
czystos¢ - bez obcigzenia dla Srodowiska
naturalnego i portfela.

czyszczenie na podstawie
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To Panstwo doskonale
wiedzq, jak majg smakowac
przyrzqgdzone potrawy




iCookingControl realizuje
Panstwa zZyczenia

Doswiadczeni kucharze doskonale wiedzg, jaki musi by¢ wynik przyrzgdzania potrawy, aby smakowata ona
gosciom — wtasnie ten wynik stanowi wytyczne. Czy mieso ma by¢ mocno czy lekko przypieczone, mniej czy
bardziej przyrumienione, wypieczone $rednio czy mocno? iCookingControl zrealizuje te wytyczne z precyzyjng
doktadnoscig.

Jest to mozliwe, poniewaz w systemie zebrane zostaty doswiadczenia z prowadzonych przez firme RATIONAL
na przestrzeni 40 lat badan w zakresie przyrzgdzania potraw. iCookingControl wykorzystuje te doswiadczenia
i osigga zgdane wyniki wyjgtkowo szybko i niezawodnie.

Poznaje Panhstwa preferencje, a w przypadku zadowolenia z uzyskanego rezultatu, mogg Panstwo lub PadAstwa
zesp6t kucharzy w kazdej chwili powréci¢ do niego po naciscieciu jednego przycisku. A co najwazniejsze: nie ma
zupetnie znaczenia, czy nastepnym razem bedg Pafistwo chcieli przyrzgdzi¢ mniejszg czy wiekszq ilos¢ potrawy
oraz czy PaAstwa produkt bedzie w mniejszych lub wiekszych kawatkach, grubszych czy ciefiszych.

Panstwa dania udadzg sie zawsze tak, jak sobie Pafstwo tego zazyczg. Po prostu genialne!

% @ ‘II:F"' m Kurczak H E E
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rézowe wypieczo-

Rozumie
U . Panstwo podajg zgdany rezultat. Za posrednictwem jednego przycisku
Czy 5’? iCookingControl realizuje PafAstwa wracajg Parnstwo do swojego osobistego
pomysty. zgdanego wyniku.

Komunikuje
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Pragng Panstwo

petnej kontroli?

Otrzymajq jg Panstwo —
dzieki iCookingControl

icc/

iCookingControl przyrzqdzi Pahstwa potrawy nie tylko
zgodnie z Panstwa zyczeniem. Dzieki iCookingControl
utrzymujg Panstwo réwniez kontrole nad aktualnymi
procesami gotowania. Poniewaz jedynie ten system
przyrzgdzania potraw pokaze Panstwu, w jaki sposéb
gotuje. Tak oto o kazdej porze wiedzg Panstwo, co
aktualnie dzieje sie w Parstwa systemie przyrzgdzania
potraw.

Jak to dziata?

SelfCookingCenter® 5 Senses wyczuwa i rozpoznaje
rozmiar i wielko$¢ zatadunku, a takze stan produktow

i automatycznie oblicza odpowiedni stopief
zarumienienia. W zaleznosci od zgdanego rezultatu
podejmuje konieczne decyzje i optymalnie dostosowuje
temperature, czas gotowania, predkos¢ powietrza

oraz klimat w komorze do wymogéw zwigzanych z
przyrzgdzaniem danego dania.

Gdy tylko zmieni ustawienia, informuje o tym Pafstwa
na ekranie. Wyswietla dodatkowo nawet informacje

o tym, dlaczego podejmuje zmiany. W ten sposéb nie
tylko decydujg Pafstwo o rezultatach, ale rowniez
zachowujg petng kontrole.
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iCC Cockpit umozliwia kontrole czynnosci wykonywanych w danej

chwili przez system przyrzqdzania potraw.

Kurczak

icc

Kurczak
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TCC Monitor

Pozycja czujnika poprawna.
Pozostaly czas dostosowany.

Y -255m:s

Rozmiar produktu rozpoznany.
Temperatura komory dostosowana.

jr6°

g
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iCC Monitor wySwietla informacje o podejmowanych ustawieniach.

To catkowita nowos¢. To jedyne w swoim rodzaju.
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Chcg Panstwo od czasu do
czasu popracowac w trybie
manualnym?

Oczywiscie mogg
Parstwo podjgc

w urzgdzeniu
SelfCookingCenter®

5 Senses wszystkie
ustawienia recznie z
doktadnoscig siegajgcg
procenta i stopnia.
Poniewaz w jego cenie
jest najlepszy piec
konwekcyjno-parowy
RATIONAL.

Praktyczne
Bezposrednie
Tradycyjne
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W cene urzqdzenia
wliczony jest najlepszy piec
konwekcyjno-parowy

Tryb ,,Gotowanie na parze“od 30 °C - 130 °C

Wysokowydajny generator Swiezej pary z unowocze$niong regulacjg pary zapewnia
precyzyjne, rownomierne roztozenie temperatury oraz maksymalne nasycenie parg.
Rezultat: gwarancja soczystosci, apetycznych koloréw, zwartej konsystencji oraz
utrzymania wartosci odzywczych i witamin. Nawet delikatne potrawy, takie jak
créme caramel, flany udajg sie bez problemu, takze w duzych ilosciach.

Tryb ,,Gorgce powietrze“ od 30 °C - 300 °C

Przemieszczane z duzg predkoscig gorgce powietrze optywa produkty ze
wszystkich stron, powodujgc natychmiastowe wigzanie biatka w miesie. W ten
sposéb pozostanie ono cudownie soczyste w Srodku. Staty doptyw powietrza w
temperaturze do 300 °C zapewnia wystarczajgcg rezerwe mocy nawet w przypadku
petnego zatadunku urzgdzenia. Jedynie w ten spos6b mozna z powodzeniem
przyrzgdzaé soczyste, przyrumienione z zewngtrz produkty grillowane lub krétko
smazone, mrozone produkty convenience oraz puszyste wypieki.

Tryb ,,Kombinacja“ od 30 °C - 300 °C

Zalety gorqcej pary tgczg sie z korzySciami ptyngcymi z wykorzystywania gorgcego
powietrza. W ten sposéb udajg sie soczyste i chrupigce pieczenie przy krétszych
czasach przyrzgdzania, a straty podczas pieczenia sg do 50% mniejsze.

Optymalny klimat w komorze

ClimaPlus Control® mierzy wilgotno$¢ w komorze i ustawia idealny klimat z
procentowq doktadnoscig. Pozwala uzyskaé¢ wypieczone skorki, chrupigeg
panierke i soczyste pieczenie.

Pie¢ predkosci powietrza

Dla kazdego produktu dostepna jest odpowiednia predkos¢ powietrza.
Nawilzanie

Precyzyjnie dozowane nawilzanie do przyrzgdzania np. chleba i wypiekdw.

Cool Down (schtadzanie)
Szybkie, wspomagane dmuchawg chtodzenie komory.

Gotowanie wedtug temperatury rdzenia
Do przyrzgdzania produktéw o precyzyjnym stopniu optymalnego przyrzgdzenia.

Gotowanie Delta-T

Utrzymywana na statym poziomie r6znica miedzy temperaturg rdzenia a
temperaturg komory zapewnia delikatng konsystencje miesa i minimalizuje
straty podczas krojenia go na kawatki.

Manualne programowanie
1200 programéw zawierajgcych do 12 krokdw.
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Pragng Panstwo szybkoSci
| elastycznoSci

W okienku wyboru wyswietlane
sg Panstwa zgdane potrawy.
Na pierwszy rzut oka mogq
Parstwo ocenic, ktore potrawy
do siebie pasujg.

Widzg Padstwo, jakie
potrawy sg przyrzgdzone w
poszczeg6lnych zatadunkach.

Kazdy zatadunek jest
nadzorowany; wyswietlany jest
czas pozostaty do konca.

Czas przyrzgdzania potraw do-
stosowywany jest w zaleznosci
od wielkosci zatadunku i czasu
otwarcia drzwi.

Urzgdzenie melduje
zakofczenie przyrzgdzania
potrawy.
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Inteligentne zatadunki
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wyniki i jakoS¢
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Aktywne wyswietlanie aktualnie
dokonywanych ustawien.

Dzieki iLevelControl z tatwoscig, szybko i elastycznie poradzg sobie Panstwo z daniami @ la carte, mise en place
czy bufetem Sniadaniowym.

Na powierzchni zaledwie jednego metra kwadratowego wykorzystujg Pafistwo jednocze$nie wiele réznych
sprzetéw kuchennych, takich jak garnki, patelnie, grill, tace do smazenia czy frytkownice, ktdre umieszczone
sg jedno nad drugim. W ten sposéb przyrzgdzajg PaAstwo najrézniejsze potrawy w jednym urzgdzeniu.
SelfCookingCenter® 5 Senses pokazuje Pafstwu na ekranie, jakie potrawy mozna przyrzqdzac razem.

Okreslajg Panstwo przyrzgdzane dania, ailLevelControl nadzoruje kazdy zatadunek. W zaleznosci od wielkosci
zatadunku oraz od tego, jak czesto i na jok dtugo otwierane sg drzwi urzgdzenia, system iLevelControl
inteligentnie koryguje czas przyrzgdzania i informuje o tym. W ten sposéb zawsze majg Paristwo kontrole nad
tym, co dzieje sie w Panstwa kuchni. Potrawy zawsze udajg sie doskonale i smakujg doktadnie tak, jak sobie
Panstwo tego zyczg.

Wieksza wydajnoS¢. Lepsza jakoS¢. Wiecej kontroli.
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(RATIONAL)
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Pragng Panstwo
najlepszej jakosci
potraw?

Dzieki HiDensityControl®
jest to mozliwe — rowniez w
przypadku duzych ilosci

Najwyzszq jakos¢é mozna osiggngé jedynie, jezeli do dyspozycji jest odpowiednia
moc - zwtaszcza jezeli dotyczy to przyrzgdzania wiekszych ilosci potraw.

Zapewniamy Panstwa, ze dzieki opatentowanej funkcji

HiDensityControl® bedg Pafistwo w stanie w kazdej

chwili osiggng¢ najwyzszq jakosc. HiDensityControl®

odpowiada za réwnomierne i intensywne

HiDensityControl rozprowadzanie temperatury, powietrza i wilgotnosci
w komorze.

Gwarantuje ona Padstwu konieczne zapasy mocy, umozliwiajgc nieprzerwane
osigganie najlepszych wynikéw, zatadunek po zatadunku.

,Nie mogtem uwierzyé, ze przygotowanie takich ilosci jest mozliwe. Ale to
prawda, w moim 202 SelfCookingCenter® przygotowuje 240 sznycli jedynie
w 12 minut! Jestem dwa razy szybszy, poniewaz przyrzgdzam wszystko na
raz. A jokoS¢ potraw jest niesamowita.”

Kurt Stiimpfig, kierownik dziatu zaopatrzenia,
Linde AG Engineering Division,
Pullach, Niemcy



> Do 320 duzych, niezwykle puszystych croissantéw
w 23 minut.

> Do 400 chrupigcych i soczystych udek kurczaka
w 45 minut.

> Do 240 sznycli, chrupigcych na zewngqtrz i soczystych
wewngtrz, w 12 minut.

Wydajne. Delikatne. Precyzyjne.
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Oczekujg Panstwo najwyzszej
wydajnosci

Generator Swiezej pary zapewniajgcy intensywne kolory, wyjgtkowy smak i
soczystosé
Wysokowydajna regulacja zapewnia precyzyjne temperatury pary oraz maksymalne nasycenie, a ponadto

inteligentne dostosowanie temperatury przyrzgdzania do wysokosci nad poziomem morza danej lokalizacji
urzgdzenia.

Aktywne odprowadzanie wilgoci dla wypieczonych skorek i chrupigcych panierek

Dzieki nowoczesnej technologii podcisnienia odprowadzanie wilgoci z komory odbywa sie szybko i wydajnie.




Pomoze w tym Panstwu 4-krotna
koncentracja mocy

Dynamiczna cyrkulacja powietrza nieprzerwanie zapewnia najwyzszq wydajnosc,
zatadunek po zatadunku

Wysokowydajny wentylator inteligentnie dostosowuje predkos¢ i kierunek obrotu do rodzaju produktu, jego ilosci
oraz stanu, gwarantujgc tym samym optymalne rozprowadzanie powietrza w komorze.

Inteligentne zarzgdzanie klimatem dla soczystych i chrupigcych pieczeni oraz
delikatnych wierzchow

Precyzyjny pomiar wilgotnosci w komorze pozwala na jej ustawianie i regulacje z procentowq doktadnoscig.
Uwzgledniana jest przy tym nawet wilgotnos¢ wtasna zatadowanych potraw.
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Wymagajq
Panstwo czystoSci i
0szczednoSci

Dzieki Efficient CareControl Paristwa SelfCookingCenter® 5 Senses automatycznie
przeprowadzi czyszczenie, na zyczenie - réwniez bez nadzoru, w nocy. W zaleznosci
od stopnia zabrudzen urzgdzenie ustala najwydajniejszy poziom czyszczenia.
SelfCookingCenter® 5 Senses proponuje optymalne dozowanie $rodkow
czyszczgcych i odkamieniajgcych, potrzebnych do higienicznego czyszczenia.

Nie jest juz konieczne posiadanie drogiej i wymagajgcej konserwacji instalacji do
zmiekczania wody.

Nowa funkcja Efficient CareControl zuzywa o okoto 30% mniej zasobéw naturalnych
niz jej poprzednia wersja. Oznacza to, ze kosztuje znacznie mniej niz doktadne
czyszczenie reczne, a dzieki zastosowaniu tabletek jest wyjgtkowo bezpieczna.

,0szczedzamy przynajmniej 3.800 zt rocznie, poniewaz nie potrzebujemy
instalacji zmiekczajgcej wode. Ponadto bylismy w stanie do minimum
obnizy¢ biezgce wydatki na preparaty czyszczqce, wode i energie.”

Alan Bird, Owner, Birds of Smithfields,
Londyn, UK



Efficient CareControl
rozpoznaje brud i
kamien i usuwa je
automatycznie

Wydajne. Higieniczne. Bezpieczne.
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Pragng Panstwo
optacalnej inwestycji?
My tez

whitefficiency® to nasz wktad w zréownowazony rozwoj, ktdry rozpoczyna sie juz na etapie tworzenia produktu.
We wsp6tpracy z osrodkami uniwersyteckimi prowadzimy badania nad rozwigzaniami pozwalajgcymi
zminimalizowaé zuzycie zasobdw naturalnych. Idee tg kontynuujemy w naszych procesach produkcji, ktére
uzyskaty certyfikaty ochrony Srodowiska. Szczegéing role odgrywa nasza energoszczedna logistyka dystrybucji
oraz przyjmowanie zwrotéw i utylizacja zuzytych urzqdzen.

Filozofia whitefficiency® jest w kuchni niezwykle optacalna. Dzieki niej oszczedzajg Panstwo energie, wode,
czas oraz surowce i otrzymujg mniej odrzutéw. Dodatkowo zyskujg Panstwo wiecej przestrzeni, poniewaz z
wykorzystaniem urzgdzenia RATIONAL na niewielkiej powierzchni zamieniajg lub odcigzajg Panstwo 40 do 50%
tradycyjnych sprzetéw kuchennych.

W mysl filozofii whitefficiency® zawsze jestesmy do Panstwa dyspozycji. Dzieki naszej kompleksowej ofercie
ustug gwarantujemy maksymalne korzysci ptyngce z zastosowania naszych urzgdzen. Od samego poczgtku
przez caty czas ich uzytkowania.

7 OPiD

/// ° 40 ° "
WhltﬂfflClenC_V ‘ Do poréwnania ﬁ'_yr-lll_'_a
ekonomicznosci I s
Wieksza wydajnoS¢. Lepsza skutecznoS¢. E!:r %
Kréotka amortyzacja. 2




Inwestycja zwraca sie w btyskawicznym
tempie. Prosimy przekalkulowac.

Przecietna restauracja z 200 positkami dziennie, z dwoma SelfCookingCenter® 5 Senses 101.

. L Dodatkowy zysk Wtasna
Zysk Podstawa obliczen na miesigc . y 4 .
miesieczny kalkulacja
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e mo‘o | -oll‘.I‘II’IIE]SZB %uz.yue i Koszty zakupu produktéw dla =5.760 zt
‘Sl.J(;OWkC'OWC Ziexd Ipirecyzyjnej regriaeil SelfCookingCenter® 5 Senses
i 1CookingControl™. 93.040 7t
Ttuszcz )

Koszty zakupu produktéw
Redukcja zapotrzebowania na ttuszcz 240 24
%.D i kto
do ?5 o b0 pr:}y;zqdzanla phr(')iu‘tlow Koszty zakupu produktéw dla =228 zt
,Tryt t .

pan@rowonyc ry ovs'/an'yc ‘I FORKO SelfCookingCenter® 5 Senses
smazonych ttuszcz staje sie niemal 12 4t
zbedny.
Energia
T ‘? PRI Zuzycie

yqufu CURIIESE F’ery Conro | 6300 KWh X 0,80 2 no kWh

t , t . .
przyrzq' zaniu po‘ r?m" I eveh onl ro' Zuzycie z wykorzystaniem = 3.528 zt
t

orazlnaj”rmwocztlesmejszo .ec } nc()j ogta SelfCookingCenter® 5 Senses
reguinc)i pozwata)q na zuzycie do 1.890 kWh x 0,80 zt na kWh
70% mniejszej ilosci energii*.
Czas pracy
iLevelControl skraca czas produkcji
o0 do 50% dzieki zatadunkom 60 godzin mniej x 12 zt =720 zt
mieszanym. Brak koniecznosci
wykonywania czynnosci rutynowych.
Zmiekczanie wody/ Koszty w przypadku tradycyjnych
odkamienianie urzqdzen 240 zt - 240 2t
Dzieki Efficient CareControl koszty te | w przypadku SelfCookingCenter®
sq catkowicie eliminowane. 5 Senses 0 zt
Dodatkowy zysk miesieczny =10.476 zt
Dodatkowy zysk roczny =125.712 zt

* W poréwnaniu do kuchni wyposazanej tradycyjnie bez pieca konwekcyjno-parowego.
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Chcg Panstwo przekonac sie
na wtasne oczy?

Zapraszamy do gotowania wspdlnie
z nami

Przekonajq sie Panstwo osobiscie, jak wydajne jest urzqdzenie SelfCookingCenter®
5 Senses. Na zywo, bez zobowigzah, w Pafistwa okolicy.

Zapraszamy do odwiedzenia jednej z naszych bezptatnych imprez
RATIONAL CookingLive.

Pod numerem telefonu +48 22 8649326 lub na stronie internetowej
www.rational-online.pl znajdg Pafistwo najblizsze terminy.

~R6znorodnos¢ oraz jakosé wizualna i smakowa potraw RATIONAL jest
imponujgca. Dodatkowo wspaniale jest doznaé, jak prosta moze by¢
nowoczesna technologia. Imprezy RATIONAL CookingLive to doSwiadczenie,
ktére moge poleci¢ kazdemu kucharzowi.”

Julia Carmen Desa, wtasciciel Tres Restaurant,
Delhi, Indie

Do zgtoszenia ONAL
na RATIONAL RATIQ

CookingLive CookinglLive®
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Oczekujg Panstwo
wyjgtkowych ustug

Pragniemy, aby od samego poczgtku jok najlepiej korzystali Pafistwo ze swojej inwestycji.
Przez caty czas uzytkowania produktu oraz bez dodatkowych kosztow.

Zycie produktu

Przed dokonaniem zakupu

RATIONAL Cookinglive

Zapraszamy do przyrzgdzania potraw z naszymi
mistrzami kuchni i przekonania sie, w jaki sposéh
RATIONAL utatwia codzienne podejmowanie
kulinarnych wyzwan. Wszystkie terminy znajdg
Pafstwo na stronie www.rational-online.pl.

Doradztwo i planowanie

Pomozemy Pafstwu w podjeciu decyzji: wspélnie z
Pafstwem opracujemy rozwigzanie, ktére najlepiej
bedzie do Paristwa pasowac. Dodatkowo otrzymajg
Paristwo od nas oferty cenowe na budowe lub remont
Panstwa kuchni.

Montaz

Nasi RATIONAL SERVICE-PARTNER zadbajg o montaz
urzgdzenia w PaAstwa kuchni. Wszyscy, ktérzy

chcg dokona¢ samodzielnego montazu urzgdzenia,
otrzymajg od nas instrukcje do wykorzystania we
wszystkich warunkach budowlanych.

Po dokonaniu zakupu

Osobisty instruktaz

Przyjdziemy do Parstwa kuchni i pokazemy Pahstwa
zespotowi kucharzy, jak funkcjonujg nasze urzgdzenia
lub w jaki sposéb mogg je PaAstwo wykorzystywac,
aby jak najlepiej spetniaty stawiane im wymagania.
Academy RATIONAL

Tylko u nas szkolenia zawsze sq wliczone w cene.

Na stronie internetowej www.rational-online.pl mogg
Panstwo zgtosi¢ swéj udziat w jednym z naszych
bezptatnych szkolen.



Mamy dla Panstwa pakiet all-inclusive,
ktory zastuzyt na swojg nazwe
[ €

Servicemus
All-Inclysje

Eksploatacja

Aktualizacje oprogramowania

U nas bezptatne sqg nawet aktualizacje oprogramowania: wystarczy je po prostu pobrac je w ClubRATIONAL
i wykorzysta¢ najnowsze wyniki naszych badai w zakresie przyrzgdzania potraw. W ten sposéb Panstwa
urzqgdzenie SelfCookingCenter® 5 Senses zawsze bedzie zgodne z aktualnym stanem techniki.

ClubRATIONAL

Platforma internetowa dla profesjonalnych kucharzy. Przepisy, porady ekspertéw oraz filmy o korzystaniu z
naszych urzgdzen - tutaj znajdg Pafstwo interesujgce informacje i inspiracje do wykorzystania w Pafstwa
kuchni. Wystarczy zarejestrowaé sie na stronie www.club-rational.com.

Chef®©Line®

W razie pytaf odnosnie zastosowania urzgdzen lub przepiséw, mogg Panstwo zgtaszac sie do nas o kazdej
porze, a my chetnie doradzimy Parstwu telefonicznie. Szybko, nieskomplikowanie, profesjonalnie i przez
365 dni w roku. Chef@Line® dziata pod numerem telefonu 0049 8191/327 300.

ClubRATIONAL-App

Z licznych praktycznych wskazéwek mogg Panstwo korzystac rowniez w podrozy.

RATIONAL SERVICE-PARTNER

Nasze urzgdzenia SelfCookingCenter® 5 Senses sg niezawodne i dtugotrwate. Jezeli mimo to stang Pafistwo
przed wyzwaniami natury technicznej, mogg Paistwo liczy¢ na szybkg pomoc od RATIONAL SERVICE-PARTNER.
Zwrot i utylizacja

W mysl wydajnosSci surowcéw nasze produkty podlegajg utylizacji. Odbieramy od Panstwa zuzyte urzgdzenia,
ktére ponownie wprowadzane sg w obieg surowcow.



28 | RATIONAL ServicePlus

Chcg Panstwo jeszcze lepiej

wykorzysta¢ swoje urzqdzenie
RATIONAL

Academy RATIONAL
Panstwa bezptatne szkolenia [RATIONAL

Zapraszamy do zaczerpniecia nowych, kreatywnych pomystéw do Paristwa karty dai. Dowiedzg sie Padstwo, jak
mozna ulepszy¢ procesy w Panstwa kuchni. Zapraszamy do gotowania z kolegami po fachu i wymiany informacji.

W ramach jednodniowych szkoleft w Academy RATIONAL pod przewodnictwem mistrzéw kuchni RATIONAL
dowiedzq sie Paristwo, jak wykorzystywaé SelfCookingCenter® 5 Senses w swojej kuchni.

Dla Panistwa w cenie urzgdzenia. Niezaleznie od tego, jok czesto odwiedzajg Paristwo Academy RATIONAL, czy
w pojedynke, czy wraz z catym zespotem pracownikéw, uczestnictwo w szkoleniach o wartosci 2.000 zt jest dla

Panstwa, joko naszego klienta, zawsze catkowicie nieodptatne. Wszyscy uczestnicy szkolef otrzymujg obszerng
dokumentacje szkoleniowq oraz certyfikat.

Zapraszamy do zgtoszenia sie juz teraz! Na stronie www.rational-online.pl dowiedzq sie Pafistwo, gdzie w
Parstwa poblizu odbedq sie najblizsze szkolenia.



Oferujemy Panstwu szkolenia

I informacje

ClubRATIONAL
Witamy w klubie kucharzy.

ClubRATIONAL to internetowa platforma dla profesjonalnych kucharzy. Jego cztonkowie majg dostep do
ekskluzywnych, wyjgtkowych w branzy korzysci i ustug. Zapraszamy do dokonania rejestracji jeszcze dzis

na stronie www.club-rational.com. Cztonkostwo jest bezptatne!

Inspirujgce przepisy do wykorzystania w e————
Panstwa kuchni

Zapraszamy do odkrywania, udostepniania

i oceniania propozycji przepisow!

Porady odno3nie gotowania e——
Zapraszamy do korzystania z ponad
30-letniego doswiadczenia w

przyrzgdzaniu potraw firmy RATIONAL i
korzystania z niestychanych mozliwosci
SelfCookingCenter® 5 Senses.

Rejestracja w Academy RATIONAL e—
Pod przewodnictwem

doswiadczonych mistrzéw kuchni
RATIONAL stang sie Pafstwo
profesjonalistami w zakresie
SelfCookingCenter® 5 Senses!

10 powodow
dla
korzystania z
ClubRATIONAL

Poszerzanie osobistej sieci e———
kontaktow

Club

Wymiana doswiadczef i
komunikacja z kolegami po
fachu i kucharzami z catego
Swiata!

Biblioteka instrukcji obstugi wszystkich ——]

serii urzgdzen

Instrukcje obstugi, montazu oraz zastosowania
zawsze pod rekg, dostepne jednym kliknieciem
myszKki.

——e Wczytywanie zdje¢ do MySCC

W urzgdzeniu SelfCookingCenter® 5 Senses
mogq Panstwo stworzyé swéj wtasny Swiat
obrazéw!

Zapraszamy do odwiedzenia i skorzystania
z wideoteki RATIONAL!

Prosimy zobaczy¢ dziecinnie prostg
obstuge i genialnie nieskomplikowane
przyrzgdzanie najrézniejszych potraw.

A wszystko to w formie filmow!

——e Informacje o nowosciach
otrzymujq Pafistwo zawsze
jako pierwsi!
W ramach miesiecznego
newslettera przesytamy
Panstwu wskazéwki dotyczgce
przyrzgdzania potraw, inspiracje
oraz informacje o promocjach.

—e Aktualizacje dla
SelfCookingCenter® 5 Senses
Zapraszamy do korzystania z
najswiezszych wynikéw badan
prowadzonych przez firme
RATIONAL.

I—- RATIONAL ServiceCall

Szybko i prosto - w ten sposéb w ramach
telefonicznego zgtoszenia serwisowego
skontaktujqg sie Paristwo bezposrednio z
jednym z RATIONAL SERVICE-PARTNER!
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Przyktadajg Panstwo wage do
dopracowanych technologii

Gdyz roznica tkwi w szczegotach

= PATENT -
> Najwyzsze > Zintegrowana rynienka na > Zintegrowany mechanizm > Prowadnice

bezpieczenstwo dzieki skropliny w drzwiczkach uszczelniajgcy w urzgdze- Prowadnice w ksztatcie U
niewielkiej wysokoSci Dzieki ciggtemu opréznianiu niach wolnostojgcych zapobiegajg przechylaniu
najwyzszej potki rynienki na skropliny, Niezaleznie od tego czy ze stela-  sie rusztow i blach przy ich
We wszystkich urzgdzeniach réwniez przy otwarciu drzwi, zem ruchomym czy bez: zintegro- wyjmowaniu.
najwyzsza pétka znajduje sie na podtodze nie powstajg wany mechanizm uszczelniajgcy
na wysokosci 1,60 m. zadne katuze. nie wymaga zastosowania dodat-

kowej blachy uszczelniajgcej i nie

pozwala na wydobywanie sie z

urzqgdzenia pary ani energii.

> Wielowarstwowe drzwi > Wzdtuzny uktad prowadnic > Wbudowany spryskiwacz reczny

szklane z wentylacjg Dzieki wzdtuznemu uktadowi Dzieki ptynnej regulacji sity strumienia oraz ergonomicznemu
Powtoka odbijajgca ciepto prowadnic mozna korzy- potozeniu spryskiwacza, niezwykle proste staje sie czyszczenie,
zapewnia niskg temperature stac z pojemnikow 1/31 2/3 zalewanie i dolewanie wody. Whudowany mechanizm wsuwania
dotykowq szyby zewnetrznej. GN. Optymalna szerokosé weza oraz blokady wody zapewniajg optymalne bezpieczenstwo
Obstuge utatwia mozliwosé urzgdzenia pozwala na prosty i higiene zgodnie z wymogami normy EN1717 i SVGW
prostego czyszczenia prze- za- i roztadunek urzgdzenia. (Szwajcarskie Zrzeszenie Branzy Wodnej i Gazowej).
strzeni miedzy szybami oraz Poniewaz promien otwarcia
zamykanie drzwi z funkcjg jest niewielki, z urzqdzenia
zatrzaskowg. wydostaje sie niewiele ciepta.

Produkty wyprodukowane przez firme RATIONAL sq chronione jednym z ponizszych patentéw, wzoréw uzytkowych lub modeli projektowych: DE 42 06 845; DE 195 18 004, DE; 197 08 229; DE 197 57 415;
DE 199 33 550; DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 10114 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862;
EP 0848 924; EP 1162 905; EP 1162 905; EP 1162 905; EP 1519 652; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1653 833; EP 1682 822; US 5,370,498;



> MyDisplay

Dzieki MyDisplay mogqg Paistwo jeszcze tatwiej obstugiwac

swoje urzgdzenie. W prosty spos6b mogq Panstwo usungc z

wyswietlacza wszystkie funkcje, ktérych Panstwo nie potrzebujg

i pozostawic¢ na nim jedynie te, ktére chcqg Pafistwo na nim

widziec.

> 6-punktowy czujnik rdzenia z przyrzqgdem do

pozycjonowania

Dokonuje pomiaru temperatury rdzenia w szesciu punktach

i automatycznie koryguje niepoprawne pozycjonowanie. Do

stosowania réwniez w produktach o ptynnej konsystencji i

niewielkich rozmiarach, takich jak np. muffiny.

> Ztgcze USB
Dzieki ztgczu USB mogg

Panstwo dokumentowac swoje
dane HACCP lub aktualizowaé
swoje oprogramowanie i
korzystac z najnowszych
osiggniec zdobytych w ramach
badai prowadzonych przez
firme RATIONAL.

Odsrodkowe
odprowadzanie ttuszczu
Dzieki od$rodkowemu
odprowadzaniu ttuszczu nie
ma konieczno$ci czyszczenia

i wymiany filtrow ttuszczu.
Zapewnia to statg czystosc po-
wietrza w komorze i gwarantu-
je najwyzszej jakosci doznania

smakowe.

> Lista top 10

RATIONAL automatycznie re-

jestruje dziesie¢ najczesciej
przyrzgdzanych przez Paf-
stwa potraw, ktére sq potem
dostepne za poSrednictwem
jednego klikniecia.

> ClimaPlus Control®
Centrala pomiaréw i
regulacji automatycznie
i precyzyjnie zapewnia
wybrany przez Paristwa

klimat komory.

> Transmisja zdjec¢

Majg Pafstwo mozliwos¢
przeniesienia zdje¢ swoich
potraw na wyswietlacz i
przypisanie swoim daniom

wtasnych obrazéw.

Generator pary

Staty doptyw w 100%
higienicznej pary jest
gwarancjg najlepszej jakosci
potraw i najwyzszego
nasycenia parg nawet w
niskich temperaturach
przyrzgdzania.

> Dynamiczna cyrkulacja powietrza
Wyjgtkowa geometria komory oraz silny, energooszczedny

naped powietrzny, ktéry inteligentnie dostosowuje kierunek

oraz predkos¢ obrotéw do danego produktu, zapewniajg

optymalne rozprowadzanie ciepta w komorze. Gwarantuje

to wyjgtkowq jakos¢ potraw, nawet w przypadku petnego

zatadunku urzgdzenia. Btyskawicznie reagujgcy hamulec

wiatraka wywietrznika umozliwia szybkie zatrzymanie wiatraka

przy otwieraniu drzwi i zapewnia bezpieczefstwo.

US 5,520,095; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,600,288; US 6 772 751; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,232,978; JP 3024944; JP 3916261; JP 3021411; JP 1227539; JP 1225220; JP 1228201;
JP1227212; )P 1225865; JP 10246438 plus patenty zgtoszone.



Chcg Panstwo optymalnie
wykorzystywac swoj system
przyrzqdzania potraw?

My oferujemy Panstwu odpowiednie
wyposazenie dodatkowe

Na stronie www.rational-online.pl znajdq Paristwo przeglgd wszystkich naszych
akcesoriow dodatkowych.




Akcesoria gastronomiczne do grillowania, pieczenia, smazenia,
frytowania, gotowania na parze i proceséw Finishing®

Dzieki wyposazeniu dodatkowemu RATIONAL najlepiej wykorzystajg Pafistwo swoje
nowe urzqdzenie SelfCookingCenter® 5 Senses.

Zachecamy do optymalnego wykorzystania swojego urzgdzenia i dokonania
oszczednosci czasowych. Dzieki naszemu wyposazeniu dodatkowemu nie muszg
Panstwo wykonywac¢ pracochtonnych czynnosci, takich jak usuwanie uporczywych
zabrudzen czy ciggte obracanie produktéw.

Jeszcze wiecej korzysci:

Akcesoria RATIONAL w standardzie GN cechujg sie optymalnym przewodnictwem
temperatury, sg wyjgtkowo wytrzymate i trwate.

Powtoka TriLax® posiada wyjgtkowe wtasciwosci zapobiegajgce przywieraniu,

wspomaga zrumienienie, jest odporna na tug i doskonale nadaje sie do stosowania
w wysokich temperaturach.

Produkty do czyszczenia i pielegnacji RATIONAL
Nasze produkty pielegnacyjne gwarantujg czystosé, higiene i potysk.

Wszystkie one zostaty optymalnie dostosowane do wymogdw SelfCookingCenter®
5 Senses i spetniajg najwyzsze wymogi odnosnie jakosci.

Silne preparaty czyszczqgce i niezwykle wydajne substancje pielegnacyjne aktywnie
chronig i znacznie wydtuzajg zywotnos¢ urzqgdzenia SelfCookingCenter® 5 Senses.

Doskonaty montaz

W naszej ofercie znajdg Panstwo kazdy rodzaj wyposazenia: od okapéw wentylacyjnych,
przez rampy wjazdowe, wézki i stelaze transportowe, ostony cieplne, po podstawy

i szafki. Dostepne sq réwniez indywidualne rozwigzania, umozliwiajgce optymalne
wykorzystanie SelfCookingCenter® 5 Senses, zaréwno w Panstwa kuchni, jak i poza nig.
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Panstwo majq specjalistyczne
zapotrzebowania

Niezaleznie od tego, czy wydajg Paristwo
trzydziesci czy kilka tysiecy porcji,
zapewnimy Panstwu SelfCookingCenter®
5 Senses w odpowiednim rozmiarze.

Wszystkie urzqdzenia SelfCookingCenter®

5 Senses sg dostepne w wersji elektrycznej
i gazowej, a sg one przy tym identyczne
pod wzgledem wymiaréw, wyposazenia i
wydajnosci. Ponadto do Pahstwa dyspozycji
stojg liczne wersje specjalne, umozliwiajgce
dostosowanie do specyficznych warunkow
panujgcych w danej kuchni.

Aby uzyskaé szczegotowe -
informacje i opcje, T
prosimy zaméwi€ nasz

katalog urzqdzeri > &
oraz wyposazenia
dodatkowego. ¥

Obok SelfCookingCenter® 5 Senses
oferujemy Panistwu nasze urzgdzenie
CombiMaster® Plus w tgcznie dwunastu
wersjach.

Aby otrzyma¢ dodatkowe =
informacje, prosimy
zamowié nasz prospekt
CombiMaster® Plus

lub odwiedzi¢ strone
internetowq
www.rational-online.pl.

Urzqgdzenia

Wersja elektryczna i gazowa
Pojemnose
Dzienna ilos¢ positkow
Zotadunek wzdtuzny
Szerokost
Glebokost
Wysokos¢
Srednica praytqcza wody
Srednico odptywu wody

Cisnienie wody

B

Typ 61

Jeanen

- 30-80

111,1/2,2/3,1/3,2/8 GN |
| 78mm  [1042mm
150-600 kPa lub

DN 50

150-600 kPa lub

0,15-0,6 Mpa

oxyieN
VL2.213.1/3.2(86N

847 mm

71mm
R

0,15-0,6 Mpa

Wersja elektryczna
Ciezar
Moc przytgczeniowa

Zabezpieczenie

Przytgcze do sieci elektrycznej

Moc dla trybu ,,Gorgce powietrze”

Moc dla trybu ,Para”

~lmaskg |
3NAC4OOV

Tkw

PaxeA
NACsV
oW

9 kW

maskg

18 kW o
18 kW

Miedzynarodowe certyfikaty

Wersja gazowa

Coror
Wysokos¢ wtgcznie z zabezpie-
czeniem przeciwwyptywowym
Elkiryceno moc praylaczeniowo

Zabezpieczenie

Przytgcze do sieci elektrycznej

Doptyw gazu/przytgcze gazu

Gaz ziemny/gaz ptynny LPG
Maks. znamionowe obcigzenie
cieplne

Moc dla trybu ,,Gorgce powietrze”

Moc dla trybu ,,Para”

NSE

l2tkg |

1012 mm

x16A

13 kW/14 kW

Bl

12 kW/13 kW

A2V

w.skg
1272 mm

oW
TNAC230V.

R

22 kW/24 kW

22w
20 kW/22 kW

G @3 o



My mamy odpowiednie urzqdzenie
SelfCookingCenter® 5 Senses

150-600 kPa lub 150-600 kPa lub 150-600 kPa lub 150-600 kPa lub

0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa 0,15-0,6 Mpa
B e T T T T
23w serkw srkw o 655kW
3x32A l3xe3A | 3x63A | 3xi0A
3NAc4oOv | 3Nacsoov | 3NAC40OV 3NAC400V
oogw sekw ekw 642kw
18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
o tesskg | 2035kg | 2975kg 37hkg
1087 1 27 2R 2887 T
o4kw o loekw o7k Tk
CtxaeA lxieA lixdeAIxleA
INac230v  [NAC230v | 1NAC230V [ INAC23OV
Ry R3fa* ] R3] R3/w*
28 KW/31 kW 45 KW/50 kW 44 KW/48 kW 90 kW/100 kW
O 28KW/BTKW | ASKW/SOKW | A4kw/ABKW | 90 kW00 kW

40 kW/44 kW

38 kW/40 kW

Doekra @

51kW/56 kW
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Management
130 7001
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RATIONAL GroBkiichentechnik GmbH
86899 Landsberg a. Lech/Germany
TEL. +49 (0)8191.327387

E-MAIL info@rational-online.de
www.rational-online.de

RATIONAL France S.A.S.
F-68271WITTENHEIM Cedex
TEL. +33 (0)3 89 57 00 82
E-MAIL info@rational-france.fr
www.rational-france.fr

RATIONAL Italia S.r.l.

30174 Mestre (VE)/ITALY

TEL. +39 0415951909

E-MAIL info@rational-online.it
www.rational-online.it

RATIONAL Schweiz AG

9435 Heerbrugg/SWITZERLAND
TEL. +4171727 9092

E-MAIL info@rational-online.ch
www.rational-online.ch

RATIONAL UK

Luton, Bedfordshire, LU4 8EF
United Kingdom

TEL. 00 44 (0) 1582 480388
E-MAIL info@rational-online.co.uk
www.rational-online.co.uk

RATIONAL AUSTRIA GmbH
5020 Salzburg/AUSTRIA

TEL. +43(0)662.832799
E-MAIL info@rational-online.at
www.rational-online.at

RATIONAL Ibérica Cooking Systems S.L.
08940 Cornelld (Barcelona)/SPAIN

TEL. +34 93 4751750

E-MAIL info@rational-online.es
www.rational-online.es

RATIONAL Nederland
Grootkeukentechniek BV

7609 RD Almelo/THE NETHERLANDS
TEL. +31 546 546000

E-MAIL info@rational.nl
www.rational.nl

RATIONAL Scandinavia AB
212 39 Malmé/SWEDEN

TEL. +46 (0)40-680 85 00
E-MAIL info@rational-online.se
www.rational-online.se

PALVIOHAJTb B Poccum n CHI
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Ten.: +7 495 640 63 38

9. noyta: info@rational-online.ru
www.rational-online.ru

RATIONAL Belgium nv
2800 Mechelen/Belgium
TEL. +32 15 285500
E-MAIL info@rational.be
www.rational.be

RATIONAL Sp. z 0.0.

02-690 Warszawa/POLAND
TEL. +48 22 864 93 26
E-MAIL info@rational-online.pl
www.rational-online.pl

RATIONAL Slovenija SLORATIONAL d.o.o.

2380 Slovenj Gradec / Slovenija
TEL. +386 (0)2 8821900

E-MAIL info@slorational.si
www.slorational.si

RATIONAL Norge AS
0411 Oslo/Norge

TEL. +47 22 7010 00
E-MAIL post@rational.no
www.rational.no

RATIONAL International AG

Istanbul irtibat Biirosu

Levent Mahallesi Yasemin Sok. No:2
34330 Levent Besiktas istanbul / Tiirkiye
TEL. +90 212 603 6767

E-MAIL info@rational-online.com.tr
www.rational-online.com.tr

AMCIICA

RATIONAL Canada

Mississauga, Ontario L5N 652

ToLL FREE 1-877-RATIONAL (728-4662)
E-MAIL info@rational-online.ca
www.rationalcanada.com

RATIONAL BRASIL

Sdo Paulo, SP

CEP: 04531-080

TEL. +55 (11) 3071-0018

E-MAIL info@rational-online.com.br
www.rational-online.com.br

Asia/Pacific........
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TEL. (03) 6316 -1188

X—=)L7 RL A info@rational-online.jp
R—LAR—2 www.rational-online.jp

RATIONAL International India
Private Ltd

Gurgaon, 122002

Haryana, India

PHONE +91124 463 58 65
E-MAIL info@rational-online.in
www.rational-online.in

RATIONAL USA

Rolling Meadows, IL 60008
TOLL FREE 888-320-7274
E-MAIL info@rational-online.us
www.rationalusa.com

RATIONAL L3

EBTERERE798S

HWRHE RS 201B=E
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EBiE . +86 2164737473

BB : office.shanghai@rational-online.com
www.rational-china.cn

RATIONAL NZ Ltd

Auckland, 1643

TEL. +64 (9) 633 0900
E-MAIL sales@rationalnz.co.nz
www.rationalnz.co.nz

(RATZONAL

RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraBe 202

CH-9435 Heerbrugg

TEL. +4171727 9090

FAX: +4171727 9080

E-MAIL info@rational-international.com
www.rational-online.com

RATIONAL México

11570 - Chapultepec Morales
TEL. +52 (55) 5292-7538
E-MAIL info@rational-online.mx
www.rational-online.mx

RATIONAL Korea

et Elor FAIZ|A
F7| deEAl =HT SHZ 89
EtxIEstRA

PHHS 461-831 CHEHRIS
™M3s}:+82-31-756-7700

E-MAIL info@rationalkorea.co.kr
www.rationalkorea.co.kr

RATIONAL International Middle East
P.0.Box 126076, Sheikh Zayed Road
Dubai, United Arab Emirates

PHONE +9714 338 6615

E-MAIL info@rational-online.ae
www.rational-online.ae

RATIONAL AUSTRALIA PTY LTD
Derrimut, VIC 3030

TEL. +61(0) 3 8369 4600

E-MAIL info@rationalaustralia.com.au
www.rationalaustralia.com.au

RATIONAL AG

Iglinger StraBe 62

86899 Landsberg a. Lech
TEL. +49 81913270

FAX +49 819121735

e-MAIL info@rational-ag.com
www.rational-online.com
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Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian majacych na celu ulepszenia.



