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Odkryj Doskonato$¢ Electrolux

i podziel sie z nami swoimi
przemysleniami na
www.electrolux.com/professional

You

I .
Sledz nasna N ¥

Twéj gtéwny kontakt:

Panagastro Sp z 0.0

ul. Wi. Pniewskiego 16
60-692 Poznan

tel. 61 8676-215
www.panagastro.com.pl
info@panagastro.com.pl

Przeniesiemy
twoj biznes
na nastepny
poziom

Profesjonalne rozwigzania dla
oszczednosci powierzchni
oraz zwiekszenia zysku

[{] Electrolux

Ograniczona
przestrzen?
Zaden problem.

Niezaleznie od twoich
potrzeb,Electrolux
Professional

zaoferuje unikalne
potgczenie
rozwigzan.

Rozwdéj dziatalnosci
Zwiekszenie zysku
tatwoscé

Oszczednosé przestrzeni



Kris



- Jakos$< i bezpieczenstwo zywnosci
- Brak marnowania zywnosci
- Wydajny przeptyw pracy w kuchni

Cook&Chi

Przeniesiemy

Maty rozmiar, duza wydajnosé
6 GN 1/1 dla barodw, pubow i matych restauracji
lub jako piekarnik ,pomocniczy”

Znakomite wyniki

- kompaktowy i solidny - zaledwie 0,42 m2 i 72 kg

- (wymiary - szeroko$c¢ x gtebokose x wysokoéc: 520 x
803 x 770 mm)

- 15% oszczednos$¢ na zuzyciu wody w pordwnaniu ze
standardowymi piekarnikami z wtryskiem

- 99 programow, 9 faz, sonda temperatury rdzenia w
ramach akcesoriow

Pakiet 1

> MultiSlim 260635
> 1 x pojemnik h =20 mm 925000
> 1 x pojemnik h =40 mm 925001

CENA PROMOCYINA: 18.359 PLN

For more detailed product information visit
www.electrolux.com/professional

Pozwdl, by piekarnik pracowat za ciebie!
Wydajnos¢ 6 GN1/1 / 10 GNI/1

- para (100°C)

- para o niskiej temperaturze z mozliwoéciq regulacji (25-99°C)
- para przegrzana (101-130°C)

- gorgce powietrze (25-300°C)

- tryb kombinowany (25-250°C)

- odgrzewanie dan bankietowych

- pieczenie Delta

- programowanie w 2 fazach

- funkcja air-o-clean: zintegrowany, automatyczny system MYCIA

komory, 4 wstepnie ustawione programy mycia o réznej intensywnosci

Pakiet 2
> air-o-steam poziom B 6 GN 1/1 268200

CENA PROMOCYINA: 19.430 PLN

> air-o-steam poziom B 10 GN 1/1 268202
CENA PROMOCYINA: 22.903 PLN

air-o-system: nowy wymiar pieczenia
innowacyjne rozwigzanie dla w petni
zintegrowanego procesu Cook&Chill

- wydajnosc: okoto 40 positkow na dzien

- tylko jedna kuchnia dla roznych positkow,
unikniecie ryzyka skazenia zywnosci

- bardziej wydajne zarzgdzanie przeptywem pracy

- ograniczenie utraty wagi

- zwiekszenie zysku

Pakiet 3

> qir-o-steam 268200 2
+ zestaw do ustawienia stosu 922363
+ szybkoschtadzarka / zamrazarka
szokowa 12.5/7 kg 726659

> 1 x pojemnik h =20 mm 925000

> 1 x pojemnik h=40 mm 925001

CENA PROMOCYINA: 34.293 PLN

twoj biznes >
na nastepny @
poziom & N

Zamowienie musi zostac ztozone u partnera
autoryzowanego objetego promocjq.

Ceny promocyjna obowigzujq dla zamowien
ztozonych w okresie trwania promogiji.
Promocja specjalna nie obejmuje zadnych
dodatkowych akcesoridw, transportu, albo
instalacji na miejscu. Ceny promocyjne nie
zawierajq VAT.

Warunkiem gwarancji jest instalacja przez
autoryzowany serwis.

Promocja obowiqzuje dla zamowien ztozonych
pomiedzy 1 marca 2018 a 20 grudnia 2018.

W celu uzyskania dalszych informacji zapraszamy
do kontaktu:

Panagastro Sp z 0.0

ul. WL Pniewskiego 16
60-692 Poznan

tel. 61 8676-215
www.panagastro.com.pl
info@panagastro.com.pl
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