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Automatyczny grill stykowy

Dzieki grillowi stykowemu Turbomatic poprawne i bezpieczne przy-
gotowanie hamburgerdw i stekow jest proste. Smazenie jest szybkie

i efektywne, poniewaz grill posiada dwie plyty grzewcze: gérng i dolng.
Uzywajgc wyswietlacza mozna zaprogramowac rézne czasy grillo-
wania dla kazdej strefy grzewczej a temperatura moze by¢ ustawiona
niezaleznie dla gérnej i dolnej czesci.

Alarm dzwigkowy oraz automatyczne otwarcie pokrywy informujg

0 zakonczeniu smazenia. Istnieje mozliwo$¢ dostosowania gtosnosci
alarmu lub catkowitego wytgczenia dzwieku.

GL 9001

Cztery modele

Wykonany ze stali nierdzewnej grill stykowy Turbomatic jest prosty
w obstudze oraz fatwy do czyszczenia, a solidna konstrukcja
gwarantuje niskie koszty utrzymania. Dostepny w czterech modelach
zroznicowanych pod wzgledem wielkosci maszyny i powierzchni
smazace;j.

GL 9002

Automatyczny grill stykowy

Model Nr produktu (‘gz:_'i%::: r;e‘t’vr;r;e) Powi((;rzz::r;iaserg'a)iqca Napiecie/Moc Wydajnos¢ na godzine **
GL 9001 02-20101 400 x 630 x 480/680* mm 385x 430 mm 400V / 9kW 80
GL 9001 02-20104 400 x 630 x 480/680* mm 385 x 430 mm 3x230V / 9kW 80
GL 9002 02-20102 600 x 630 x 480/680* mm 590 x 430 mm 400V / 14kW 120
GL 9002 02-20105 600 x 630 x 480/680* mm 590 x 430 mm 3x230V / 14kW 120
GL 9003 02-20103 400 x 630 x 480/680* mm 385x 430 mm 400V / 10kW 80
GL 9003 02-20106 400 x 630 x 480/680* mm 385 x 430 mm 3x230V / 10kW 80
GL 9010 02-20110 490 x 730 x 480/680* mm 460 x 460 mm 400V / 11kW 150

*Gdy gorna pyta jest podniesiona
** szacunkowa liczba, doktadna zalezy od wielko$ci i wagi hamburgeréw
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SMAZENIE

Manualny grill stykowy

Jesli chcesz mie¢ petng kontrole nad smazeniem, manualny
grill stykowy FKI jest rozwigzaniem dla Ciebie. Smazenie jest
szybkie i wydajne dzigki dwom ptytom grzewczym: gornej

i dolnej. Wykonanie ze stali nierdzewnej gwarantuje jakos$¢

i pierwszorzedng trwatosc.

GL 2002

Manualny grill stykowy
Wymiary zewnetrzne Powierzchnia smazaca

Model Nr produktu (Szer. x Gleb. x Wys.) (Szer. x Glgb.) Napigcie/Moc Wydajnos¢ na godzine
GL 2002 02-80220 490 x 570 x 210/700* mm 450 x 390 mm 400V / 6,6kW 120
GL 2002 02-80221 490 x 570 x 210/700* mm 450 x 390 mm 3x230V*** / 6,6kW 120

*Gdy gorna plyta jest podniesiona
**szacunkowa liczba, doktadna zalezy od wielko$ci i wagi hamburgeréw
***230V dla Norwegii

GL 9003 z plytg grzewcza




SMAZENIE

Akcesoria do grilla stykowego

Folia teflonowa do Turbo grilla

Model Nr produktu
Goérna plyta
GL 2002 | 01-10080
Dolna plyta
6L 2002 | 01-30930

Folia teflonowa do grilla Turbomatic

Model Nr produktu
Goérna plyta
GL 9901 / GL 9002 01-10079
Duza pokrywa
GL 9002 / GL 9003 01-10078
Mata pokrywa
GL 9010 01-10093
Dolna plyta
GL 9001 / GL 9003 01-10074
GL 9002 01-10076
GL 9010 01-10094

Plyta grzewcza do grilla Turbomaric
Model Nr produktu

GL 9002 / GL 9003 83-10422




SMAZENIE

Grill tasmowy - smazenie bez potrzeby

wentylatora

Przeznaczony wytgcznie do produktéw mrozonych. 200 gramowy
hamburger bedzie idealnie usmazony w ciggu jednej minuty.
Maszyna posiada zmienng predko$¢ przesuwu tasmy, ktdra
pozwala na doskonate rezultaty smazenia niezaleznie od tego,
jaki produkt jest smazony. Temperature mozna regulowac

w zakresie od 0 do 250°C.

Mozna stosowac bez zainstalowanych wentylatorow
wyciagowych.

Grill tasmowy jest gotowy do uzycia nawet w przypadku

braku wentylacji.

Maszyna posiada opatentowany, wbudowany system filtracji
powietrza, ktdry za pomocg filtréw usuwa zapachy smazenia, dzieki
czemu nieprzyjemne zapachy nie pozostajg w pomieszczeniu.
Przenosny grill jest idealny do stacji benzynowych, sklepéw i innych
miejsc, w ktorych zastosowanie wentylatoréw wyciggowych bywa
problematyczne lub niemozliwe.

Po otwarciu gérnej pokrywy umies¢ zamrozone hamburgery na
grillu tasSmowym migdzy dwoma teflonowymi pasami, ktére beda
je przesuwac az zostang usmazone. Po zakoriczonym procesie
idealnie usmazone hamburgery bedg leze¢ na ruszcie za szklang

pokrywa.

Grill taSmowy daje szybkie i identyczne efekty za kazdym razem
bez potrzeby pilnowania maszyny.

GLBT-UKV

Zalety

- Szybkie i doktadne smazenie

- Indywidualna regulacja predko$ci tasmy i temperatury,
tak by pasowaty do konkretnych potrzeb

- Wbudowany system filtracji powietrza

- Latwa obstuga

Grill tasmowy
Model Nr produktu gx;'i%f:: r;e‘t’vr;:e) Napigcie/Moc Wydajnos¢ na godzing*
GLBT-UKV 02-06400V 450 x 750 x 700 mm 400V / 5,7kW 120-200
GLBT-UKV 02-06323V 450 x 750 x 700 mm 3x230V** | 5,7TkW 120-200
*szacunkowa liczba, doktadna zalezy od wielkosci i wagi hamburgeréw
***230V dla Norwegii




Akcesoria do grilla tasmowego

Silikon do przedmiotéw czyszczacych

Trzymadto silikonowe do papieru/materiatu przeznaczonych
do czyszczenia tasm.

Przedmioty czyszczace sg zamontowane do raczki za pomocg
trzymadta. N

Filtr weglowy

Model Nr produktu Model Nr produktu
Trzymadio 88-00390 Wfad filtra weglowego 88-00210
silikonowe
* Nie uwzglednia przedmiotéw czyszczacych
Rolki napedowe pokryte silikonem Tasma teflonowa

Model Nr produktu Model Nr produktu
Rolki napgdowe 88-00124 Goérna 88-00400
Dolna 88-00401

Filtr
Gruboziarnisty i drobnoziarnisty
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Model Nr produktu L Tl
(Szer. x Gigb. x Wys.)
Drobnoziamisty/ Bialy 88-00068 240 x 200 x 20 mm
Gruboziarnisty / Niebieski 88-00069 240 x 200 x 20 mm

£y

SMAZENIE




SMAZENIE

Plyty grillowe
Opracowali$my szerokg game piyt grillowych dzieki cistej Ptyty sg wykonane ze stal_i nierdzewnej, wszystkie_element)_/ ;osta’fy
wsptpracy z uzytkownikami. Wszystkie nasze ruszty s fatwe do zespawane ze sobg a rogi zaokraglone, tworzac niesamowicie
czyszczenia, proste w obstudze i niezawodne. solidny i estetyczny produkt. Piyty grillowe sg wyposazone
w termostat, ktdry moze by¢ regulowany od 0 do 250°C.
Plyty Maxi grill
Wysoka wydajno$¢ oraz powierzchnie smazenia nawet do
890x485 mm.

Powierzchnia smazenia ptyt Maxi grill jest podzielona na dwie
lub trzy strefy, co oszczedza energie i zapewnia doskonate
dostosowanie temperatury. R A ' GL 6060 MAXI

Latwe do utrzymania w czystosci

tatwiej jest utrzymac w czystosci obszar dookota ptyty Maxi grill
niz przy uzyciu innych piyt. Istniejg specjalnie dopasowane do
ptyt Maxi grill ostony antybryzgowe, ktére chronig otoczenie przed
zabrudzeniem.

Wykonane ze stali nierdzewnej o gtadkiej powierzchni urzadzenie
jest niezwykle wytrzymate i tatwe do czyszczenia.

GL 9060 MAXI

Plyta grillowa - maxi

Wymiary zewnetrzne Powierzchnia smazaca

Model Nr produktu (Szer. x Gleb. x Wys.) (Szer. x Glgb.) Napigcie/Moc Wydajnos¢ na godzing*
GL 6060 MAXI 02-06060 600 x 600 x 420 mm 590 x 485 mm 400V / 6,0kW 60
GL 6060 MAXI 02-06061 600 x 600 x 420 mm 590 x 485 mm 3x230V / 6,0kW 60
GL 9060 MAXI 02-09060 900 x 600 x 420 mm 890 x 485 mm 400V / 9,0kW 90
GL 9060 MAXI 02-09061 900 x 600 x 420 mm 890 x 485 mm 3x230V / 9,0kW 90

*szacunkowa liczba, doktadna zalezy od wielko$ci i wagi hamburgeréw

Akcesoria do ptyt grillowych — zobacz strona 12



Plyty Standard grill

Jesli wolisz mniejsze maszyny, FKI dostarcza réwniez standardowe
piyty o tak samo wysokiej jakosci jak grill Maxi. Standardowe plyty
sq dostepne z regulacjg termostatyczng o maksymalnej powierzchni
smazenia 590 x450 mm. Aby utatwi¢ czyszczenie wokot rusztu,
mozemy dostarczy¢ dostosowane akcesoria — ostony antybryz-
gowe.

Zapytaj o niestandardowe rozwigzania

Jesli masz specjalne wymagania, FKI jest zawsze gotowe do
opracowania niestandardowych rozwigzan zaréwno dla ptyt Maxi
jak i Standard. Zapytaj nas o rozwigzania do nowych produktéw
lub pracy w specjalnych warunkach.

Ptyta grillowa - standard

oo | wpodsas | Wi | e
GL 9640v 02-96040 V 405 x 525 x 150 mm 390 x 450 mm
GL 9640 02-96041 V 405 x 525 x 150 mm 390 x 450 mm
GL 9660v 02-96060 V 605 x 525 x 150 mm 590 x 450 mm
GL 9660 02-96062 V/ 605 x 525 x 150 mm 590 x 450 mm

*szacunkowa liczba, doktadna zalezy od wielko$ci i wagi hamburgeréw

SMAZENIE

GL 9640

GL 9660

Napigcie/Moc

400V / 4,0kW
3x230V / 4,0kW

400V / 6,0kW
3x230V / 6,0kW

Wydajnos¢ na godzing*

40
40
60
60
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GRILLOWANIE

Grill do kietbasek

Grill do paréwek FKI zawsze mozesz dopasowa¢ do dostepnej
przestrzeni kuchennej. Oferujemy go zaréwno w standardowych

i jak i niestandardowych rozmiarach, tak by jedzenie zawsze byto
przygotowane w optymalny sposéb. Termostat jest standardowym
wyposazeniem grilla do kietbasek. Sprzet jest wytrzymaty, fatwy
do czyszczenia, wykonany ze stali nierdzewnej z catkowicie
zespawanymi, zaokraglonymi krawedziami. Plyta grilla jest
wykonana z nadzwyczaj wytrzymatego materiatu, ktéry zapewnia
réwnomierne grillowanie.

Grill do kietbasek - model na blat

Model Nr produktu gz::'%f:: r)l(e‘:;; r;e)
GL 9520V 01-95020 V 460 x 365 x 125 mm
GL 9530V 01-95030 V 460 x 465 x 125 mm

GL 4660 01-46060 460 x 600 x 150 mm
GL 9540 01-95040 405 x 525 x 150 mm
GL 9560 01-95060 605 x 525 x 150 mm
GL 9580 01-95080 805 x 525 x 150 mm

*Liczba kietbasek (18-21 cm) na plycie grillowej

Podwadjna zdolnos¢ produkcyjna

Za pomocg specjalnego mostka istnieje mozliwo$¢ umieszczenia
dwach rusztéw do grillowania jeden nad drugim. Mogg one by¢
uzywane réwnoczesnie, podwajajac tym samym zdolno$é produk-
cyjng przy uzyciu minimum przestrzeni kuchennej.

Ergonomiczna konstrukcja

Najbardziej ergonomiczny ksztatt moze by¢ osiggniety poprzez
wbudowanie grilla w blat kuchenny, co sprawia, ze przestrzen
robocza jest na odpowiedniej wysokosci. Te wbudowane modele
dostarczajg réwniez imponujgce catosciowe rozwigzania i utatwiajg
czyszczenie. Modele do wbudowania sg wyposazone w blokade na
pokretle, ktéra ogranicza temperature do 150 °C.

GL 9560

Powig:::r;iz:;;iqca Napigcie/Moc Wydajnos¢*
450 x 290 mm 230V / 2,0kwW 25
450 x 390 mm 230V / 2,0kwW 35
450 x 525 mm 230V / 2,0kwW 45
390 x 450 mm 230V / 2,0kW 35
590 x 450 mm 230V / 2,0kwW 50
790 x 450 mm 230V / 2,7kW 70

Akcesoria do grillowania kietbasy - patrz strona 12



Grill do kietbasek - model na blat z pionowym przodem

Model Nr produktu (\gz:rnirg:;v r;(e‘:\r’zyr;e)
GL 4060 01-40060 400 x 600 x 140 mm
GL 6060 01-60060 600 x 600 x 140 mm
GL 8060 01-80060 800 x 600 x 140 mm
GL 6036 01-60036 600 x 360 x 140 mm
GL 6046 01-60046 600 x 460 x 140 mm
GL 8046 01-80046 800 x 460 x 140 mm

*Liczba kietbasek (18-21 cm) na ptycie grillowej

Grill do kietbasek - model do wbudowania w blat

Wymiary zewnetrzne

Model Nr produktu (Szer. x Gleb. x Wys.)
GL 5945 01-05945 645 x 505 x 100 mm
GL 7945 01-07945 845 x 505 x 100 mm

*Liczba kietbasek (18-21 cm) na plycie grillowej

Powierzchnia smazaca
(Szer. x Gigb.)

590 x 450 mm
790 x 450 mm

Powierzchnia smazaca
(Szer. x Gigb.)

390 x 590 mm
590 x 590 mm
790 x 590 mm
590 x 350 mm
590 x 450 mm
790 x 450 mm

Wymiary wyciecia

600 x 460 mm
800 x 460 mm

GL 6046

Napigcie/Moc

230V /2,0kwW
230V / 2,0kW
230V /2,7kW
230V /2,0kW
230V /2,0kwW
230V /2,7kW

GL 5945

Napigcie/Moc

230V /2,0kwW
230V / 2,7kW

GRILLOWANIE

Wydajnos¢*

40
60
80
40
50
70

Wydajnos¢*

50
70




GRILLOWANIE

Akcesoria do grilla do kiethasek i plyty grillowej

Ostona antybryzgowa
Pomaga utrzymaé otoczenie w czystosci.

Folia teflonowa
Utatwia czyszczenie patelni.

Mostek Mostek
Wydajno$¢ wzrosnie dzieki umiejscowieniu Do modelu
dwéch plyt rusztu jedna nad druga. (c2¢s¢ dolna)
GL 4660
GL 6046
GL 6060

GL 9540
GL 9640

GL 9520
GL 9530

GL 9660
GL 9560
GL 5945

GL 9580
GL 7945

Ostona antybryzgowa

Do modelu

GL 9520
GL 9530
GL 6036
GL 6046

GL 9540
GL 9640

GL 9560
GL 9660
GL 5945
GL 6060

GL 9580
GL 7945

Folia teflonowa

Do modelu
(cze$¢ gorna)

GL 9520
GL 9530

GL 6036

GL 9540
GL 9640

GL 9520

GL 9640
GL 4660
GL 6036
GL 9560
GL 9560
GL 9540
GL 9580

Do modelu

GL 9520

GL 9530
GL 9540
GL 9640

GL 9560
GL 9660
GL 5945

GL 9580
GL 7945

Nr produktu

01-10989

01-10990

01-10991

01-10995

01-10998

01-10999

Nr produktu Wysokos¢
02-95120 170 mm
02-95130 170 mm
02-96136 170 mm
02-96160 170 mm
02-96140 170 mm
02-96160 170 mm
02-96180 170 mm

Nr produktu

01-30920

01-30930

01-30960

01-30980

Wysokos¢ Adnotacja

150 mm Two-part
250 mm Two-part
250 mm
250 mm
250 mm
250 mm




Akcesoria - og6lne

Skrobka do plyt grillowych

Model Nr produktu
Skropka do piyt 03-70905
grillowych
Szpachla
Model Nr produktu
Szpachla 01-69018

Szrober

Czysci bez zarysowan powierzchnie plyty grilla

Model

Szrober

Nr produktu

01-69000

GRILLOWANIE




GRILLOWANIE

Grill rolkowy

Grill rolkowy FKI jest stuprocentowo dostosowany do
przygotowania kietbasek, wrapow i pizza rollséw. Dzigki ideal-
nemu wyposazeniu czynnos$ci sg proste a dania doskonate.

GL 6RT 45

Grill rolkowy FKI jest dostepny w kilku rozmiarach. Rdwniez rolki
rdznig sie miedzy sobg w zakresie budowy i materiatu wykona-
nia — wyboru nalezy dokona¢ w zalezno$ci od pokarmu, ktory
bedzie podlegat obrébce termicznej. Ruszt moze by¢ podzielony
na rézne strefy grzewcze kontrolowane przez regulator.

Sprzet jest tatwy w obstudze i czyszczeniu a dostep do
przygotowywanego jedzenia jest bardzo wygodny.

GL 6R 65

GL8R45/2

Grill rolkowy (6 rolek)

Liczba stref Wymiary zewnetrzne

Model Szerokos¢ rolki grzewczych (Szer. x Gleb. x Wys.) Napigcie/Moc Wydajnos¢*
GL6 450 mm 1 530 x 265 x 170 mm 230V /0,95kW 10
GL6 650 mm 1 725 x 265 x 170 mm 230V /0,95kW 15
*Liczba kietbasek (18-21 cm) na plycie grillowej
Grill rolkowy (8 rolek)
Model Szerokosé rolki ;:z::’u"‘ ;;rce; (vsv;’;“r'i“(’;::"f“"’;:e) Napiecie/Moc Wydajnosé*
GL8 450 mm 1 530 x 350 x 170 mm 230V /1,25kW 14
GL8 450 mm 2 530 x 350 x 170 mm 230V / 1,25kW 14
GL8 650 mm 1 725 x 350 x 170 mm 230V / 1,25kW 21
GL8 650 mm 2 725 x 350 x 170 mm 230V / 1,25kW 21

*Liczba kietbasek (18-21 cm) na plycie grillowej

Akcesoria do grillowania kietbasy - patrz strona 16



GRILLOWANIE

GL 10R 22
GL 10RT 45/2

GL 16RT 65/2

Grill rolkowy (10 rolek)

0 . Liczba stref Wymiary zewnetrzne - NN
Model Szerokos¢ rolki grzewczych (Szer. x Gleb. x Wys.) Napigcie/Moc Wydajnos¢
GL 10 220 mm 1 300 x 430 x 170 mm 230V / 1,55kW 9
GL 10 450 mm 1 530 x 430 x 170 mm 230V / 1,55kW 18
GL 10 450 mm 2 530 x 430 x 170 mm 230V / 1,55kW 18
GL 10 650 mm 2 725 x 430 x 170 mm 230V / 1,55kW 27
GL 10 1020 mm 2 1100 x 430 x 170 mm 230V /2,10kW 45
*Liczba kietbasek (18-21 cm) na ptycie grillowej
Grill rolkowy (14 rolek)
i . Liczba stref Wymiary zewnetrzne L L
Model Szerokos¢ rolki grzewczych (Szer. x Gleb. x Wys.) Napigcie/Moc Wydajnos¢
GL 14 450 mm 2 530 x 595 x 170 mm 230V / 2,15kW 26
GL 14 650 mm 2 725 x 595 x 170 mm 230V / 2,15kW 39
GL 14 1020 mm 2 1100 x 595 x 170 mm 230V /2,8kW 65
*Liczba kietbasek (18-21 cm) na plycie grillowej
Grill rolkowy (16 rolek)
ch Liczba stref Wymiary zewnetrzne L RPN
Model Szerokos¢ rolki grzewczych (Szer. x Gleb. x Wys.) Napiecie/Moc Wydajnos¢
GL 16 450 mm 2 530 x 680 x 170 mm 230V /2,4kW 30
GL 16 650 mm 2 725 x 680 x 170 mm 230V / 2,4kW 45

*Liczba kietbasek (18-21 cm) na plycie grillowej

Akcesoria do grillowania kietbasy - patrz strona 16



GRILLOWANIE

Akcesoria do grilla rolkowego

Rolki owalne

Dzieki rolkom owalnym, produkty trudne w przygotowaniu takie jak
wrapy i kietbaski moga by¢ stabilnie utozone na grillu oraz — w celu
zapewnienia jak najlepszej jakosci przygotowania — optymalnie
opiekane w réwnomierny sposob.

Rolki aluminiowe z teflonem

Najlepsze grzanie produktéw mozna uzyskac¢ dzieki rolkom
aluminiowym, poniewaz optymalnie rozprowadzajg one ciepto
w catej rolce. Rolki aluminiowe z teflonem sg réwniez dostepne
w owalnym ksztafcie.

Owalne rolki Rolki aluminiowe z teflonem
Model Szerokos¢ rolki Nr produktu Model Szerokos¢ rolki Nr produktu
GL 220 mm 01-22022 GL 220 mm 01-23022
GL 450 mm 01-22045 GL 450 mm 01-23045
GL 650 mm 01-22065 GL 650 mm 01-23065
GL 1020 mm 01-22102 GL 1020 mm 01-23102




GOTOWANIE

CL3016B

Sprzet do gotowania

FKI posiada szerokg game urzgdzen do podgrzewania kietbasek

i utrzymania ciepta produktéw takich jak sosy, zupy i klopsiki w sosie.
Nasz sprzet dostepny jest w modelach do wbudowania w blat oraz
do postawienia na blacie. Wszystkie nasze produkty sg wykonane
ze stali nierdzewnej i wyposazone w termostat, ktéry moze by¢
regulowany od 0 do 110 ° C.

CL13100B

Whbudowane modele mozna z tatwoscig zintegrowac z blatem,
dzieki czemu sg tatwe do utrzymania w czystosci.

Pojemnik zewnetrzny mozna z tatwo$cig wyczy$ci¢ przy uzyciu
zaworu odptywowego umieszczonego z przodu maszyny. Pojemnik
wewnetrzny mozna bez przeszkod wyjgé i umyc, na przyktad

w zmywarce do naczyn. CL 3050

Steamer
CL3016R \

Sprzet do gotowania — model do postawienia na blacie

Model Nr produktu g:’g'i%f:: r;e;;zy:e) Napiecie/Moc
CL3016B 01-30404 280 x 460 x 310 mm 230V / 1,0kW
CL 2530 01-30142 275 x 240 x 310 mm 230V /0,75kW
CL 3050 01-30501 255 x 425 x 310 mm 230V /1,0kwW
CL 13100 B* 01-30131 205 x 425 x 175 mm 230V / 1,0kW
CL 13150 B* 01-30135 205 x 425 x 225 mm 230V / 1,0kW
CL 14100 B* 01-30141 295 x 265 x 175 mm 230V /0,75kW
* Podgrzewacz do burgerow
Sprzet do gotowania - model wbudowany w blat
Model Nr produktu gz;'zrymz:: ';ch';';e) Wymiary wycigcia Napigcie/Moc
CL3016 R 01-30403 310 x 465 x 265 mm 270 x 385 (x 265) mm 230V /1,0kw
CL 3020 01-30003 330 x 435 x 285 mm 270 x 370 (x 285) mm 230V / 1,2kW
CLA1D 01-30405 325 x 365 x 300 mm 270 x 300 (x 300) mm 230V / 1,0kW
CLA1N* 01-30406 325 x 365 x 300 mm 270 x 300 (x 300) mm 230V / 1,5kW
CLA2N 01-30414 325x 365 x 215 mm 270 x 300 (x 215) mm 230V /1,0kw

* Z pokrywa i nézkami




OPIEKANIE PIECZYWA

Opiekacz tasmowy

Niezawodny i kompaktowy opiekacz, ktdry jest tatwy w obstudze i czyszczeniu.
Opiekacz taSmowy FKI idealnie opieka butki do hot dogéw, bagietki, butki do
burgerow, itp. Predko$¢ tasmy w opiekaczu mozna regulowac, dlatego czas
opiekania moze by¢ dostosowany do rodzaju przygotowywanego produktu.

Opiekacz taSmowy jest dostepny w dwdch rozmiarach. Jest obstugiwany od
przodu i bez problemu mozna go dopasowac do uktadu kuchni.

Opiekacz taSmowy jest dostepny wraz z zamknietg szufladg na chleb, ktéra
dtuzej utrzymuije ciepto pieczywa.

Oszczedza energie i jest gotowy do uzycia w kazdej chwili

Opiekacz taSmowy FKI posiada standardowy przycisk oszczedzania energii.
Nacisnij “I" by opiekacz wykorzystywat tylko potowe mocy oraz by tasmy sie
zatrzymaly. Aby ustawi¢ go na maksymalng temperature ponownie, nacisnij “II”.

Oszczedzaj energie dzigki technologii automatycznego wiaczania i wytaczania
Wiekszo$¢ restauracii fast-food moze zaoszczedzi¢ do 70% energii poprzez zakup
nowych opiekaczy. Nowy model moze zwrdci¢ sie w czasie krétszym niz rok poprzez
samg oszczednos¢ energii. Model Eko wytgcza sie automatycznie po uptywie trzech
minut nieuzywania. Maszyna rozgrzeje sie ponownie po umieszczeniu pieczywa na

przeno$niku tasmowym w maksymalnie 20 sekund.

UT 280

UT 280 / 400:
Staly czas opiekania: 90 sekund

UT 280V / 400V:
Zmienna predko$¢ tasm

UT 280E / 400E:
Energooszczedny model z
automatycznym wytgcznikiem

UT 280EV / 400EV:

Energooszczedny model z
automatycznym wytgczeniem zasilania
i zmienng predko$cig tasm

Opiekacz tasmowy

Model Nr produktu

uT280 03-70285
uT280V 03-70286
UT280E 03-70287
UT280EV 03-70288

UT400 03-70405
UT400V 03-70406
UT400E 03-70407
UT400EV 03-70408

Wymiary zewnetrzne
(Szer. x Gleb. x Wys.)
410 x 510 x 420 mm
410 x 510 x 420 mm
410 x 510 x 420 mm
410 x 510 x 420 mm
530 x 510 x 420 mm
530 x 510 x 420 mm
530 x 510 x 420 mm
530 x 510 x 420 mm

= dnanai
A8 R

Napiecie/Moc

230V /2,2kW
230V /2,2kW
230V /2,2kwW
230V /2,2kW
230V /2,2kW
230V /2,2kW
230V /2,2kwW
230V /2,2kW

UT 280 Eco

UT 400V




Opiekacz

Opiekacze FKI sg dostepne w wielu modelach, o statych lub zmiennych
odlegtosciach miedzy ptytami opiekajgcymi. Opiekacze dostosowane
sg do przygotowywania réznych produktéw, w réznych rozmiarach.
Konstrukcja jest prosta i funkcjonalna, a dzieki termostatowi, ktory moze
by¢ regulowany od 0 do 250°C, przygotowanie jest bardzo fatwe.

Opiekacze

Model

TL 5270
TL 5602
TLS5211
TL 5212
T™ 05
TL 5209

Nr produktu

03-70870
03-70394
03-70810
03-70812
03-70395
03-70809

TL 5211/ 5212

TL 5209
Ceramiczne powierzchnie

Wymiary zewnetrzne
(Szer. x Gigb. x Wys.)

280 x 375x 170 mm
420 x 260 x 190 mm
280 x 330 x 170 mm
280 x 330 x 170 mm
180 x 450 x 205 mm
380 x 400 x 160 mm

OPIEKANIE PIECZYWA

TL 5270

Napiecie/Moc

230V /2,0kwW
230V / 1,6kW
230V /2,0kw
230V /2,0kW
230V / 1,6kW
230V /2,0kW

TL 5602

Odlegtosé

Zmienne 0-75 mm
State 15/25 mm
State 35 mm
State 27 mm
State 27 mm
Zmienne 0-75 mm
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OPIEKANIE PIECZYWA

Opiekacz do butek hamburgerowych

- Piec do karmelizacji
TL 5417

Rototoaster to szybki i wydajny opiekacz do butek hamburgerowych.

Dwie potdwki butek stang sie ciepte na zewnatrz i przypieczone w srodku,
tworzac chrupigca, skarmelizowang powierzchnie w miejscu przekrojenie
butki. Butki hamburgerowe sg gotowe w ciggu 30-35 sekund. Urzgdzenie
jest proste w obstudze a termostat mozna regulowac w zakresie 0-300 ° C.

Opiekacz do butek hamburgerowych

Wymiary zewnetrzne

Model Nr produktu (Szer. x Gleb. x Wys.) Napigcie/Moc
TL 5417 03-70503 270 x 380 x 530 mm 230V /2,1kW
Quartsoven

Quartsoven FKI jest idealny, aby podpiec bagietke, chleb czy pizze.
Wykonany ze stali nierdzewnej piec jest wyposazony w regulator
czasowy, ktéry umozliwia fatwe kontrolowanie stanu przygotowan.

Quartsoven

Wymiary zewnetrzne
(Szer. x Gleb. x Wys.)

TL6T 12-00022 470 x 250 x 240 mm 230V /2,0kw

Napigcie/Moc

Model Nr produktu




OPIEKANIE PIECZYWA

Akcesoria do opiekacza

Ochrona przed poparzeniem Skrobak do teflonu

Solidna termo obudowa wykonana ze szkfa akrylowego skutecznie Plyty grzewcze opiekaczy FKI sg standardowo pokryte teflonem.
chroni uzytkownika przed poparzeniem. Dzigki temu, ze barierajest ~ Skrobak przeznaczony do czyszczenia wgtebien na powierzchni
zdejmowana, mozna jg z tatwo$cig wyczyscic. Termo obudowa jest plyty grzewczej jest wykonany ze specjalnego materiatu, ktéry
wyposazeniem dodatkowym do opiekacza FKI i dostepna jest dla chroni powtoke teflonowa.

wszystkich model6w.

Termo obudowa Skrobak do teflonu
Do modelu Nr produktu Do modelu Nr produktu
TL5211/TL 5212 03-70820 TL 5602/ TL 5211/
TL 5270 03-70823 TL5212/TL5270/ 03-70900
TL 5602 8308927 ™05

Akcesoria do opiekacza do butek
hamburgerowych

>

Folia teflonowa Duzy pojemnik na pieczywo
Do modelu Nr produktu Do modelu Nr produktu
TL 5410 01-10082 TL 5417 83-07953




GLEBOKIE SMAZENIE

Frytkownica Friomat

Przy projektowaniu tej frytkownicy, wziglismy pod uwage wszystkie
wymagania potrzebne do szybkiego grzania, praktycznego wykor-
zystania i tatwosci utrzymania czystego otoczenia wokot frytkownicy.
Ogrzewanie jest kontrolowane elektronicznie, a temperatura jest
wy$wietlana na ekranie.

Istnieje sze$¢ roznych programowalnych czaséw smazenia.
Wydajne elementy grzewcze i elektroniczne czujniki temperatury
zapewniajg szybkie nagrzewanie oleju do smazenia.

Rézne modele

Frytkownica zrobiona jest ze stali nierdzewnej, zaprojektowana
w prosty sposdb, tatwa do czyszczenia.

Frytkownica Friomat dostepna jest w dwdch modelach: blatowym
i podtogowym.

FKE Modele Podtogowe

FKE 169 EG

Automatyczny system podnoszenia jest dostepny dla obu modeli.
Oszczedzajgcy pienigdze system oczyszczajacy olej jest dostepny
dla modeli podfogowych.

Frytkownice Friomat sg tatwe w konserwacji i czyszczeniu.
Przyktadowo element grzejny mozna wymieni¢ w ciggu kilku minut.
Element grzejny w celu odsgczenia moze by¢ uniesiony nad
pojemnikiem, sprawiajgc ze jest on fatwiejszy do wyczyszczenia.

Wszystkie modele FKE dostarczane sg z pojemnikami do
odsaczania i pokrywka.

Akcesoria do frytkownicy Friomat — patrz strona 25



GLEBOKIE SMAZENIE

FKE 1615 DG ‘ FKE 3629 TG

@
- —
FKE Modele Podtogowe
Model Nr produktu gg::'irg:: ';exzy:e) P:ljfi':::z:é Napigcie/Moc Standardowe kosze
FKE 169 EG 04-16951 350 x 650 x 880 mm 16 400V / 9kW 2x1/2
FKE 1615 EG 04-16953 350 x 650 x 880 mm 16 400V / 15kW 2x112
FKE 1621 EG 04-16956 350 x 650 x 880 mm 16 400V / 21kW 2x112
FKE 2515 G 04-16991 500 x 650 x 880 mm 25 400V / 15kW 3x112
FKE 2521 G 04-16990 500 x 650 x 880 mm 25 400V / 21kW 3x 112
FKE 2010*/** G 04-17005 415 x 650 x 880 mm 2x10 400V / 2x5kW 2x112
FKE 2014*/* G 04-17006 415 x 650 x 880 mm 2x10 400V / 2x7TkW 2x112
FKE 169** DG 04-16952 700 x 650 x 880 mm 2x16 400V / 2x9kW 1x11-2x1/2
FKE 1615* DG 04-16954 700 x 650 x 880 mm 2x16 400V / 2x15kW 1x11-2x112
FKE 1621** DG 04-16957 700 x 650 x 880 mm 2x16 400V / 2x21kW 1x11-2x1/2
FKE 3619** TG 04-17008 760 x 650 x 880 mm 2x10 - 1x16 400V / 2x7 - 1x9kW 1x11-2x112
FKE 3629** TG 04-17009 760 x 650 x 880 mm 2x10 - 1x16 400V / 27 - 1x15kW 1x11-2x112
*2 x osobne pojemniki

** Dostepne z systemem oczyszczajacym olej
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GLEBOKIE SMAZENIE

FKE modele blatowe

FKE modele blatowe
Model

FKE 169 EB
FKE 1615 EB
FKE 2515B
FKE 2521 B
FKE 2010* B
FKE 2014* B
FKE 169 DB
FKE 1615 DB

*2 x osobne pojemniki

Nr produktu

04-16961
04-16960
04-16993
04-16994
04-16996
04-16998
04-16962
04-16963

FKE 2010 B

FKE 169 EB

Wymiary zewnetrzne
(Szer. x Glgb. x Wys.)
350 x 650 x 335 mm
350 x 650 x 335 mm
500 x 650 x 335 mm
500 x 650 x 335 mm
415 x 650 x 335 mm
415 x 650 x 335 mm
700 x 650 x 335 mm
700 x 650 x 335 mm

Pojemnos¢
w litrach

16
16
25
25
2x10
2x10
2x16
2x16

FKE 2515B

Napiecie/Moc

400V / 9kW
400V / 15kW
400V / 15kW
400V / 21kW
400V / 2x5kW
400V / 2xTkW
400V / 2x9kW
400V / 2x15kW

FKE 1615 DB

Standardowe kosze

2x112
2x12
3x112
3x12
2x112
2x112
1x11-2x112
1x11-2x1/2




Akcesoria do frytkownicy Friomat

Zmniejszenie zuzycia oleju i poprawa jakosci zywnosci
- Magnesol® XL przediuza zywotno$¢ oleju do smazenia

Korzysci z systemu oczyszczania oleju z Magnesol® XL

« Zmniejsza zuzycie oleju o co najmniej 50%.

+ Wydtuza zywotno$¢ oleju i zachowuje jako$¢ oleju przez duzszy
czas.

* Redukuje nieprzyjemny zapach z frytkownicy.

+ Usuwa z oleju zaréwno state i rozpuszczalne zanieczyszczenia.

+ Jeden cykl zmywania dziennie, w zalezno$ci od uzytkowania
frytkownicy.

« Niski koszt — z proszkiem Magnesol® XL do czyszczenia oleju
jedno czyszczenie (do 23 litrow oleju) kosztuje ok. 1 Euro

Magnesol® XL

Codzienne uzywanie Magnesol® XL w procesie oczyszczania oleju
wydtuza jego zywotnos¢. Proszek Magnesol® XL dziata jak magnes
i w procesie czyszczenia wychwytuje czgsteczki i mikroczasteczki.
Olej jest doktadnie oczyszczony oraz jest zdatny do uzycia przez
diuzszy czas po oczyszczeniu Magnesolem® XL.

System czyszczenia oleju — wylacznie do modelu podiogowego

Model Nr produktu

FKE 2010 G
FKE 2014 G

FKE 169 DG
FKE 1615 DG 04-30004
FKE 1621 DG

FKE 3619 TG
FKE 3629 TG

04-30003

04-30005

System podnoszacy

Automatyczny system podnoszenia we frytkownicy dziata w ten
sposab, ze kosz frytkownicy jest automatycznie obnizany do pojem-
nika frytkownicy po naciénieciu jednego z przyciskéw. Po uptynieciu
czasu smazenia, system podnoszenia automatycznie podnosi kosz
z oleju do smazenia i zawiesza do odsgczenia. Nie trzeba wiec
przerywac pracy wykonywanej w kuchni aby wyciggna¢ kosz do
smazenia z oleju.

System podnoszacy
Model Nr produktu Standardowe kosze
FKE - 16 04-16211 1x11
FKE - 16
FKE - 20 04-16215 2x1/2
FKE - 25 04-25112 1x 11+ 1x12

GLEBOKIE SMAZENIE

Magnesol® XL to syntetyczny krzemian magnezowy, ktéry zostat
zatwierdzony do stosowania w produkcji zywnosci.

Magnesol® XL proszek

Model

Magnesol® XL 10 kg.

Nr produktu

07-50500




GLEBOKIE SMAZENIE

Akcesoria do frytkownicy FKE

Kosz do frytkownicy
Model Nr produktu Wymiary zewnetrzne
P (Szer. x Gieb. x Wys.)
FKE 111 84-00070 260 x 280 x 155 mm
FKE 1/2 84-00071 125 x 280 x 155 mm
Frytkownica dla statkow
Model Nr produktu Opis
FKE 04-30500 3x400V na pojemnik
3x400V phaser bez 0
System elektryczny
Model Nr produktu Opis
FKE 04-20020 3x230V na pojemnik
- Tylko dla Norwegii
FKE-PVG Floor Model
FKE-PVB
Podgrzewacz do frytek

Dzieki podgrzewaczowi do frytek usmazone wczes$niej produkty sg
ciepte i chrupigce tuz przed podaniem. Podgrzewacz gwarantuje
optymalne wykorzystanie zdolno$ci produkcyjnych frytkownic.

Podgrzewacz do frytek
Wymiary zewnetrzne ]
Model Nr produktu (Szer. x Gleb. x Wys.) Napigcie/Moc
FKE-PVB 04-17013 350 x 650 x 335 mm 230V / 1kW
FKE-PVG 04-17015 350 x 650 x 700 mm 230V / 1kW




Frytkownica z termostatem analogowym

Frytkownica FKI wykonana jest ze stali nierdzewnej a ciepto jest
kontrolowane termostatem. Frytkownica jest dostepna zaréwno
w modelu do postawienia na blacie jak i podtogowym. Pojemnik
do odsgaczania i pokrywka mogg by¢ dokupione jako akcesoria.

FKA 159 DG

FKA modele blatowe

Wymiary zewnetrzne
Model Nr produktu (Szer. x Gleb. x Wys.)
FKAEB 04-15120 400 x 585 x 525 mm
FKADB 04-15100 600 x 585 x 525 mm
FKA modele podtogowe
Wymiary zewnetrzne
Model Nr produktu (Szer. x Gleb. x Wys.)
FKAEG 04-15130 400 x 580 x 1130 mm
FKADG 04-15110 600 x 580 x 1130 mm
Akcesoria do frytkownicy FKA
Kosz do gtebokiego smazenia
Model Nr produktu Wymiary zewnetrzne
(Szer. x Gleb. x Wys.)
FKA 11 84-00070 260 x 280 x 155 mm
FKA1/2 84-00071 125 x 280 x 155 mm

Pojemnos¢
w litrach
15
2x15

Pojemnos¢
w litrach
15
2x15

Pojemnik do odsaczania

Do modelu

FKA

Napigcie/Moc

400V / 9kW
400V / 2x9kW

Napigcie/Moc

400V / 9kW
400V / 2x9kW

FKA 159 EB

GLEBOKIE SMAZENIE

FKA 159 DB

Standardowe kosze

2x1/2
1x11-2x112

Standardowe kosze

2x1/2
1x11-2x1/2

Nr produktu

84-00112




PODGRZEWANIE

Plyta grzewcza

Model

TL 2550
TL 3550

Ekran

Dla modelu
TL 3550

Screen

Lampa grzewcza

Model

GL 2110
GL 2120

Szuflada grzewcza

Model

VSK 10R

Wymiary zewnetrzne

Nr produktu (Szer. x Gleb. x Wys.) Napigcie/Moc
02-82550 500 x 250 x 50 mm 230V /0,4kW
02-83550 500 x 350 x 55 mm 230V /0,4kW

Wymiary zewnetrzne
RHproceity (Szer. x Gleb. x Wys.)
02-09241 515 x 150 x 265 mm
Wymiary zewnetrzne L
Nr produktu (Szer. x Gleb. x Wys.) Napigcie/Moc
02-82101 260 x 360 x 560 mm 230V /0,25kW
02-82201 560 x 360 x 560 mm 230V /0,5kwW
Wymiary zewnetrzne L
Nr produktu (Szer. x Gleb. x Wys.) Napigcie/Moc
02-83125 250 x 520 x 300 mm 230V /0,35kW

TL 3550

GL 2120

VSK10R




EL 19140

EL 19040 ‘

EL 19130

Stojaki ekspozycyjne na hot-dogi

Wymiary zewngtrzne
pece LFHEERL (Szer. x Glgb. x Wys.)
EL 19040 01-69040 300 x 90 x 60 mm
EL 19130 01-69130 210 x 110 x 145 mm
EL 19140 01-69140 260 x 110 x 110 mm
SL 7010
SL 7005

Lada satatkowa

Model Nr produktu Lada + pojemniki g;’:'irg:: ';ec;zy?)

SL 7003 05-75810 3x(1/9x100) 340 x 220 x 210 mm

SL 7005 (GN5) 05-75105 1x(1/9x100) + 2x(1/6x100) 450 x 220 x 210 mm

SL 7010 (GN10) 05-75110 4x(1/6x100) + 1x(1/3x150) 560 x 375 x 260 mm

SL7016 05-75800 3x(1/6x100) + 1x(1/3x150) 825 x 220 x 210 mm

SL 7050 05-75820 4x(1/6x100) + 1x(1/3x150) 990 x 220 x 210 mm

SL 7060 05-75825 4x(1/6x100) + 2x(1/3x150) 1320 x 220 x 210 mm

Chtodzone elementami chtodzacymi




SERWOWANIE

Element chtodzacy

Model Nr produktu
SL 75850 29-75850
SL 75870 29-75870
Dozownik cebuli
Model Nr produktu
EL 11030 01-50010
Szczypce
Model Nr produktu
EL19012 Szczypce do kietbasy 01-69016
Szczypce do sera 01-69013
Pojemnik na szczypce
Model Nr produktu
EL 19010 01-69010
EL 19011 01-69011
Podstawka na butelki
Model Nr produktu
EL 16080 01-63040
EL 16090 01-63090

Wymiary zewnetrzne
(Szer. x Gleb. x Wys.)

480 x 280 x 35 mm
214 x 120 x 50 mm

Wymiary zewnetrzne
(Szer. x Gleb. x Wys.)

120 x 200 x 325 mm

Dlugosé

24 cm

15cm

Opis
Pojemnik na szczypce
z przykrywa

Pojemnik na szczypce
ze wspornikiem

Wymiary zewnetrzne
(Szer. x Gigb. x Wys.)

300 x 125 x 150 mm

400 x 125 x 150 mm

EL 19012

EL 19010

EL 16080

SL 75870

SL 75850

EL 11030

Cheese tong

EL 19011




Przez ostatnie 50 lat, bedac w Scistej wspdtpracy z naszymi klientami, w nasze;
dunskiej fabryce produkujemy urzgdzenia do szybkiego przygotowywania

positkdw.

Dzieki jakosci uzytych materiatéw i montazu, nasze urzgdzenia zapewniajg szybki
i niezawodny proces produkciji oraz jednolitg, wysokg jako$¢ wytworzonych dan.

Urzadzenia FKI nie ulegajg awarii oraz eliminujg przerwy w produkcji, dzieki
czemu 0szczedzajg czas whasciciela gastronomii oraz zapewniajg nieustannie
wysokg jako$¢ positku, sprawiajac ze konsument bedzie wracaé i dokonywac

zakupu ponownie.

Niniejszym oferujemy platforme, ktéra pomoze Panstwu zmaksymalizowaé
zarobki Panstwa klientow a tym samym rozwing¢ i rozszerzy¢ Panstwa interes.

Zadowoleni klienci w szybkim przemysle fast food

FKI posiada wieloletnie doswiadczenie w branzy i jest specjalistg

w produkcji nowoczesnych urzadzen ze stali nierdzewnej. Jako
nasz klient, otrzymujg Pafstwo produkty wysokiej jakosci, ktdre
zapewniajg stabilng prace w wymagajacych warunkach. Sprzet jest
dokfadnie testowany i zaprojektowany we wspétpracy z przemystem
fast food, co zapewnia trwato$¢ i doskonatg funkcjonalnos¢.

Z wyposazeniem FKI w kuchni, mogg Panstwo serwowa¢ klientom
perfekcyjnie przygotowane dania. Co wiecej, sprzet jest bardzo
wydajny, dlatego tez mozliwe jest przygotowanie wigkszej ilosci
dan i obstuzenia wigkszej liczby klientéw podczas godzin szczytu.
Rozumiemy warunki pracy w restauracjach i tworzymy nasze
produkty w taki sposdb, aby przygotowywanie jedzenia byto tatwe,
bezpieczne i szybkie, nawet dla 0sdb rozpoczynajgcych prace

przy naszym sprzecie. Dzigki temu bedg Panstwo mieli mozliwo$¢
zapewnienia swoim gosciom najlepszej jako$ci ustug.

Jesli potrzebne sg specjalne rozwigzania i koncepcije, chetnie
podejmiemy sie stworzenia sprzetu, ktory pasuje do Panstwa
indywidualnych potrzeb. Wszystkie fazy produkcji - rozwdj, tes-
towanie i montaz - zlokalizowane sg w jednym miejscu i tym samym
mozemy dokonac niezbednych zmian w wielkosci, funkcjach itp., jak
réwniez bardzo szybko zaproponowac¢ indywidualne rozwigzania.

Na wszystkie nasze produkty oferujemy gwarancje. W przypadku
awarii natychmiastowg pomoc mozna uzyskac za posrednictwem
naszej sieci autoryzowanych serwisantow, ktérzy odbyli specjal-
istyczne szkolenia i posiadajg certyfikaty FKI Fast Food Teknik.

O firmie FKI Fast Food Teknik A/S

FKI zostato zatozone w 1958. W 1991 firma zmienita nazwe na
FKI Fast Food Teknik i przeniosta fabryke z Radovre do Funen.
W latach dziewiecdziesigtych eksport stale wzrastat, dlatego

w 1997 firma przeniosta sie do wigkszego zaktadu produkcyjnego
w Verninge, gdzie znajduje sie do dzisiaj. Stabilny rozwéj pozwolit
FKI Fast Food Teknik na rozbudowanie swojej siedziby w 2004

o0 dodatkowg hale produkcyjna.

Dzi$ FKI Fast Food Teknik jest liderem w Europie pdtnocnej na
rynku sprzetu i akcesoriow do smazenia i gotowania dla restauracji
typu fast food. Ponadto, FKI ma przedstawicielstwa w wielu Europe-
jskich krajach i wspotpracuje z wieloma dystrybutorami na $wiecie.




FKI

FKI Fast Food Teknik a/s
Byghgjvej 5

Verninge

DK-5690 Tommerup

Tel. +45 6475 1066
info@fki.dk

www.fki.dk

Zamieniamy pasje w perfekcje.




