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W swojej karierze widziałem wielu barmanów pracujących 

na niewłaściwie dobranym sprzęcie. Aby uwolnić w pełni pasję 

w nich drzemiącą powinno się w sposób przemyślany dostosować

im narzędzia pracy. Znacząco podniesie to dochodowość biznesu

i wpłynie na dalszy rozwój.

Fine Dine – to firma, którą dobrze znam.

Konsultuję, zatwierdzam projekty i współtworzę produkty,

które są do Was kierowane.
 

Zróbmy razem doskonały bar.

Ambasador Fine Dine Bar

Wielokrotny Mistrz Świata Barmanów w kategorii Flair

Szef baru The ROOTS Cocktail Bar w Domu Wódki w Warszawie

AmAmbabasasadodorr FiFinene DDininee BaBarr



DLACZEGO MY?
7 NAJWAŻNIEJSZYCH POWODÓW DLA KTÓRYCH

WARTO ZREALIZOWAĆ PROJEKT SWOJEGO BARU 

Z FINE DINE BAR!

Jesteśmy maniakami barów i mamy w sobie mnóstwo 

pasji. Uwielbiamy naszą pracę i uwielbiamy działać. 

Spotkajmy się – od razu zrozumiesz dlaczego

powinieneś pracować właśnie z nami. 

DZIAŁAMY Z PASJĄ

Jesteśmy praktykami – wszystkie polecane urządzenia 

testujemy osobiście. Na naszych profilach w mediach 

społecznościowych znajdziesz porady oraz filmy

z sesji testowych. Sprawdź koniecznie! 

Posiadamy dogłębną wiedzę na temat technologii

barowych. Nasz zespół składa się z barmanów

o wieloletnim doświadczeniu i z licznymi osiągnięciami. 

Jesteśmy partnerem dwóch ważnych instytucji:

Stowarzyszenia Polskich Barmanów oraz SCA Poland. 

MAMY DOŚWIADCZENIE

TESTUJEMY URZĄDZENIA
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Rozumiemy, że każdy lokal jest inny i potrafimy 

dostosować ofertę do Twoich indywidualnych potrzeb. 

Idealnie dopasowane elementy zepniemy w doskonale 

zorganizowanym projekcie technologicznym. Nasze 

studia projektowe należą do Foodservice Consultants 

Society International.

TWORZYMY ROZWIĄZANIA SZYTE NA MIARĘ

Wszyscy nasi klienci mogą bezpłatnie korzystać

z naszego systemu szkoleniowego. Oferujemy

4 warianty szkoleń dostosowane do zakupionych 

rodzajów wyposażenia.

SZKOLIMY

Bez względu na to czy planujesz otworzyć kawiarnie, 

pub, restaurację, klub lub fresh point – pomożemy Ci 

stworzyć atrakcyjną ofertę dla Twoich konsumentów. 

Wesprzemy w ułożeniu karty drinków, koktajli, deserów 

lub przekąsek. 

KONSULTUJEMY OFERTY 

Obawiasz się czy poradzisz sobie w dniu otwarcia? 

Z nami to będzie czysta przyjemność. Nasi barmani 

będą Cię wspierać, pomogą zorganizować pracę 

zespołu i uniknąć ewentualnych błędów. 

WSPIERAMY OTWARCIA BARÓW
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KOSZE DO SZKŁA AMERBOX

Nowoczesny system koszy AMERBOX pozwala 

nie tylko na szybkie i dokładne mycie szkła, 

ale również daje możliwość bezpiecznego 

przechowywania i transportu szkła na duże 

odległości bez ryzyka potłuczenia.

zobacz strona 68

ZMYWARKA BARMATIC PURITY

Nic więcej nie jest potrzebne aby zmywanie 

było PROSTE, SZYBKIE, POWTARZALNE 

i DOSKONAŁE.

Zmywarka barowa Barmatic nie emituje

pary do baru. Jest cicha i niezwykle

oszczędna w eksploatacji. 

Z jej wykorzystaniem możesz umyć 

ponad 1000 szklanek/godz.

zobacz strona 150

WARNIK FINE DINE

Herbaty i napary ziołowe zaskoczą gości

idealną temperaturą i jakością wody.

Warniki FINE DINE dostosowano do wydajnej 

pracy w barze.

W jednej chwili zrealizujesz dziesiątki napojów 

i nie wpłynie to na obniżenie temperatury 

w zbiorniku wodnym.

zobacz strona 118

CHEMIA BARMATIC

Rodzina płynów PRO+ zmywających i nabłysz-

czających dostosowanych parametrami 

do zmywarek Barmatic. Istotne jest połączenie 

trzech zależności: jakość chemii, wody i dobór 

właściwej zmywarki. Zmywasz tanio, szybko

i doskonale.

zobacz strona 158

WYCISKARKA HAMILTON BEACH

Trwała i wydajna wyciskarka barowa.

Sok pomarańczowy to 3 minuty

i 2,5 pomarańczy.

zobacz strona 98

ZASTANAWIAŁEŚ SIĘ JAK POWINIEN 

BYĆ WYPOSAŻONY BAR?
Mamy dla ciebie wiele propozycji. Każdą podpieramy dogłębną analizą potrzeb 

i zamierzeń. Szyjemy bary zawodowo. Spotkajmy się u naszego autoryzowanego 

dystrybutora w regionie. Porozmawiajmy o pomyśle jaki chciałbyś zrealizować. 
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PIEC KONWEKCYJNY BARMATIC 

INTENSION

To nie kolejna kuchenka mikrofalowa tylko 

regularny piec konwekcyjny posiadający 

gotowe programy pieczenia i gotowania.

Tarty, gorące przekąski, zapiekane zupy

przygotujemy w kilka minut.

Zachwyć klientów lokalu możliwością

przygotowania dań nawet późną porą.

zobacz strona 166

EKSPRES MELITTA

Przygotuje wspaniałą kawę. Dzięki temu 

rozwiązaniu będziesz mógł poświęcić

więcej czasu klientowi i jego oczekiwaniom.

zobacz strona 108



BLENDER HAMILTON BEACH

SUMMIT®

Dzięki tej maszynie szybko zrealizujesz:

smoothies, frozen coffee, ice tea, lemonade, 

milk shake, oraz wiele innych ciekawych

propozycji dla klientów.

zobacz strona 80

OSMOZA BARMATIC

To stacja dostosowująca wodę do potrzeb 

zmywania. Ma ona szczególne znaczenie 

w przypadku zmywania szkła

Oczekuj efektu CLEAR – PURE.

Efekt zmywania niedościgniony w innych  

rodzajach systemach uzdatnienia.

zobacz strona 160

SZOKOSCHŁADZARKA BARMATIC 

SUBZERO

W kilka chwil zamrozisz:

• KIELISZKI

• ALKOHOL

• SORBET BAROWY

• WODĘ NA LÓD CRAFTOWY

zobacz strona 160

KRUSZARKA BARMATIC MINERAL

Prawdopodobnie najmocniejsza i najtrwalsza 

kruszarka barowa dostępna na rynku.

Obudowa pokryta dodatkową warstwą

ochronną. Wał łamiący epoksydowany.

Zainstalowany system chłodzenia silnika.

zobacz strona 102

CHŁODZIARKA BARMATIC CANDOUR

Wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej 

– chłodziarka barowa. Posiada zwiększoną 

nośność półek i podwyższoną odporność 

na pęknięcia poszycia wewnętrznej kabiny 

chłodniczej. 

zobacz strona 164

SOKOWIRÓWKA HAMILTON BEACH 

OTTO

Must Have w nowoczesnym barze.

Sokowirówka pozwalająca na uzyskanie

świeżego soku z warzyw, owoców twardych 

i ziół.

zobacz strona 100

AUTOMAT DO BITEJ ŚMIETANY 

BARMATIC CREAMONA

Twoje źródło bitej śmietany w barze.

Zbiornik mieści aż 5 l. Szybko uzyskasz

potrzebny produkt do shake-ów, kaw

mrożonych i innych deserów barowych.

zobacz strona 104

SYSTEM FILTRÓW

DO KOSTKAREK BARMATIC

Dedykowane filtry do kostkarek posiadają 

złoża pozwalające na pracę przez cały rok 

bez konieczności wymiany. 

Głównym zadaniem filtra jest separacja 

zapachów, smaków z wody. Zatrzymuje on 

również cząstki materiału wypłukiwanego 

z kanalizacji i zmiękcza wodę.

zobacz strona 148

KOSTKARKA BARMATIC BRIGHTICE

Wybraliśmy kostkarkę która nie zawiedzie 

w kluczowym momencie.

Technologia w niej wykorzystana nie jest 

podatna na twardość wody. Zastosowano 

w niej prefiltry powietrza pozwalające 

na samodzielną konserwację układu 

chłodzenia.

Otrzymujesz doskonały lód w sposób

oszczędny i niezawodny.

zobacz strona 126
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AKADEMIA BARMAŃSKA FINE DINE

Dokonując zakupu urządzeń firmy Fine Dine

u autoryzowanego dystrybutora zyskujesz

określone uprawnienia do właściwego typu szkoleń. 

Koszt uczestnictwa pokrywany jest przez producenta. 

Stanowi to zrozumiały układ zależności biznesowo- 

-edukacyjnej i niesie szereg korzyści dla inwestorów.

JAK WZIĄĆ UDZIAŁ W SZKOLENIU?

Powołana do życia kilka lat temu, okazała się 

doskonałym źródłem czerpania wiedzy barmańskiej 

dla tysięcy klientów firmy i miejscem spotkań 

światowych autorytetów branży.

Wiedza jaką dostarczamy nawiązuje do działalności 

wszelkich rodzajów barów, począwszy od miejsc 

kawiarnianych, przez fresh pointy, puby, kluby

czy restauracje. Szkolenia odbywają się cyklicznie 

i dostępne są również w technologii LIVESTREAMINGU. 

Pozwala to na uczestnictwo uprawnionych osób

nawet w sytuacji braku możliwości pojawienia się 

w obiekcie Akademii.

Inwestorzy z małym doświadczeniem, dzięki właści-

wym szkoleniom unikną częstych błędów popełnianych 

na etapie domykania inwestycji i startu lokalu, 

natomiast osoby rozwijające istniejące już miejsca 

mają możliwość poszerzenia wiedzy i asortymentu 

o najnowsze produkty dedykowane ich potrzebom.

DO KOGO KIERUJEMY SZKOLENIA?

Ambasadorem akademii jest wielokrotny Mistrz Świata 

Barmanów – Tomasz Małek. Jego osoba lub typowani 

przez niego barmani prowadzą wykłady wraz z ćwi-

czeniami. Wśród regularnie odwiedzających Akademię 

gości są wybitni propagatorzy sztuki baristycznej 

i barowej. Na części poświęconej nowo powstającym 

inwestycjom spotkacie projektantów, technologów 

oraz innych doradców których wiedza jest nieocenio-

nym wkładem w poprawne działanie baru.

KTO PRZYGOTOWUJE I PROWADZI WYKŁADY, ĆWICZENIA?

Akademia Barmańska Fine Dine mieści się w Warsza-

wie przy Alejach Jerozolimskich 200, tuż obok siedziby 

głównej firmy w Polsce. Położenie zapewnia łatwy 

dostęp do autostrady, nie powodując konieczności 

przejazdu przez całą aglomerację. Obiekt posiada 

duży parking przy którym zawsze znajdzie się miejsce. 

Dla osób podróżujących koleją istnieje możliwość 

zorganizowania transportu z dworca PKP.

GDZIE SIĘ MIEŚCIMY?

Firmie Fine Dine zależy na świadomych decyzjach 

zakupowych przyszłych klientów, dlatego Akademia 

daje możliwość przetestowania urządzeń i bliższego 

ich poznania. Tu mieści się duży park maszynowy 

– którego wyposażenie ulega cyklicznym zmianom. 

Odnajdziesz tu różne rodzaje urządzeń wykorzysty-

wanych w gastronomii. Na miejscu czekają na ciebie 

doświadczeni pracownicy których wiedza i opinie są 

równie ważne jak wskazówki mistrzów barmaństwa.

CO JESZCZE?
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Amerbox to amerykański producent produktów dla branży 

hotelarsko-gastronomicznej. Do produkcji wykorzystywane są 

najlepsze surowce i technologie oraz innowacyjne procedury 

produkcyjne. Efektem pracy parku maszynowego jest szerokie 

portfolio produktów o wysokiej wartości, wzornictwie i jakości 

partnerów i klientów na całym świecie. Produkty marki 

Amerbox są dostępne w Azji, Ameryce Północnej, Ameryce 

Południowej i Australii oraz w Europie. Oferta obejmuje system 

transportu, magazynowania i mycia naczyń oraz termosy 

i wózki cateringowe.

Szkło marki Arcoroc jest wytrzymałe i praktyczne – przeznaczo-

ne do intensywnego użytkowania. Szeroki wachlarz produktów 

od klasycznych kieliszków po wyrafinowane karafki i szkło 

barowe, spełni oczekiwania każdego punktu gastronomicznego.

W ofercie możemy znaleźć produkty w całości hartowane, 

ze zwiększoną odpornością na wstrząsy i zmiany temperatury, 

a także z certyfikatem 
”
High Transparency – Purity” wykonane 

ze szkła najwyższej jakości w najczystszej postaci o przejrzy-

stej strukturze. Arcoroc jest drugą najpopularniejszą marką 

wykorzystywaną przez profesjonalistów na całym świecie,  

sprzedawaną w ponad 150 krajach.

Barmatic to dostawca doskonałej jakości urządzeń barowych, 

które zaspokajają potrzeby barmanów z prawdziwą pasją, 

usprawniają pracę zawodowców i pomagają mniej doświad-

czonym pracownikom lokali gastronomicznych.

Producent stara się znaleźć najlepsze rozwiązanie, aby spro-

stać wszystkim wymaganiom i dopasować sprzęt do lokalu. 

Wszystkie oferowane urządzenia objęte są opieką serwisową 

na terenie całej Polski.

Marka Bar up oferuję szeroką gamę produktów, wśród których 

można znaleźć shakery, łyżki barowe, muddlery, wyciskarki do 

cytrusów i wszystko czego potrzebujesz, aby wykonać perfek-

cyjny koktajl. Nasza szeroka wiedza i doświadczenie umożliwia 

nam zaoferowanie dobrze zbilansowanej gamy akcesoriów 

barowych. Akcesoria te są zaprojektowane w celu zapewnienia 

optymalnego wyglądu, temperatury, konsystencji i proporcji 

w każdym szkle - z mistrzowskimi wynikami.

Nasza pasja do branży napojów inspiruje nas do ciągłego 

poszukiwania najlepszych produktów i innowacji na rynku. 

Marka Chef&Sommelier® symbolizuje sztukę życia, która

ucieleśnia bogactwo francuskiej gastronomii i enologii.

Efektem pracy specjalistów z Arc Research Centre było

wprowadzenie nowej generacji bezołowiowego szkła

kryształowego Krysta, który doskonale zaspokaja potrzeby 

profesjonalnej gastronomii zarówno w zakresie wyrafinowanej 

elegancji, jak i wytrzymałości w codziennym użytkowaniu

oraz odporności na wstrząsy i detergenty.

Krysta jest najczystszym i najbardziej przezroczystym szkłem 

kryształowym dostępnym na rynku. Mistrzowska kompozycja 

surowców gwarantuje nieskazitelny blask oraz doświadczenie 

perfekcyjnego dźwięku, który zachwyca najbardziej wyrafino-

wane gusta.

NASZE
MARKI



Da Vinci to amerykański producent szerokiej gamy syropów 

smakowych, sosów, smoothie oraz frappe. Produkty wyróżnia 

naturalny smak i aromat. Idealne wszędzie tam, gdzie 

serwujemy pyszne koktajle, lemoniady, smakowe napoje

kawowe i herbaciane, a także desery.

 

Durobor® powstał w 1928 roku jako pierwsza w Europie firma, 

która wprowadziła zautomatyzowany proces produkcji szkła. 

Dziś Durobor doskonali swoją wiedzę i umiejętności jako pro-

jektant i producent trwałych wyrobów o unikalnym designie. 

Produkty marki Durobor są wykonane ze szkła sodowo-wap-

niowego i nie zawierają ołowiu. Profesjonaliści wybierają je 

do swoich lokali ze względu na ich jakość i wytrzymałość.

Szkło cechuje się wysoką odpornością na intensywne, profe-

sjonalne użycie: wstrząsy mechaniczne i zmiany temperatury.

Porcelana Fine Dine jest dedykowana jako najlepsza w swojej 

klasie dla rynku gastronomicznego. Idealnie gładka powierzchnia

posiada solidną jakość i grubość szkliwa. Do produkcji por-

celany zostały użyte wysokiej jakości materiały pozbawione 

toksycznych składników (np. ołowiu i kadmu). Idealna propor-

cja pomiędzy grubością a wagą porcelany gwarantuje, że jest 

ona przyjazna w używaniu. Pogrubione brzegi chronią przed 

wyszczerbieniami i pozwalają na zastosowanie w piecach 

konwekcyjno-parowych czy kuchenkach mikrofalowych. 

Podwójne wypalanie w wysokich temperaturach zapewnia 

odpowiednią trwałość materiału.

Hamilton Beach Commercial jest niekwestionowanym liderem 

na rynku amerykańskim jak i światowym. Od ponad 100 lat

nieprzerwanie dostarcza wysokiej jakości, innowacyjne 

produkty do hoteli, restauracji i barów. Pierwszy mikser został 

zaprojektowany przez założyciela firmy Hamilton Beach 

w 1911 roku, od tego czasu kolejne produkty wprowadzane 

na rynek mają maksymalnie skrócić czas przygotowania 

drinków, koktajli, napojów i shake’ów.

Obecnie gama produktów obejmuje zarówno podstawowe 

blendery barowe i miksery, w pełni automatyczne i progra-

mowalne blendery i wyciskarki oraz samoobsługowe stacje 

blendujące idealne do wszelkich placówek gastronomicznych. 

CastelMAC, właściciel marki Icematic, jest firmą specjalizującą 

się w produkcji profesjonalnych urządzeń chłodniczych. Jeden 

z liderów w branży wytwarzania lodu, produkcji mebli chłodni-

czych oraz szerokiej gamy schładzarek szokowych. Na coraz 

bardziej konkurencyjnym i dynamicznym rynku CastelMAC 

wyróżnia innowacyjność produktów. Nadrzędnym celem firmy 

jest zaspokojenie nawet najbardziej wyszukanych potrzeb 

swoich klientów. Planowanie, industrializacja i produkcja 

oparta na nowoczesnym systemie Lean Production, to cechy, 

które sprawiają, iż CastelMAC jest jednym z największych 

graczy na świecie w sektorze profesjonalnego chłodnictwa.

 

Melitta® to firma rodzinna, która powstała w 1908 roku i od 

tego czasu kształtowana jest na bardzo mocnych podstawach: 

pomysłowości, innowacyjności i w duchu przedsiębiorczości. 

To jej założycielka, Melitta Bentz opracowała pierwszy na 

świecie filtr do kawy z mosiężną puszką i kawałkiem bibuły.

Ten wynalazek zrewolucjonizował przyjemność picia kawy 

na całym świecie i stanowi podstawę wyjątkowej, odnoszącej 

sukcesy historii marki. Melitta® to bardzo silna marka rozpo-

znawalna na całym świecie w sektorze klientów biznesowych. 

Jako producent znanych na świecie ekspresów do kawy, 

Melitta® jest dostawcą kompleksowych usług w segmencie 

premium dzięki czemu branża gastronomiczna i hotelowa 

może oferować swoim klientom najwyższej jakości produkt

- wyjątkową kawę.
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REKOMENDACJE 

DOSTAWCÓW
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SHAKER WINYLOWY
+ SZKLANKA

SHAKER BOSTON
2-CZĘŚCIOWY TYPU TIN&TIN

700 ml + 500 ml

SHAKER BOSTON
2-CZĘŚCIOWY TYPU TIN&TIN

700 ml + 500 ml

SHAKER BOSTON
2-CZĘŚCIOWY TYPU TIN&TIN

700 ml + 500 ml

SHAKER BOSTON
2-CZĘŚCIOWY TYPU TIN&TIN

700 ml + 500 ml
976364 593196 593226 593233 593240

stal stal antyczna miedź złoty czarny połysk
800 ml 828 ml 828 ml 828 ml 828 ml

Ø92x(H)178 mm Ø92x(H)178 mm Ø92x(H)178 mm Ø92x(H)178 mm
63 PLN 65 PLN 107 PLN 107 PLN 107 PLN

SITKO DO SHAKERA SITKO DO SHAKERA SITKO DO SHAKERA SITKO DO SHAKERA SITKO DO SHAKERA
976449 593257 593264 593271 593288

stal stal antyczna miedź złoty czarny połysk
155 mm 155 mm 155 mm 155 mm

31 PLN 45 PLN 57 PLN 57 PLN 57 PLN

SHAKER BARMAŃSKI
3-CZĘŚCIOWY

W STYLU JAPOŃSKIM

SHAKER BARMAŃSKI
3-CZĘŚCIOWY

W STYLU JAPOŃSKIM

SHAKER BARMAŃSKI
3-CZĘŚCIOWY

W STYLU JAPOŃSKIM

SHAKER BARMAŃSKI
3-CZĘŚCIOWY

W STYLU JAPOŃSKIM
976371 593622 593639 593646

stal antyczna miedź złoty czarny połysk
700 ml 700 ml 700 ml 700 ml
40 PLN 85 PLN 85 PLN 85 PLN

SITKO TYPU JULEP SITKO TYPU JULEP SITKO TYPU JULEP SITKO TYPU JULEP SITKO TYPU JULEP
976456 593295 593387 593394 593417

stal stal antyczna miedź złoty czarny połysk
165 mm 165 mm 165 mm 165 mm

64 PLN 35 PLN 47 PLN 47 PLN 47 PLN
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DŁUGA ŁYŻKA BARMAŃSKA DŁUGA ŁYŻKA BARMAŃSKA DŁUGA ŁYŻKA BARMAŃSKA DŁUGA ŁYŻKA BARMAŃSKA DŁUGA ŁYŻKA BARMAŃSKA
976500 593516 593523 593530 593547

stal stal antyczna miedź złoty czarny połysk
300 mm 400 mm 400 mm 400 mm 400 mm
28 PLN 41 PLN 53 PLN 53 PLN 53 PLN

KLASYCZNA ŁYŻKA
BARMAŃSKA

KLASYCZNA ŁYŻKA
BARMAŃSKA

KLASYCZNA ŁYŻKA
BARMAŃSKA

KLASYCZNA ŁYŻKA
BARMAŃSKA

KLASYCZNA ŁYŻKA
BARMAŃSKA

976494 593554 593561 593578 593585
stal stal antyczna miedź złoty czarny połysk

400 mm 315 mm 315 mm 315 mm 315 mm
32 PLN 37 PLN 50 PLN 50 PLN 50 PLN

SITKO / CEDZAK SITKO / CEDZAK EKSKLUZYWNA SZPADKA 
BAROWA DO KOKTAJLI

EKSKLUZYWNA SZPADKA 
BAROWA DO KOKTAJLI

PRECYZYJNA PĘSETA
BARMAŃSKA

593721 593738 593745 593752 593776
stal kolor złoty stal nierdzewna miedziana stal nierdzewna

89x264 mm 89x264 mm 140 mm 140 mm 300 mm
32 PLN 34 PLN 38 PLN 38 PLN 41 PLN

MIARKA
BARMAŃSKA

25/50 ml

MIARKA
BARMAŃSKA

20/40 ml

MIARKA
BARMAŃSKA

25/50 ml

MIARKA
BARMAŃSKA

20/40 ml

MIARKA
BARMAŃSKA

25/50 ml

MIARKA
BARMAŃSKA

20/40 ml

MIARKA
BARMAŃSKA

25/50 ml

MIARKA
BARMAŃSKA

20/40 ml
593424 976425 593455 593448 593462 593486 593479 593493

stal stal czarny połysk czarny połysk antyczna miedź antyczna miedź złoty złoty
15 ml + 35 ml 10 ml + 30 ml 15 ml + 35 ml 10 ml + 30 ml 15 ml + 35 ml 10 ml + 30 ml 15 ml + 35 ml 10 ml + 30 ml

30 PLN 34 PLN 43 PLN 41 PLN 43 PLN 41 PLN 43 PLN 41 PLN

593738
kolor złoty

SITKO / CEDZAK EKS

89x26

SITKO / CEDZAK

593721
sta
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SZKLANICA
BARMAŃSKA

N6666
550 ml

17,90 PLN

MUDDLER
DREWNIANY

MUDDLER
Z TWORZYWA

MUDDLER
Z TWORZYWA I STALI

MUDDLER
Z TWORZYWA

MUDDLER
DREWNIANY

976487 976463 976470 593691 593714
250 mm 250 mm 250 mm 220 mm 185 mm
48 PLN 61 PLN 59 PLN 33 PLN 24 PLN

976470
250 mm
59 PLN

WORZYWA
MUDDLER

Z TWORZYWA I STALI
MMU

Z TW
MUDDLER

DREWNIANY
MUD

Z TW
MUDDLER

WORZYWA

RURKI METALOWE
DO KOKTAJLI – ZESTAW 4 SZT.

594087
32 PLN

RURKI METALOWE
DO KOKTAJLI – ZESTAW 

594087
32 PLN
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BUTELKA BARMAŃSKA
976524
1000 ml
32 PLN

TRYBUSZON OTWIERACZ BARMAŃSKI OTWIERACZ POJEMNIK NA KAPSLE
593790 976432 976555 976548
121 mm 250 mm 250 mm
22 PLN 29 PLN 20 PLN 99 PLN

RACZ BARMAŃSK
76432

TRYBUSZON OTWIERERA

NALEWAK BARMAŃSKI 
KULKOWY – ZESTAW 2 SZT.

NALEWAK
– ZESTAW 6 SZT.

NALEWAK
– ZESTAW 6 SZT.

NALEWAK
– ZESTAW 3 SZT.

976531 594254 594261 593769
35 ml stal/korek stal/plastik stal/naturalny korek

34 PLN 59 PLN 48 PLN 25 PLN

SYFON
BAROWY

MISA NA SZAMPANA
DOUBLE WALL

PREMIUM POJEMNIK
DO SCHŁADZANIA WINA

594063 594131 594148
stal polerowana, komorowa konstrukcja

Ø430x240 mm Ø130x200 mm
810 PLN 388 PLN 243 PLN

PÓŁKA DO ZAWIESZANIA 
PRZY STANOWISKU BARMANA

594278
na 8 butelek

810x160x(H)100 mm
202 PLN
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KRUSTOWNICA KRAJALNICA DO CYTRYN I LIMONEK
976395 976401
48 PLN 243 PLN

BAROWA WYCISKARKA
RĘCZNA – ALUMINIOWA

WYCISKACZ RĘCZNY
DO CYTRYN

DESKA
BAROWA

593882 976517 594001
225 mm 66 300x200 mm
38 PLN 64 PLN 69 PLN
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ZASOBNIK
BAROWY

POJEMNIK
NA PRZYPRAWY

976388 976418
33 PLN 194 PLN

NARZĘDZIE DO SKRAWANIA 
SKÓREK

OBIERACZKA
BAROWA

TARKA – DŁUGA
STAL NIERDZEWNA

NÓŻ BARMAŃSKI
STAL NIERDZEWNA

NÓŻ DO OBIERANIA
Z KANAŁEM TWIST

593851 593875 593783 593844 593868
143 mm 30x381 mm 107 mm 165 mm
32 PLN 10 PLN 29 PLN 15 PLN 26 PLN

OBIERACZKA NÓŻ
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JAPOŃSKI SZPIKULEC
DO LODU

JAPOŃSKI ROZDRAB-
NIACZ DO LODU

JAPOŃSKI NÓŻ
DO OBRÓBKI LODU

DREWNIANY MŁOTEK
DO OBRÓBKI LODU

SZUFELKA DO LODU
Z CEDZAKIEM

DUŻA SZUFLA DO LODU
700 ML

593653 593660 593677 593684 594193 594216
178 mm 203 mm 102 mm 343 mm stal plastik
90 PLN 80 PLN 119 PLN 47 PLN 30 PLN 32 PLN

MATRYCA DO KUL LODOWYCH
Ø50 MM

MATRYCA DO SZEŚCIENNYCH
KOSTEK LODU 30X30X30 MM

BAROWY POJEMNIK
NA LÓD 10 L

594247 594230 594186
105 PLN 43 PLN 178 PLN

MATA W ROLCE DO EKSPOZYCJI 
SZKŁA BAROWEGO

BAROWA CZARNA
MATA GUMOWA

BAROWA CZARNA
MATA GUMOWA

594179 594155 594162
5000x610 mm 300x450 mm 80x600 mm

178 PLN 67 PLN 36 PLN

MATA W ROLCE DO EKSPOZYCJI B
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BARMAŃSKI
PALNIK GAZOWY

WKŁAD Z GAZEM
DO PALNIKA

– Do wielokrotnego napełniania

   - zapalanie automatyczne

– Nie zawiera wkładu z gazem

– Ze zdejmowaną podstawą

W zestawie różne końcówki

198209

145x(H)190 mm

139 PLN

199008

200 ml

36 PLN
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SMOKING GUN PRO
Wyjmowana komora spalania

Regulowana prędkość wiatraka 

Zintegrowany stelaż

Zestaw zawiera pistolet wędzarniczy, wężyk dyszy,

wiórki drzewa jabłoni oraz orzecha białego

Waga: 450 g

Na baterie 4x AA - nie są dołączone

SG2PSPRO

171,5x82,6x(H)146,1 mm

569 PLN

469 PLN
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KIELISZEK DO WINA
OENOLOGUE EXPERT

U0913
730 ml

Ø103x(H)255 mm
opak. 6 szt.

16,50 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
OENOLOGUE EXPERT

U0912
550 ml

Ø93x(H)228 mm
opak. 6 szt.

16,50 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
OENOLOGUE EXPERT

U0911
450 ml

Ø87x(H)216 mm
opak. 6 szt.

15,40 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
OENOLOGUE EXPERT

U0910
350 ml

Ø80x(H)202 mm
opak. 6 szt.

15,40 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
SUBLYM
N1744
550 ml

Ø92x(H)260 mm
opak. 6 szt.

11,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
SUBLYM

N1739
450 ml

Ø87x(H)250 mm
opak. 6 szt.

10,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
SUBLYM

L2761
350 ml

Ø80x(H)230 mm
opak. 6 szt.

10,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
SUBLYM
L2609
250 ml

Ø72x(H)207 mm
opak. 6 szt.

10,30 PLN/szt.

Sz
kło
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KIELISZEK DO WINA
MACARON

L9414
600 ml

Ø105x(H)235 mm
opak. 6 szt.

19,50 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
MACARON

L9412
500 ml

Ø100x(H)215 mm
opak. 6 szt.

19,50 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
MACARON

L9267
400 ml

Ø93x(H)200 mm
opak. 6 szt.

18,90 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
GRANDS CEPAGES

E6245
620 ml

Ø101x(H)238 mm
opak. 6 szt.

13,40 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
GRANDS CEPAGES

E6101
470 ml

Ø95x(H)227 mm
opak. 6 szt.

12,30 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
GRANDS CEPAGES

G0935
350 ml

Ø85x(H)210 mm
opak. 6 szt.

12,30 PLN/szt.
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KIELISZEK DO WINA
OPEN UP

U1013
550 ml

Ø107x(H)233 mm
opak. 6 szt.

18,90 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
OPEN UP

U1012
470 ml

Ø103x(H)228 mm
opak. 6 szt.

17,90 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
OPEN UP

U1011
400 ml

Ø91x(H)231 mm
opak. 6 szt.

17,90 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
OPEN UP

U1010
370 ml

Ø96x(H)211 mm
opak. 6 szt.

17,90 PLN/szt.
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KIELISZEK DO WINA
CABERNET TULIP

46888
580 ml

Ø95x(H)230 mm
opak. 6 szt.

11,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
CABERNET TULIP

46961
470 ml

Ø90x(H)220 mm
opak. 6 szt.

10,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
CABERNET TULIP

46973
350 ml

Ø81x(H)202 mm
opak. 6 szt.

10,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
CABERNET TULIP

46978
250 ml

Ø72x(H)180 mm
opak. 6 szt.

10,30 PLN/szt.
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KIELISZEK DO WINA
CABERNET ABONDANT

FJ037
700 ml

Ø110x(H)220 mm
opak. 6 szt.

12,90 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
CABERNET ABONDANT

FJ038
500 ml

Ø100x(H)201 mm
opak. 6 szt.

10,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
CABERNET BALLON

46981
700 ml

Ø115x(H)221 mm
opak. 6 szt.

12,90 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
CABERNET BALLON

47026
580 ml

Ø106x(H)209 mm
opak. 6 szt.

11,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
CABERNET BALLON

47017
470 ml

Ø100x(H)196 mm
opak. 6 szt.

10,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
CABERNET BALLON

47019
350 ml

Ø91x(H)182 mm
opak. 6 szt.

10,80 PLN/szt.
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KIELISZEK DO WINA
SAVOIE
50463
350 ml

Ø84x(H)183 mm
opak. 6 szt.

6,70 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
SAVOIE
27778

240 ml
Ø75x(H)152 mm

opak. 6 szt.
4,40 PLN/szt.

SZKŁO HARTOWANE

Wybrane linie produktów zostały poddane procesowi 

pełnego hartowania, które zwiększa żywotności produktu 

od 10 do 50 razy.

WYSOKA ODPORNOŚĆ NA UDERZENIA

Hartowanie zwiększa aż pięciokrotnie odporność 

na wstrząsy mechaniczne. Mniejsza liczba zarysowań, 

pęknięć i stłuczeń gwarantuje oszczędność.

ODPORNE NA SZOK TERMICZNY

Produkty hartowane są odporne na zmiany temperatury 

do 135 °C bez ryzyka zniszczenia produktu.

BEZPIECZEŃSTWO SZKŁA

Ten rodzaj szkła jest całkowicie bezpieczny dla obsługi. 

Rozbite szkło rozpada się na małe kawałki o nieostrych 

krawędziach.
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KIELISZEK DO WINA
VINA JULIETTE

N5993
500 ml

Ø92x(H)217 mm
opak. 6 szt.
7 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
VINA JULIETTE

N4907
400 ml

Ø87x(H)206 mm
opak. 6 szt.
7 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
VINA JULIETTE

N5163
300 ml

Ø79x(H)188 mm
opak. 6 szt.

6,50 PLN/szt.

KIELISZEK
RESTO
L9392
250 ml

Ø76x(H)127 mm
opak. 6 szt.
4 PLN/szt.

KIELISZEK
RESTO
L8409
200 ml

Ø70x(H)116 mm
opak. 6 szt.

3,70 PLN/szt.

KIELISZEK
RESTO
L8398
160 ml

Ø64x(H)106 mm
opak. 6 szt.

3,70 PLN/szt.
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KIELISZEK DO WINA
PRINCESA

J4155
420 ml

Ø89x(H)212 mm
opak. 6 szt.

8,20 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
PRINCESA

P3263
310 ml

Ø81x(H)197 mm
opak. 6 szt.

7,50 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
PRINCESA

J4159
230 ml

Ø74x(H)174 mm
opak. 6 szt.

7,20 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
ELEGANCE

50143
310 ml

Ø81x(H)180 mm
opak. 6 szt.

7,10 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
ELEGANCE

37405
245 ml

Ø74x(H)166 mm
opak. 6 szt.

6,60 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
ELEGANCE

37413
190 ml

Ø69x(H)153 mm
opak. 6 szt.
6 PLN/szt.
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KIELISZEK DO WINA
VERSAILLES

N1041
720 ml

Ø84x(H)245 mm
opak. 6 szt.

9,30 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
VERSAILLES

N1011
580 ml

Ø78x(H)230 mm
opak. 6 szt.

8,40 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
VERSAILLES

G1483
360 ml

Ø65x(H)212 mm
opak. 6 szt.

7,90 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
VERSAILLES

G1509
270 ml

Ø60(H)192 mm
opak. 6 szt.

7,40 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
VINA
L1348

480 ml
Ø88x(H)219 mm

opak. 6 szt.
6,90 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
VINA
L1349
360 ml

Ø80x(H)202 mm
opak. 6 szt.
7 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
VINA
L1967

260 ml
Ø72x(H)180 mm

opak. 6 szt.
6,50 PLN/szt.
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LINIA CABERNET
D0796
240 ml

Ø70x(H)235 mm
opak. 6 szt.

11,30 PLN/szt.

LINIA CABERNET
N6815
300 ml

Ø120x(H)170 mm
opak. 6 szt.

12,90 PLN/szt.

LINIA OENOLOGUE EXPERT
U0952
260 ml

Ø71x(H)215 mm
opak. 6 szt.

15,40 PLN/szt.

LINIA CABERNET
L3678
210 ml

Ø114x(H)179 mm
opak. 6 szt.

12,90 PLN/szt.

LINIA CABERNET
48024
160 ml

Ø70x(H)225 mm
opak. 6 szt.

10,30 PLN/szt.

LINIA MACARON
L9348
300 ml

Ø81x(H)195 mm
opak. 6 szt.

18,50 PLN/szt.

LINIA OPEN UP
U1051
200 ml

Ø74x(H)234 mm
opak. 6 szt.
18 PLN/szt.

LINIA SUBLYM
L2762
210 ml

Ø70x(H)240 mm
opak. 6 szt.

11,30 PLN/szt.

LINIA GRANDS CEPAGES
E6250
240 ml

Ø70x(H)235 mm
opak. 6 szt.

12,30 PLN/szt.

KIELISZKI DO SZAMPANA

Sz
kło
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LINIA VERSAILLES
G1484
160 ml

Ø44x(H)230 mm
opak. 6 szt.

7,40 PLN/szt.

LINIA VINA
L1351

190 ml
Ø55x(H)225 mm

opak. 6 szt.
6,50 PLN/szt.

LINIA VINA JULIETTE
N5082
230 ml

Ø72x(H)218 mm
opak. 6 szt.

6,50 PLN/szt.

LINIA PRINCESA
J4166

150 ml
Ø61x(H)196 mm

opak. 6 szt.
6,70 PLN/szt.

LINIA ELEGANCE
37298
170 ml

Ø58x(H)175 mm
opak. 6 szt.

6,60 PLN/szt.

BRIO LIQUEUR
H8466
95 ml

Ø56x(H)171 mm
opak. 6 szt.

7,70 PLN/szt.

LINIA SAVOIE
27810
170 ml

Ø61x(H)170 mm
opak. 6 szt.

4,40 PLN/szt.

BRIO FLUTE
J1478

160 ml
Ø65x(H)198 mm

opak. 6 szt.
8,20 PLN/szt.

BRIO COUPE
L8941
210 ml

Ø83x(H)192 mm
opak. 6 szt.

8,20 PLN/szt.
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KIELISZEK DO MARTINI
CABERNET

L3678
210 ml

Ø114x(H)179 mm
opak. 6 szt.

12,90 PLN/szt.

KIELISZEK KOKTAJLOWY
CABERNET

N6831
300 ml

Ø120x(H)188 mm
opak. 6 szt.

12,90 PLN/szt.

KIELISZEK KOKTAJLOWY
CABERNET

N6815
300 ml

Ø120x(H)170 mm
opak. 6 szt.

12,90 PLN/szt.

KIELISZEK KOKTAJLOWY
CABERNET

N6887
210 ml

Ø116x(H)172 mm
opak. 6 szt.

16,50 PLN/szt.

KIELISZEK KOKTAJLOWY
BRIO COUPE

L8941
210 ml

Ø83x(H)192 mm
opak. 6 szt.

8,20 PLN/szt.

KIELISZEK DO MARTINI
COCTAIL

50056
150 ml

Ø95x(H)165 mm
opak. 6 szt.

10,10 PLN/szt.

KIELISZEK KOKTAJLOWY
HERITAGE
2998/26
260 ml

Ø111x(H)132 mm
opak. 6 szt.

14,50 PLN/szt.

KIELISZKI DO MARTINI

KIELISZKI
DO MARGARITY

KIELISZEK DO MARGARITY
CABERNET

N6900
440 ml

Ø121x(H)192 mm
opak. 6 szt.

12,60 PLN/szt.

KIELISZEK DO MARGARITY
ELEGANCE

79923
270 ml

Ø109x(H)160 mm
opak. 6 szt.

13,80 PLN/szt.
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KIELISZKI – GIN & TONIC

KIELISZEK DO WINA
BALLON
46981
700 ml

Ø115x(H)221 mm
opak. 6 szt.

12,90 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
BALLON
47026
580 ml

Ø106x(H)209 mm
opak. 6 szt.

11,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
BALLON

47017
470 ml

Ø100x(H)196 mm
opak. 6 szt.

10,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
ABONDANT

FJ037
700 ml

Ø110x(H)220 mm
opak. 6 szt.

12,90 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
BALLON

47019
350 ml

Ø91x(H)182 mm
opak. 6 szt.

10,80 PLN/szt.

KIELISZEK DO WINA
ABONDANT

FJ038
500 ml

Ø100x(H)201 mm
opak. 6 szt.

10,80 PLN/szt.
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KIELISZKI
TYPU HURRICANE

KIELISZEK KOKTAJLOWY
HURRICANE

10770
250 ml

Ø71x(H)195 mm
opak. 6 szt.

13,80 PLN/szt.

KIELISZEK KOKTAJLOWY
BACCHUS

18223
380 ml

Ø87x(H)158 mm
opak. 6 szt.

10,10 PLN/szt.

KIELISZEK KOKTAJLOWY
HURRICANE

54584
440 ml

Ø86x(H)208 mm
opak. 6 szt.

15,40 PLN/szt.

KIELISZEK KOKTAJLOWY
ALEMANA

L3380
440 ml

Ø84x(H)169 mm
opak. 6 szt.

16,10 PLN/szt.

KIELISZEK KOKTAJLOWY
HAWAI
E0530
440 ml

Ø79x(H)220 mm
opak. 6 szt.

15,40 PLN/szt.

KIELISZEK KOKTAJLOWY
HANOI
836/41
410 ml

Ø74x(H)167 mm
opak. 6 szt.

10,20 PLN/szt.

SZKLANKA
KYOTO
P1849
310 ml

Ø81x(H)179 mm
opak. 6 szt.

10,10 PLN/szt.

KIELISZEK
ALTERNATO

780/41
410 ml

Ø95x(H)137 mm
opak. 6 szt.

10,90 PLN/szt.
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POKAL CABERNET POKAL CABERNET
G3570 G3573
470 ml 400 ml

Ø81x(H)188 mm Ø81x(H)167 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

12,90 PLN/szt. 12,90 PLN/szt.

POKAL BEER LEGEND SUBLYM MULTIPURPOSE
L9938 N5368
470 ml 350 ml

Ø94x(H)165 mm Ø88x(H)177 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

10,30 PLN/szt. 10,80 PLN/szt.

POKAL CERVOISE POKAL CERVOISE POKAL CERVOISE
24941 7131 7132
620 ml 500 ml 380 ml

Ø89x(H)207 mm Ø83x(H)192 mm Ø77x(H)179 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

11,30 PLN/szt. 9,70 PLN/szt. 8,70 PLN/szt.

KIELISZKI – WODA
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SZKLANKA
BEER LEGEND

SZKLANKA
BEER LEGEND

SZKLANKA
BEER LEGEND

SZKLANKA
BEER LEGEND

L9941 L9944 L9942 L9943
590 ml 590 ml 470 ml 470 ml

Ø94x(H)151 mm Ø83x(H)210 mm Ø93x(H)134 mm Ø78x(H)190 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

6,50 PLN/szt. 6,50 PLN/szt. 6,50 PLN/szt. 6,50 PLN/szt.

SZKLANKI DO PIWA

SZKLANKA NONIC SZKLANKA NONIC SZKLANKA NONIC
49357 43740 43716
570 ml 340 ml 280 ml

Ø87x(H)152 mm Ø77x(H)127 mm Ø73x(H)115 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

4,60 PLN/szt. 3,60 PLN/szt. 3,50 PLN/szt.

SZKLANKA PARROT SZKLANKA SKULL SZKLANKA ULTIMATE SZKLANKA LINZ SZKLANKA TULIP
N6647 N6644 G8563 25263 P3008
900 ml 900 ml 570 ml 390 ml 580 ml

176x(H)190 mm 164x(H)160 mm Ø90x(H)160 mm Ø69x(H)206 mm Ø84x(H)161 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

37,90 PLN/szt. 37,90 PLN/szt. 5,10 PLN/szt. 6,70 PLN/szt. 4,50 PLN/szt.
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DZBANEK ARC DZBANEK ARC DZBANEK ARC DZBANEK ARC
E7258 E7255 E7254 53061

500 ml 1000 ml 1300 ml 1600 ml
Ø126x(H)146 mm Ø151x(H)202 mm Ø163x(H)217 mm Ø165x(H)242 mm

opak. 12 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
7,50 PLN/szt. 10 PLN/szt. 12,50 PLN/szt. 15,20 PLN/szt.

DZBANEK PICHET
C0214

1300 ml
Ø146x(H)199 mm

opak. 6 szt.
31,60 PLN/szt.

DZBANKI
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SZKLANKA
LIMA

SZKLANKA
LIMA

L2356 L8110
450 ml 400 ml

Ø77x(H)160 mm Ø77x(H)130 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

7,70 PLN/szt. 6,80 PLN/szt.

SZKLANKA
LIMA

SZKLANKA
LIMA

G3368 G3367
380 ml 350 ml

Ø88x(H)110 mm Ø94x(H)83 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

6,70 PLN/szt. 6,70 PLN/szt.

SZKLANKA
OPEN UP

SZKLANKA
OPEN UP

SZKLANKA
OPEN UP

U1033 U1041 U1032
380 ml 350 ml 300 ml

Ø93x(H)94 mm Ø77x(H)118 mm Ø99x(H)86 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

9,80 PLN/szt. 9,80 PLN/szt. 18 PLN/szt.

SZKLANKA
ASKA

SZKLANKA
ASKA

SZKLANKA
ASKA

L8508 L8507 L8675
450 ml 380 ml 350 ml

Ø83x(H)140 mm Ø90x(H)101 mm Ø76x(H)123 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

7,20 PLN/szt. 6,70 PLN/szt. 6,70 PLN/szt.

SZKLANKI
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SZKLANKA HI BALL
PRIMARY

SZKLANKA HI BALL
PRIMARY

G3323 G3322
440 ml 360 ml

Ø87(H)110 mm Ø81(H)102 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

7,20 PLN/szt. 6,70 PLN/szt.

SZKLANKA WYSOKA
VIGNE

SZKLANKA WYSOKA
VIGNE

SZKLANKA WYSOKA
VIGNE

L2369 G3674 G3658
450 ml 330 ml 220 ml

Ø70x(H)165 mm Ø69x(H)126 mm Ø61x(H)111 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

7,20 PLN/szt. 5,10 PLN/szt. 5,10 PLN/szt.

SZKLANKA NISKA
VIGNE

SZKLANKA NISKA
VIGNE

SZKLANKA NISKA
VIGNE

L2370 G3666 G3659
370 ml 310 ml 200 ml

Ø93x(H)87 mm Ø84x(H)83 mm Ø75x(H)74 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

6,70 PLN/szt. 5,70 PLN/szt. 4,60 PLN/szt.

49do cen należy doliczyć VAT 23%

Sz
kło



8 cl 7,5 cl

8 cl 10 cl

4,5 cl

3,5 cl
4,5 cl

SZKLANKA WYSOKA
STACK UP

SZKLANKA WYSOKA
STACK UP

H5641 H5642
470 ml 400 ml

Ø87x(H)147 mm Ø83x(H)144 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

5,60 PLN/szt. 5,10 PLN/szt.

SZKLANKA WYSOKA
STACK UP

SZKLANKA WYSOKA
STACK UP

H7763 H7764
350 ml 290 ml

Ø78x(H)140 mm Ø76x(H)119 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

5,10 PLN/szt. 5,10 PLN/szt.

SZKLANKA NISKA
STACK UP

SZKLANKA NISKA
STACK UP

H5646 J0317
320 ml 265 ml

Ø92x(H)92 mm Ø85x(H)92 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

4,60 PLN/szt. 4,10 PLN/szt.

SZKLANKA NISKA
STACK UP

SZKLANKA NISKA
STACK UP

H5647 J8039
210 ml 45 ml

Ø83x(H)80 mm Ø50x(H)60 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

4,10 PLN/szt. 3,10 PLN/szt.

STACKABLE
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SZKLANKA
VINA JULIETTE

SZKLANKA
VINA JULIETTE

N5994 N5995
400 ml 350 ml

Ø88x(H)110 mm Ø94x(H)83 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.
4 PLN/szt. 4 PLN/szt.

SZKLANKA VINA SZKLANKA VINA
L1346 L1347

360 ml 340 ml
Ø76x(H)121 mm Ø89x(H)93 mm

opak. 6 szt. opak. 6 szt.
4 PLN/szt. 4 PLN/szt.
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SZKLANKA SHETLAND SZKLANKA SHETLAND SZKLANKA SHETLAND SZKLANKA SHETLAND
79698 79728 79741 C8222
420 ml 350 ml 320 ml 90 ml

Ø89x(H)146 mm Ø83x(H)138 mm Ø97x(H)97 mm Ø60x(H)78 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

5,50 PLN/szt. 4,50 PLN/szt. 4,50 PLN/szt. 3,50 PLN/szt.

STACKABLE

SZKLANKA LOG SZKLANKA LOG SZKLANKA LOG
L9946 L9945 L8690
320 ml 270 ml 220 ml

Ø70x(H)120 mm Ø77x(H)93 mm Ø73x(H)79 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

2,90 PLN/szt. 2,90 PLN/szt. 2,80 PLN/szt.
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SZKLANKA WYSOKA
GRANITY

SZKLANKA WYSOKA
GRANITY

SZKLANKA WYSOKA
GRANITY

J2598 J2601 J2603
650 ml 460 ml 420 ml

Ø96x(H)178 mm Ø87x(H)160 mm Ø89x(H)130 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

9,20 PLN/szt. 7,20 PLN/szt. 5,60 PLN/szt.

SZKLANKA NISKA
GRANITY

SZKLANKA NISKA
GRANITY

SZKLANKA NISKA
GRANITY

J2614 J2611 J2610
270 ml 200 ml 160 ml

Ø85z(H)98 mm Ø80x(H)81 mm Ø73x(H)73 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

4,10 PLN/szt. 4,10 PLN/szt. 3,60 PLN/szt.

SZKLANKA WYSOKA
GRANITY

SZKLANKA WYSOKA
GRANITY

SZKLANKA WYSOKA
GRANITY

J2607 J2605 J2608
350 ml 310 ml 200 ml

Ø85x(H)122 mm Ø75x(H)140 mm Ø64x(H)127 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

5,10 PLN/szt. 5,10 PLN/szt. 4,10 PLN/szt.

STACKABLE

SZKLANKA WYSOKA
NORVEGE

SZKLANKA WYSOKA
NORVEGE

SZKLANKA WYSOKA
NORVEGE

SZKLANKA WYSOKA
NORVEGE

SZKLANKA WYSOKA
NORVEGE

61698 60440 61697 60024 60026
320 ml 270 ml 250 ml 200 ml 160 ml

Ø74x(H)125 mm Ø72x(H)114 mm Ø77x(H)94 mm Ø72x(H)88 mm Ø65x(H)82 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

4,30 PLN/szt. 4 PLN/szt. 3,50 PLN/szt. 2,90 PLN/szt. 2,90 PLN/szt.
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SZKLANKA WYSOKA
ISLANDE

SZKLANKA WYSOKA
ISLANDE

SZKLANKA NISKA
ISLANDE

SZKLANKA NISKA
ISLANDE

SZKLANKA NISKA
ISLANDE

N6643 J4238 N6377 J4239 J4241
160 ml 100 ml 380 ml 300 ml 200 ml

Ø55x(H)100 mm Ø51x(H)87 mm Ø89x(H)96 mm Ø78x(H)93 mm Ø79x(H)84 mm
opak. 6 szt. opak. 12 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 12 szt.

2,90 PLN/szt. 2,90 PLN/szt. 4,90 PLN/szt. 3,20 PLN/szt. 2,90 PLN/szt.

SZKLANKA WYSOKA
ISLANDE

SZKLANKA WYSOKA
ISLANDE

SZKLANKA WYSOKA
ISLANDE

SZKLANKA WYSOKA
ISLANDE

J4226 N6639 J4227 15012

360 ml 330 ml 310 ml 310 ml
Ø64x(H)170 mm Ø63x(H)157 mm Ø60x(H)166 mm Ø60x(H)164 mm

opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
3,20 PLN/szt. 3,20 PLN/szt. 3,20 PLN/szt. 3,10 PLN/szt.

SZKLANKA WYSOKA
ISLANDE

SZKLANKA WYSOKA
ISLANDE

SZKLANKA WYSOKA
ISLANDE

SZKLANKA WYSOKA
ISLANDE

N6640 N6642 N6641 J3314
290 ml 220 ml 220 ml 170 ml

Ø63x(H)145 mm Ø53x(H)152 mm Ø58x(H)131 mm Ø52x(H)125 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

3,20 PLN/szt. 2,90 PLN/szt. 2,90 PLN/szt. 2,90 PLN/szt.
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SZKLANKA NISKA
PRINCESA

SZKLANKA NISKA
PRINCESA

J4168 J4169
310 ml 230 ml

Ø79x(H)94 mm Ø70x(H)85 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

3,60 PLN/szt. 3,10 PLN/szt.

SZKLANKA WYSOKA
PRINCESA

SZKLANKA WYSOKA
PRINCESA

J4079 42440
340 ml 280 ml

Ø66x(H)148 mm Ø66x(H)127 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

3,30 PLN/szt. 3,30 PLN/szt.

SZKLANKA WYSOKA
PRINCESA

SZKLANKA WYSOKA
PRINCESA

J4170 J4171
230 ml 170 ml

Ø65x(H)110 mm Ø64x(H)85 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

3,10 PLN/szt. 3,10 PLN/szt.
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SZKLANKA WYSOKA
SALTO ORANGE

SZKLANKA NISKA
SALTO ORANGE

SZKLANKA WYSOKA
SALTO BLUE

SZKLANKA NISKA
SALTO BLUE

SZKLANKA WYSOKA
SALTO GREEN

SZKLANKA NISKA
SALTO GREEN

J8488 J8479 J8490 J8482 J8492 J8485
350 ml 320 ml 350 ml 320 ml 350 ml 320 ml

Ø76x(H)121 mm Ø90x(H)84 mm Ø76x(H)121 mm Ø90x(H)84 mm Ø76x(H)121 mm Ø90x(H)84 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

9,70 PLN/szt. 9,70 PLN/szt. 9,70 PLN/szt. 9,70 PLN/szt. 9,70 PLN/szt. 9,70 PLN/szt.

SZKLANKA WYSOKA
ELISA

SZKLANKA WYSOKA
ELISA

J4724 27754
350 ml 190 ml

Ø68x(H)135 mm Ø56x(H)108 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

3,30 PLN/szt. 3,10 PLN/szt.

SZKLANKA NISKA
ELISA
J4591

230 ml
Ø73x(H)82 mm

opak. 6 szt.
3,10 PLN/szt.
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SZKLANKA CAN SZKLANKA CAN
N6544 N6545
470 ml 470 ml

Ø70x(H)165 mm Ø76x(H)134 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

4,90 PLN/szt. 4,90 PLN/szt.

SZKLANKA
FUSION

SZKLANKA
FUSION

L7849 L7850
550 ml 350 ml

Ø109x(H)101 mm Ø82x(H)120 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

6,20 PLN/szt. 5,90 PLN/szt.

SZKLANKA WYSOKA
POP CORN

SZKLANKA NISKA
POP CORN

N4232 N4231
350 ml 270 ml

(H)121 mm (H)98 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

6,10 PLN/szt. 4,90 PLN/szt.
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SZKLANKA NISKA
ARCHITECTURE

SZKLANKA WYSOKA
ARCHITECTURE

N9885 N9884
320 ml 360 ml

Ø94x(H)99 mm Ø84,5x(H)129,5 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

14,90 PLN/szt. 14,90 PLN/szt.

SZKLANKA NISKA
RENDEZ-VOUS

SZKLANKA WYSOKA
RENDEZ-VOUS

N9888 N9889
320 ml 360 ml

Ø89x(H)95,5 mm Ø83,5x(H)129,5 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

13,90 PLN/szt. 14,90 PLN/szt.

SZKLANKA NISKA
MACASSAR

SZKLANKA WYSOKA
MACASSAR

N9887 N9886
320 ml 360 ml

Ø94x(H)99 mm Ø84x(H)129,5 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

13,90 PLN/szt. 15,90 PLN/szt.
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SZKLANKA
BROADWAY

SZKLANKA
BROADWAY

SZKLANKA
BROADWAY

KIELISZEK
BROADWAY

L7255 L7256 L7254 L7253
380 ml 280 ml 300 ml 50 ml

Ø75x(H)145 mm Ø67,5x(H)134 mm Ø85x(H)91 mm Ø49x(H)60 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

9,60 PLN/szt. 8,10 PLN/szt. 8,10 PLN/szt. 6,40 PLN/szt.

SZKLANKI VINTAGE
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SZKLANKA
NEW YORK

SZKLANKA
NEW YORK

SZKLANKA
NEW YORK

SZKLANKA
NEW YORK

SZKLANKA
NEW YORK

SZKLANKA
NEW YORK

L7340 L7334 L7335 L7339 N6253 N4136
470 ml 380 ml 350 ml 250 ml 45 ml 400 ml

Ø87x(H)144 mm Ø89x(H)100 mm Ø74x(H)144 mm Ø81x(H)84 mm Ø42x(H)70 mm Ø78x(H)156 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

6,80 PLN/szt. 6,20 PLN/szt. 6,20 PLN/szt. 4,90 PLN/szt. 3,50 PLN/szt. 6,50 PLN/szt.

SZKLANKA
DISCO LOUNGE

SZKLANKA
DISCO LOUNGE

SZKLANKA
DISCO LOUNGE

L3656 L3677 L3676
470 ml 350 ml 320 ml

Ø83x(H)160 mm Ø78x(H)135 mm Ø89x(H)102 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

6,50 PLN/szt. 5,90 PLN/szt. 5,30 PLN/szt.

STACKABLE

STACKABLE

SZKLANKA WYSOKA
BE POP

SZKLANKA NISKA
BE POP

L8688 L8687
350 ml 300 ml

Ø69x(H)148 mm Ø84x(H)82 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

4,50 PLN/szt. 4,50 PLN/szt.

SZKLANKA WYSOKA
ESKALE HART

SZKLANKA NISKA
ESKALE HART

SZKLANKA NISKA
ESKALE HART

SZKLANKA NISKA
ESKALE HART

L5880 L3750 L3751 N6551
690 ml 310 ml 180 ml 90 ml

Ø97x(H)195 mm Ø91x(H)87 mm Ø77x(H)78 mm Ø58x(H)80 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
7 PLN/szt. 5,40 PLN/szt. 4,30 PLN/szt. 4 PLN/szt.
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SZKLANKA
ISAO

SZKLANKA NISKA
ODEO

SZKLANKA WYSOKA
ODEO

829/58 0215/31 0215/34
580 ml 310 ml 340 ml

Ø191x(H)92 mm Ø84x(H)100 mm Ø73x(H)143 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

10,90 PLN/szt. 7,40 PLN/szt. 6,40 PLN/szt.
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SZKLANKA NISKA
GEM

SZKLANKA WYSOKA
GEM

832/33 832/50
330 ml 500 ml

Ø93x(H)85 mm Ø88x(H)157 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

11,90 PLN/szt. 11,90 PLN/szt.

SZKLANKA NISKA
QUARTZ

SZKLANKA WYSOKA
QUARTZ

342/38 342/49
380 ml 490 ml

Ø93x(H)102 mm Ø84x(H)160 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt.

11,40 PLN/szt. 11,40 PLN/szt.
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KIELISZEK
OPEN UP

KIELISZEK
OPEN UP

SZKLANKA
OPEN UP

U1059 U1062 U1032
390 ml 165 ml 300 ml

Ø104x(H)132 mm Ø70x(H)170 mm Ø99x(H)86 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

19,90 PLN/szt. 20,10 PLN/szt. 18 PLN/szt.

KIELISZEK
CABERNET

KIELISZEK
VERSAILLES

KIELISZEK
ELEGANCE

KIELISZEK
VIGNE

E5358 G1649 37264 71602
70 ml 50 ml 65 ml 70 ml

Ø51x(H)135 mm Ø50(H)135 mm Ø48x(H)113 mm Ø54x(H)145 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 12 szt. opak. 12 szt.

9,30 PLN/szt. 8,90 PLN/szt. 5,50 PLN/szt. 9,70 PLN/szt.

KIELISZEK
FINE CHAMPAGNE

KIELISZEK DO GRAPPY
VERSAILLES

KIELISZEK
BRIO LIQUEUR

KIELISZEK DO KONIAKU 
DEGUSTATION

1105 G1420 H8466 N6900
15 ml 90 ml 95 ml 410 ml

Ø38x(H)62 mm Ø44(H)168 mm Ø56x(H)171 mm Ø95x(H)129 mm
opak. 12 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

3,60 PLN/szt. 8,90 PLN/szt. 7,70 PLN/szt. 12,60 PLN/szt.

SZKŁO – ALKOHOLE
WYSOKOPROCENTOWE
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KIELISZEK
GIN

KIELISZEK
GIN

KIELISZEK
VIGNE

65 00016 47346
50 ml 30 ml 60 ml

Ø48x(H)57 mm Ø42x(H)90 mm Ø42x(H)90 mm
opak. 24 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
2 PLN/szt. 1,80 PLN/szt. 3,10 PLN/szt.

KIELISZEK
HOT SHOT

KIELISZEK
GRANITY

KIELISZEK
STOCKHOLM

21554 4755 G2645
34 ml 45 ml 40 ml

Ø45x(H)70 mm Ø50x(H)57 mm Ø44x(H)53 mm
opak. 6 szt. opak. 12 szt. opak. 12 szt.

3,10 PLN/szt. 3,10 PLN/szt. 2,30 PLN/szt.

KIELISZEK
ISLANDE

KIELISZEK
ISLANDE

KIELISZEK
HOT SHOT

40375 72388 G2639
60 ml 55 ml 70 ml

Ø38x(H)105 mm Ø45x(H)101 mm Ø55x(H)85 mm
opak. 6 szt. opak. 12 szt. opak. 12 szt.

2,10 PLN/szt. 4 PLN/szt. 3,30 PLN/szt.

SHOTY

do cen należy doliczyć VAT 23%
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KARAFKI I DEKANTERY

KARAFKA OPEN UP DEKANTER OPENING
D6653 D2142

1400 ml 900 ml
Ø145x(H)314 mm Ø214x(H)241 mm

opak. 1 szt. opak. 1 szt.
149,90 PLN 146,00 PLN

Sz
kło

66 do cen należy doliczyć VAT 23%



KARAFKA VERSAILLES KARAFKA FLUID KARAFKA FLUID KARAFKA ELEGANCE
G5491 L3965 L3963 42173

1500 ml 1000 ml 500 ml 1000 ml
Ø233(H)260 mm Ø107x(H)265 mm Ø91x(H)193 mm Ø112x(H)230 mm

opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
78,90 PLN/szt. 21,40 PLN/szt. 13,30 PLN/szt. 8,90 PLN/szt.

KARAFKA VIN KARAFKA VIN KARAFKA VIN
C0199 C0197 C0198

1000 ml 500 ml 250 ml
Ø119x(H)203 mm Ø96x(H)164 mm Ø78x(H)132 mm

opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
9 PLN/szt. 6 PLN/szt. 5 PLN/szt.

Sz
kło
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Nowoczesny system koszy AMERBOX pozwala nie tylko na szybkie i dokładne mycie szkła 

w koszach specjalnie dobranych do Twoich potrzeb, lecz ogranicza także koszty poprzez 

możliwość bezpiecznego przechowywania i transportu szkła na duże odległości bez ryzyka 

potłuczenia.

Kosze AMERBOX to gwarancja:

• Wydajnego i efektywnego mycia szła

• Bezpiecznego przechowywania

• Szybkiej kontroli zapasów szkła

• Bezpiecznego i higienicznego transportu

BEZPIECZEŃSTWO SANITARNO-

-EPIDEMIOLOGICZNE

Pełne boki kosza oraz dodatkowe

opcje w postaci górnej pokrywy

i wózka zapewniają sprawny,

bezpieczny transport szkła.

Zabezpieczają je przed

gryzoniami i insektami.

NIGDY WIĘCEJ MOKREJ PODŁOGI

Atutem wózka jest wanna, zbierająca 

wodę ociekającą ze szkła umieszczonego 

w koszach.

49 elementów 36 elementów 25 elementów 16 elementów 9 elementów

DE
SI

GNED IN USA
DESIGNED IN USA

SYSTEM TRANSPORTU, MAGAZYNOWANIA I MYCIA NACZYŃ
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WYGODA W PRZECHOWYWANIU 

I TRANSPORCIE

Odpowiednio wyprofilowane brzegi kosza 

pozwalają na ich piętrowanie, co wpływa

na zmniejszenie koniecznej powierzchni 

magazynowej i zwiększa wydajność

podczas pakowania i transportu.

Wykonane z polipropylenu o wysokiej

wytrzymałości na detergenty

i temperaturę (do +93°C)

Wygodne w transporcie

ręcznym i samochodowym.

SZYBKA IDENTYFIKACJA SZKŁA

Różna kolorystyka podstawy koszy 

pozwala na szybką identyfikację 

rodzaju szkła nawet z dużej odległości 

bez konieczności zdejmowania piętrowo 

ułożonych koszy.

ŻADNYCH ODCISKÓW PALCÓW

NA SZKLE

Pełne boki kosza, chronią umyte szkło

przed niepotrzebnym dotykiem w trakcie

składowania lub transportu do miejsca

docelowego, co ogranicza czas

dodatkowego polerowania szkła.

Duża perforacja dna

pozwala na dokładną

penetrację wody

i detergentów 

w trakcie mycia.
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KOSZ PODSTAWOWY KOSZ PODSTAWOWY KOSZ PODSTAWOWY KOSZ PODSTAWOWY KOSZ PODSTAWOWY
877586 877579 877555 877593 877562
szary zielony niebieski bordowy brązowy

maks. wys. szkła: 70 mm maks. wys. szkła: 70 mm maks. wys. szkła: 70 mm maks. wys. szkła: 70 mm maks. wys. szkła: 70 mm
500x500x(H)100 mm 500x500x(H)100 mm 500x500x(H)100 mm 500x500x(H)100 mm 500x500x(H)100 mm

59 PLN 59 PLN 59 PLN 59 PLN 59 PLN

+ 4x nadstawa + 5x nadstawa+ 3x nadstawa+ 2x nadstawakosz podstawowy
+ pierwsza nadstawa

15
0 

m
m 19
0 

m
m

23
0 

m
m

27
0 

m
m

11
0 

m
m
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O C ,DO MYCIA,
PPRRZECHOWYWANNIAAAOWY

II TRT ANSPORTUTU

DO MYCIA,
PRZECHOWYWANIA

I TRANSPORTU
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ZESTAW KOSZY
877494 + 877586

ZESTAW KOSZY
877487 + 877579

ZESTAW KOSZY
877470 + 877555

ZESTAW KOSZY
877463 + 877593

ZESTAW KOSZY
877456 + 877562

877739 877708 877678 877647 877616
49 szt. szkła 36 szt. szkła 25 szt. szkła 16 szt. szkła 9 szt. szkła

maks. Ø szkła: 60 mm maks. Ø szkła: 72 mm maks. Ø szkła: 87 mm maks. Ø szkła: 109 mm maks. Ø szkła: 148 mm
500x500x(H)110 mm 500x500x(H)110 mm 500x500x(H)110 mm 500x500x(H)110 mm 500x500x(H)110 mm

71 PLN 68 PLN 66 PLN 66 PLN 86 PLN

KOLEJNA NADSTAWA KOLEJNA NADSTAWA KOLEJNA NADSTAWA KOLEJNA NADSTAWA KOLEJNA NADSTAWA
877753 877722 877692 877661 877630

49 szt. szkła 36 szt. szkła 25 szt. szkła 16 szt. szkła 9 szt. szkła
maks. Ø szkła: 60 mm maks. Ø szkła: 72 mm maks. Ø szkła: 87 mm maks. Ø szkła: 109 mm maks. Ø szkła: 148 mm
500x500x(H)40 mm 500x500x(H)40 mm 500x500x(H)40 mm 500x500x(H)40 mm 500x500x(H)40 mm

31 PLN 27 PLN 33 PLN 26 PLN 43 PLN

PIERWSZA NADSTAWA PIERWSZA NADSTAWA PIERWSZA NADSTAWA PIERWSZA NADSTAWA PIERWSZA NADSTAWA
877494 877487 877470 877463 877456

49 szt. szkła 36 szt. szkła 25 szt. szkła 16 szt. szkła 9 szt. szkła
maks. Ø szkła: 60 mm maks. Ø szkła: 72 mm maks. Ø szkła: 87 mm maks. Ø szkła: 109 mm maks. Ø szkła: 148 mm
500x500x(H)40 mm 500x500x(H)40 mm 500x500x(H)40 mm 500x500x(H)40 mm 500x500x(H)40 mm

45 PLN 39 PLN 36 PLN 35 PLN 35 PLN

KOSZ NA TALERZE
I TACE

KOSZ
NA SZTUĆCE

KOSZ OTWARTY
NA TALERZE I TACE

KOSZ NA KUBKI
20 ELEMENTÓW

NADSTAWA
OTWARTA

POKRYWA
NA KOSZE 

WÓZEK
NA KOSZE 

877425 877395 877371 877449 877357 877791 877807
500x500x(H)101 mm 500x500x(H)101 mm 500x500x(H)101 mm 500x500x(H)101 mm 500x500x(H)75 mm 500x500x(H)35 mm 500x500x(H)180 mm

42 PLN 40 PLN 107 PLN 115 PLN 28 PLN 45 PLN 288 PLN

Ø60 mm Ø72 mm Ø87 mm Ø109 mm Ø148 mm
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TACA PURO TACA PURO TACA PURO
R511080 R511110 R511111

Ø360 mm Ø360 mm Ø360 mm
warm vintage vintage oak

62 PLN 62 PLN 62 PLN

TACA BLACK LINE
R813228

Ø380 mm
czarna
79 PLN

Tace Puro to w pełni ekologiczny produkt wykonany

ze sztywnej tektury 70% i masy organicznej żywicy 20%.

• ciepły i stylowy wzór w autentycznym kolorze drewna

• dostępne z powierzchnią antypoślizgową

• możliwość personalizacji po obu stronach tacy

• odporne na zadrapania

• przed sztaplowaniem należy osuszyć

• można myć w zmywarce

Elegancka czarna taca do serwowania o ponadczasowym 

wyglądzie. Posiada bezzapachową powłokę antypoślizgową, 

co sprawia, że jest przyjazna w codziennym używaniu.

• elegancki wygląd i wysoka jakość

• odporna na zarysowania

• można myć w zmywarce

TACE PURO

TACA BLACK LINE

73do cen należy doliczyć VAT 23%
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BANAN BRZOSKWINIA POMARAŃCZA TRUSKAWKA MALINA CYTRYNA I LIMONKA WANILIA CYNAMON MIĘTA
998762 998755 998748 998700 998717 998793 998618 998632 998687
41 PLN 41 PLN 43 PLN 43 PLN 43 PLN 43 PLN 43 PLN 43 PLN 38 PLN

SYROPY

1 litr

Sy
ro

py
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MIGDAŁ ORZECH KOKOSOWY BIAŁA CZEKOLADA CUKIER TRZCINOWY GRENADINA CZEKOLADA ORZECH LASKOWY KARMEL
998724 998656 998731 998533 998786 998649 998625 998601
43 PLN 41 PLN 43 PLN 38 PLN 43 PLN 41 PLN 43 PLN 41 PLN

ZIELONE JABŁKO TOFFI MARAKUJA ANANAS PIERNIK TIRAMISU AMARETTO IRISH CREAM
998779 998526 998809 998816 998519 998694 998663 998670
43 PLN 43 PLN 43 PLN 43 PLN 43 PLN 43 PLN 43 PLN 43 PLN

POMPKA DO SYROPU
998489

 8 ml
23 PLN

POMPKA DO SYROPU
998496
 30 ml

24 PLN

STOJAK NA BUTELKI
998502

119 PLN Sy
ro

py
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SMOOTHIE

MANGO TRUSKAWKA TRUSKAWKA
Z BANANEM

998861 998878 998885
41 PLN 41 PLN 41 PLN

BRZOSKWINIA OWOCE EGZOTYCZNE OWOCE LEŚNE
998892 998557 998540
41 PLN 41 PLN 41 PLN

1 litr

Sy
ro

py
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SOSY

CZEKOLADA BIAŁA CZEKOLADA KARMEL TRUSKAWKA
998823 998830 998847 998854
88 PLN 72 PLN 74 PLN 75 PLN

2,5 kg

Sy
ro

py
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WANILIA
998571
52 PLN

CZEKOLADA DO PICIA W PROSZKU
998472
58 PLN

1 kg

1 kg

CZEKOLADA

FRAPPE

Sy
ro

py
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Podstawowy blender barmański dedykowany do małej gastronomii daje

możliwość zblendowania miękkich składników nawet w 25 sekund. 

Dwie prędkości - precyzja blendowania dla szerokiej gamy drinków.

Trwałość i efektywność - cztery wytrzymałe ostrza ze stali nierdzewnej.

Dzbanek 1,25 l - odporny na uderzenia dzbanek z poliwęglanu

z miarką i czytelną podziałką ułatwiającą napełnianie i dozowanie.

BLENDER
BARMAŃSKI
HBB 908®
400 W
1,25 L

2 prędkości

Dzbanek z miarką

z poliwęglanu o poj. 1,25 l

System SureGrip™

gwarantuje stabilność

blendera

Ostrza ze stali nierdzewnej

szybko poradzą sobie 

z miękkimi składnikami 

i kruszonem lodem

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

HBB908-CE

HBB908-CE

dzbanek z miarką
z poliwęglanu o poj. 1,25 l

sterowanie: przełącznik, 2 prędkości

165x203x(H)387 mm

400 W/230 V

3,28 kg

818 PLN

699 PLN

AKCESORIA

dzbanek z poliwęglanu

6126-HBB908-CE

269 PLN

249 PLN

Smoothie
w 25 sekund 
0,5 l drinków
w 25 sekund

1 rok
gwarancji

269 PLN

818 PLN
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System Wave~Action® - zwykłe blendery obracają zawartość wokół ścianek 

dzbanka, przez co całe kawałki mogą uniknąć ostrzy. System Wave-Action®

to unikalnie zaprojektowany pojemnik oraz ostrza dla efektu smoothie.

Pomocniczy blender barmański dedykowany do małej gastronomii, dający

możliwość stworzenia ulubionego smoothie w 20 sekund.

Dwie prędkości z opcją blendu pulsacyjnego - oferuje różnorodność

i precyzję blendowania dla szerokiej gamy drinków.

Trwałość i efektywność - cztery wytrzymałe ostrza ze stali nierdzewnej.

BLENDERY 
BARMAŃSKIE
HBB 250 RIO/S®
450 W
1,25 L/0,95 L

Sztaplowany dzbanek

z poliwęglanu o poj. 1,25 l

Dzbanek 0,95 l

ze stali nierdzewnej

Cztery ostrza tnące ze stali

nierdzewnej szybko poradzą 

sobie z zawartością dzbanka

System Wave~Action®

ciągle popycha mieszankę

w dół w stronę ostrzy 

dla efektu smoothie

2 prędkości,

blend pulsacyjny

HBB250-CE HBB250S-CE

HBB250-CE HBB250S-CE

sztaplowany dzbanek
z poliwęglanu o poj. 1,25 l

dzbanek 0,95 l
ze stali nierdzewnej

sterowanie: 2 prędkości,
blend pulsacyjny

sterowanie: 2 prędkości,
blend pulsacyjny

165x203x(H)406 mm 165x203x(H)393 mm

450 W/230 V 450 W/230 V

4,4 kg 4,5 kg

1166 PLN 1316 PLN

999 PLN 1199 PLN

AKCESORIA

dzbanek z poliwęglanu dzbanek ze stali nierdzewnej

6126-250-CE 6126-250S-CE

461 PLN 549 PLN

449 PLN 563 PLN

Smoothie
w 20 sekund 
0,5 l drinków
w 20 sekund

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!2 lata

gwarancji

1316 PL

549 PLN

1166 PL

461 PLN
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System Wave~Action® - zwykłe blendery obracają zawartość wokół ścianek dzbanka, 

przez co całe kawałki mogą uniknąć ostrzy. System Wave~Action® to unikalnie

zaprojektowany pojemnik oraz ostrza dla efektu smoothie. Ten model blendera

daje możliwość stworzenia ulubionego smoothie w 15 sekund.

Timer i dwie prędkości z opcją blendu pulsacyjnego - timer jest niezbędny 

dla zapracowanych barmanów. Dwie prędkości oferują różnorodność 

i precyzję blendowania dla szerokiej gamy drinków.

Trwałość i efektywność - cztery wytrzymałe ostrza ze stali nierdzewnej.

Sztaplowany dzbanek 1,4 l - odporny na uderzenia dzbanek z poliwęglanu

z czytelną podziałką.

BLENDER
BARMAŃSKI
HBH 450 TANGO®
600 W
1,4 L

2 prędkości, timer,

blend pulsacyjny

Sztaplowany dzbanek

z poliwęglanu o poj. 1,4 l

Timer z auto

wyłącznikiem

System Wave~Action®

ciągle popycha mieszankę

w dół w stronę ostrzy 

dla efektu smoothie

HBH450-CE

HBH450-CE

sztaplowany dzbanek
z poliwęglanu o poj. 1,4 l

sterowanie: 2 prędkości, timer,
blend pulsacyjny

165x229x(H)432 mm

600 W/230 V

5,3 kg

2348 PLN

2049 PLN

AKCESORIA

dzbanek z poliwęglanu

6126-450-CE

580 PLN

499 PLN

System SureGrip™

gwarantuje stabilność

blendera

Smoothie
w 15 sekund 
0,5 l drinków
w 15 sekund

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!2 lata

gwarancji

2348 PL

580 PLN
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HBB908-CE HBB250-CE HBB250S-CE HBH450-CE

Sztaplowany dzbanek

z poliwęglanu o poj. 1,25 l

2 prędkości,

blend pulsacyjny

System SureGrip™ System SureGrip™ System SureGrip™System SureGrip™

Dzbanek 0,95 l

ze stali nierdzewnej

2 prędkości,

blend pulsacyjny

Sztaplowany dzbanek

z poliwęglanu o poj. 1,4 l

2 prędkości, timer,

blend pulsacyjny

Dzbanek z miarką

z poliwęglanu o poj. 1,25 l

2 prędkości

Smoothie
w 15 sekund 
0,5 l drinków
w 15 sekund

Smoothie
w 20 sekund 
0,5 l drinków
w 20 sekund

Smoothie
w 20 sekund 
0,5 l drinków
w 20 sekund

400 W 450 W 450 W 600 W

Smoothie
w 25 sekund 
0,5 l drinków
w 25 sekund

165x203x(H)387 mm 165x203x(H)406 mm 165x203x(H)393 mm 165x229x(H)432 mm

230 V 230 V 230 V 230 V

3,28 kg 4,4 kg 4,5 kg 5,3 kg

1 rok gwarancji 2 lata gwarancji 2 lata gwarancji 2 lata gwarancji

818 PLN 1166 PLN 1316 PLN 2348 PLN

699 PLN 999 PLN 1199 PLN 2049 PLN

AKCESORIA

dzbanek z poliwęglanu dzbanek z poliwęglanu dzbanek ze stali nierdzewnej dzbanek z poliwęglanu

6126-HBB908-CE 6126-250-CE 6126-250S-CE 6126-450-CE

269 PLN 461 PLN 563 PLN 580 PLN

249 PLN 449 PLN 549 PLN 499 PLN
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System Wave~Action® - zwykłe blendery obracają 

zawartość wokół ścianek dzbanka, przez co całe 

kawałki mogą uniknąć ostrzy. System Wave-Action® 

to unikalnie zaprojektowany pojemnik oraz ostrza 

dla efektu smoothie.

Jedwabiście kremowa konsystencja drinków 

- system Wave~Action® w połączeniu z prędkością 

blendu i kształtem ostrzy rozkrusza lód, zamienia-

jąc grudki w drink o kremowej konsystencji.

Dwie prędkości i blend pulsacyjny - oferują 

precyzyjny blend dla szerokiej gamy drinków.

Timer z auto wyłącznikiem - niezbędny dla 

zapracowanych barmanów, którzy dzięki niemu 

mogą zająć się innymi zadaniami.

Silnik o mocy 880 W - konstrukcja z wytrzymałym 

sprzęgłem napędowym w całości wykonanym 

z metalu, aby zaspokoić potrzeby najbardziej 

obleganych barów.

Sztaplowany pojemnik 1,8 l - odporny na uderzenia 

pojemnik z poliwęglanu z czytelną podziałką.

BLENDER
SPECJALISTYCZNY
HBH 550 FURY®
880 W
1,8 L

Timer z auto

wyłącznikiem,

2 prędkości plus

przycisk pulsacji

dzbanek z miarką

z poliwęglanu o poj. 1,8 l

System Wave~Action®

ciągle popycha mieszankę

w dół w stronę ostrzy 

dla efektu smoothie

3 lata
gwarancji

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

HBH550-CE

HBH550-CE

z poliwęglanu, poj. 1,8 l

sterowanie: timer z auto wyłącznikiem, 
2 prędkości plus przycisk pulsacji

178x203x(H)457 mm

880 W/230 V

6,3 kg

3240 PLN

2899 PLN

AKCESORIA

dzbanek z poliwęglanu

6126-650-CE

701 PLN

649 PLN

 Dożywotnia 
gwarancja
na mechanizm tnący
   i ostrza
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System Wave~Action® - zwykłe blendery obracają 

zawartość wokół ścianek dzbanka, przez co całe 

kawałki mogą uniknąć ostrzy. 

System Wave-Action® to unikalnie zaprojektowany 

pojemnik oraz ostrza dla efektu smoothie.

Jedwabiście kremowa konsystencja drinków 

- system Wave~Action® w połączeniu z prędkością 

blendu i kształtem ostrzy rozkrusza lód, zamieniając 

grudki w drink o kremowej konsystencji.

Smoothie w 12 sekund - kiedy spragnieni klienci 

czekają, możesz zblendować 0,5 l drinków w zaledwie 

12 sekund.

Dwie prędkości, cykl Jump i blend pulsacyjny 

- oferują precyzyjny blend dla szerokiej gamy drinków.

Timer z auto wyłącznikiem - niezbędny dla zapraco-

wanych barmanów, którzy dzięki niemu mogą zająć się 

innymi zadaniami.

Silnik o mocy 880 W - konstrukcja z wytrzymałym 

sprzęgłem napędowym w całości wykonanym z metalu, 

aby zaspokoić potrzeby najbardziej obleganych barów.

Sztaplowany pojemnik 1,8 l - odporny na uderzenia 

pojemnik z poliwęglanu z czytelną podziałką.

BLENDER
SPECJALISTYCZNY
HBH 650 TEMPEST®
880 W
1,8 L

Dwie prędkości, 

cykl jump, przycisk 

pulsacji i timer 

z auto wyłącznikiem 

dla maksymalnej

różnorodności 

drinków

dzbanek z miarką

z poliwęglanu o poj. 1,8 l

System Wave~Action®

ciągle popycha mieszankę

w dół w stronę ostrzy 

dla efektu smoothie

3 lata
gwarancji

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

HBH650-CE

HBH650-CE

z poliwęglanu, poj. 1,8 l

sterowanie: 2 prędkości, cykl jump, 
przycisk pulsacji i timer z auto

wyłącznikiem

178x203x(H)457 mm

880 W/230 V

5,1 kg

4058 PLN

3599 PLN

AKCESORIA

dzbanek z poliwęglanu

6126-650-CE

701 PLN

649 PLN

 Dożywotnia 
gwarancja
na mechanizm tnący
   i ostrza

Ble
nd

er
y

4058 PLN

701 PLN
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Technologia QuietBlend™ - znacznie redukuje dźwięk 

silnika, wraz z obudową Quiet Shield™ pozwala obniżyć 

hałas do poziomu rozmowy w lokalu.

Kompaktowe rozmiary - szerokość blendera 

22 cm pozwala bez problemu ustawić go na barze. 

Otwarta obudowa QuietShield™ sięga do maksymalnej 

wysokości 56 cm.

Mocny silnik - silnik o mocy maksymalnej 1 000 W ze 

specjalnie zaprojektowanym obiegiem powietrza, który 

pomaga zapobiegać przegrzaniu silnika 

i przedłużyć jego żywotność.

Wgrane programy - popularne drinki dostępne pod 

5 przyciskami oraz ponad 100 dodatkowych cykli. 

Dedykowane programy można łatwo pobrać dzięki karcie 

pamięci.

Quiet Shield™ Sensor - wyłącza silnik kiedy 

użytkownik uniesie obudowę QuietShield™.

Dożywotnia gwarancja na mechanizm tnący i ostrze ze 

stali nierdzewnej - zapewnia, że te elementy będą wolne od 

wad materiałowych lub produkcyjnych przez cały okres ich 

eksploatacji.

System Wave~Action® - zwykłe blendery obracają 

zawartość wokół ścianek dzbanka, przez co całe kawałki 

mogą uniknąć ostrzy. System Wave-Action® to unikalnie 

zaprojektowany kontener oraz ostrza dla efektu smoothie.

Ochrona przed przegrzaniem - wyświetlacz ostrzega 

użytkownika w przypadku przegrzania silnika i zaleca 

wykonanie szybkiego cyklu chłodzącego.

BLENDER
SPECJALISTYCZNY
HBH 750 ECLIPSE®
1000 W
1,4 L

Czytelny wyświetlacz 

i intuicyjne programy 

blendowania za jednym 

dotknięciem

dzbanek z miarką

z poliwęglanu o poj. 1,8 l

System Wave~Action®

ciągle popycha mieszankę

w dół w stronę ostrzy 

dla efektu smoothie

Praktyczne klipsy pozwalają

łatwo zdjąć obudowę

QuietShield™ do czyszczenia

3 lata
gwarancji

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

HBH750-CE

HBH750-CE

z poliwęglanu, poj. 1,4 l

sterowanie: panel dotykowy

216x286x(H)470 mm

1000 W/230 V

9 kg

6098 PLN

5299 PLN

AKCESORIA

dzbanek z poliwęglanu

6126-750

649 PLN

701 PLN

 Dożywotnia 
gwarancja
na mechanizm tnący
   i ostrza

BLEND
LEASE

ZAPYTAJ
O PROGRAM

FINANSOWANIA

Ble
nd
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y

6098 PLN

649 PLN
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Auto Blend „„One Touch Sensor Blending” - stale 

monitoruje moc i prędkość blendowania, aby rozpoznać 

kiedy zostanie osiągnięta idealna konsystencja. 

Setki wgranych programów - ograniczają konieczność 

wyboru różnych programów dla różnych drinków i pozwa-

lają oszczędzać czas. Osłona wyciszająca QuietShield™ 

- niweluje hałas blendera.

Jedwabiście kremowa konsystencja drinków 

- system Wave~Action® w połączeniu z prędkością 

blendu i kształtem ostrzy rozkrusza lód, zamieniając 

grudki w drink o kremowej konsystencji.

Kontrola kawitacji - wykrywa występowanie kawitacji 

i sugeruje użytkownikowi dodanie płynu. Dzięki temu 

użytkownik nie musi tracić czasu na obserwowanie 

blendera, a drinki zawsze się udają.

System przepływu powietrza - wymusza ciągły obieg 

chłodnego powietrza wokół silnika, umożliwiając 

blendowanie jedno po drugim i przedłużając żywotność 

blendera. 

Quiet Shield™ Sensor - wyłącza silnik kiedy użytkownik 

uniesie obudowę QuietShield™.

BLENDER
SPECJALISTYCZNY
HBH 850 SUMMIT®
1000 W
1,8 L

Czytelny wyświetlacz 

i intuicyjne programy 

blendowania 

za jednym

dotknięciem

dzbanek z miarką

z poliwęglanu

o poj. 1,8 l

Podwójne wentylatory

automatycznie chłodzą

silnik pomiędzy

kolejnymi

blendowaniami

System Wave~Action®

ciągle popycha mieszankę

w dół w stronę ostrzy 

dla efektu smoothie

Auto Blend wyłącza blender

po osiągnięciu idealnej

konsystencji drinka3 lata
gwarancji

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

HBH850-CE

HBH850-CE

z poliwęglanu, poj. 1,8 l

sterowanie: panel dotykowy

229x305x(H)483 mm

1000 W/230 V

10,57 kg

6409 PLN

5599 PLN

AKCESORIA

dzbanek z poliwęglanu

6126-650-CE

701 PLN

649 PLN

 Dożywotnia 
gwarancja
na mechanizm tnący
   i ostrza

BLEND
LEASE

ZAPYTAJ
O PROGRAM

FINANSOWANIA

Ble
nd

er
y

6409 PLN

701 PLN
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Technologia ENDURA™ motor – nowa generacja silników 

indukcyjnych, bezszczotkowych zapewnia 2,5 razy dłuższą 

i o 50% bardziej oszczędną eksploatację w porównaniu 

do silników tradycyjnych. 

Kompaktowe rozmiary – szerokość blendera 22 cm 

pozwala bezpośrednio ustawić go na barze. 

Otwarta obudowa QuiedShield™ sięga do maksymalnej 

wysokości 53 cm.

QuiedShield™ Sensor – wyłącza silnik kiedy użytkownik 

podniesie obudowę QuiedShield™.

Jedwabiście kremowa konsystencja drinków 

- system Wave~Action® w połączeniu z prędkością 

blendu i kształtem ostrzy rozkrusza lód, zamieniając 

grudki w drink o kremowej konsystencji.

Funkcje blendowania jednym przyciskiem - wybór

spośród ponad 30 zaprogramowanych cykli blendowania.

Pojemnik z poliwęglanu o pojemności 2 litrów.

Dożywotnia gwarancja na mechanizm tnący 

i ostrze ze stali nierdzewnej - zapewnia, że te elementy 

będą wolne od wad materiałowych lub produkcyjnych 

przez cały okres ich eksploatacji.

BLENDER
SPECJALISTYCZNY
HBH 950 QUANTUM®
1000 W
2 L

Funkcje blendowania

jednym przyciskiem,

30 zaprogramowanych

cykli blendowania

Dzbanek z miarką

z poliwęglanu

o poj. 2 l

System Wave~Action®

ciągle popycha mieszankę

w dół w stronę ostrzy 

dla efektu smoothie

Kompaktowy rozmiar

Osłona Quiet Shield™

otwiera się na maksymalną 

wysokość 53 cm

Praktyczne klipsy pozwalają

łatwo zdjąć obudowę

QuietShield™ do czyszczenia

Port USB

łatwe wgrywanie

własnych programów

HBH750-CE

HBH950-CE

z poliwęglanu, poj. 2 l

sterowanie: panel dotykowy

216x286x(H)445 mm

1000 W/230 V

11,1 kg

8625 PLN

7999 PLN

AKCESORIA

dzbanek z poliwęglanu

6126-950

765 PLN

699 PLN

 Dożywotnia 
gwarancja
na mechanizm tnący
   i ostrza

BLEND
LEASE

ZAPYTAJ
O PROGRAM

FINANSOWANIA

Nowa generacja
Technologia
silników
bezszczot-
kowych

Najcichszy
blender

w swojej
klasie

SILNIK

GWARANCJI
LAT

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

Ble
nd

er
y

8625 PLN

765 PLN
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System porcjowania Revolution® - dla maksymalnej 

precyzji ten unikalny system porcjowania lodu zlicza, ile 

razy śmigło minęło ostrze kruszarki. Otrzymujesz zawsze 

właściwą ilość lodu, niezależnie od obciążenia silnika!

Systemy, które obliczają porcje na podstawie czasu lub 

wagi mogą dostarczać drinki różnej jakości. Systemy 

czasowe nie zawsze kruszą odpowiednią ilość lodu, 

ponieważ prędkość pracy motoru zależy od obciążenia 

(motor może obracać się wolniej przy pełnym wsadzie). 

Systemy, które bazują tylko na wadze lodu mogą być 

niedokładne podczas blendowania z powodu ruchów 

kontenera. System porcjowania Revolution® eliminuje te 

problemy, za każdym razem dostarczając właściwą ilość 

lodu.

Lej o podwójnych ściankach - posiada izolację 

dla cichej pracy i utrzymania niskiej temperatury.  

Technologia sensorów - sensor leja zapobiega urucho-

mieniu bez poprawnie zamontowanej pokrywy. Sensor 

odsączania wody wskazuje kiedy woda stoi w odpływie. 

Ostrzega to użytkownika o konieczności sprawdzenia 

odpływu i zapobiega rozlaniu wody.

Silnik blendera o mocy 3 KM - mocny, wytrzymały 

i zaprojektowany, aby zaspokoić potrzeby najbardziej 

obleganych barów.

Automatyczne przyciski cykli - użytkownik może wybrać 

wielkość porcji i liczbę porcji dla precyzyjnych rezultatów.

BLENDER SPECJALISTYCZNY
HBS 1200 REVOLUTION®
z kruszarką do lodu

1000 W
1,8 L

Naciśnięcie przycisków

cykli automatycznych

ustawia odpowiednią

wielkość oraz liczbę

porcji

Dzbanek

z poliwęglanu

o poj. 1,8 l

Podwójne wentylatory

automatycznie chłodzą

silnik pomiędzy

kolejnymi

blendowaniami

System Wave~Action®

ciągle popycha mieszankę

w dół w stronę ostrzy 

dla efektu smoothie

Izolowany lej o podwójnych 

ściankach zmniejsza poziom

hałasu i utrzymuje niską

temperaturę (na zdjęciu

wewnętrzny lej)2 lata
gwarancji

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

HBS1200-CE

HBS1200-CE

z poliwęglanu, poj. 1,8 l

panel dotykowy

330x432x(H)762 mm

1000 W/230 V

10,57 kg

17483 PLN

15999 PLN

 Dożywotnia 
gwarancja
na mechanizm tnący
   i ostrza

BLEND
LEASE

ZAPYTAJ
O PROGRAM

FINANSOWANIA

Ble
nd

er
y

17483 PLN
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Blenduje bezpośrednio w kubkach jednorazowych 

- wszystko, co umieścisz w kubku jest serwowane 

klientowi, koniec z marnowaniem składników pozostałych 

w dzbanku blendera.

Żadnego dozowania - krok nalewania z dzbanka blendera 

jest całkowicie pominięty.

Prostota procesu - włóż składniki do kubka, ustaw kubek 

i naciśnij „„start”, a następnie zaserwuj drink klientowi. 

Urządzenie czyści się automatycznie.

Oszczędność wody - autoczyszczenie zużywa jedynie 

300 ml wody. W porównaniu z ręcznym myciem, 

SmartServe™ może zmniejszyć zużycie wody do 8 razy.

Oszczędność czasu - wydajność SmartServe™ wynosi 

więcej niż jeden drink na minutę.

Oszczędność miejsca/dzbanków - zajmuje jedynie około 

19 cm szerokości na blacie i nie potrzeba trzymać 

do niego dzbanków.

Powtarzalne rezultaty - za każdym razem blenduje 

korzystając z kontrolowanych i powtarzalnych procesów. 

Parametry blendu można łatwo modyfikować przez 

port USB. 

BLENDER SPECJALISTYCZNY
BIC 2000 SMARTSERVE®
– z funkcją autoczyszczenia

Do przygotowywania

koktajli w kubkach

jednorazowych

1 rok
gwarancji

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

BIC2000-CE

190x535x(H)920 mm

230 V

22,7 kg

na zapytanie

BIC2000-CE

Ble
nd

er
y
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Przystosowana do mycia różnych dzbanków 

- myje wszystkie dzbanki, kubki i pojemniki 

o maksymalnej pojemności 2 l.

Mocna konstrukcja - dysza ze stali nierdzewnej 

oraz poliwęglan odporny na uderzenia.

Łatwa obsługa - wystarczy nacisnąć aby aktywo-

wać rozpylanie.

Kompaktowy kształt i wielkość - przy podstawie 

160 mm kwadratowych i wysokości 133 mm łatwo 

zmieści się w każdym zlewie.

Uniesiona dysza - dla dokładniejszego czyszczenia.

Stopki na przyssawki - zapewniają stabilność myjki.

Elastyczny wąż o długości 0,7 m i średnicy 

wewnętrznej 3/8” /10 mm z obrotowym przyłączem 

do węża.

Aktywacja poprzez naciśnięcie.

Nie wymaga zasilania elektrycznego.

Pozwala na montowanie modeli HBH650 

oraz HBF600 bezpośrednio w blacie.

Zestaw zawiera: wspornik ze stali 

nierdzewnej, szablon sprzętu

i przeciwwagi

Czarny plastikowy popychacz do blendera 

pasuje do urządzeń:

HBH550, HBH650, HBH850, HBF600

ZESTAW MONTAŻOWY

MYJKA DO DZBANKÓW

TAMPER

Wystarczy nacisnąć,

aby aktywować rozpylanie

.

KÓW

BCR100

160x160x(H)133 mm

przepływ wody 8 521 pm (przy 60 psi)

0,5 kg

979 PLN

899 PLN

CK650

297x297x(H)278 mm

2,7 kg

540 PLN

499 PLN

BT650

109 PLN

99 PLN

Ble
nd
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979 PLN

109 PLN

540 PLN

93do cen należy doliczyć VAT 23%



2 lata
gwarancji

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

Ble
nd

er
y

94



COT2000

330x610x(H)620 mm

na zapytanie

Ble
nd

er
y

DYSPENSER DO KOKTAJLI
COT 2000 PRIMEPOUR™

Szybkość - nalewanie koktajlu 

w kilka sekund skraca 

czas oczekiwania klientów, 

co przekłada się na większą 

sprzedaż.

Podgląd poziomu alkoholu 
- pozwala łatwo sprawdzić, 

kiedy przyjdzie czas na 

uzupełnienie.

Łatwe uzupełnianie i mycie 

- mieszanka drinku 

w bag-in-box spełnia 

wysokie standardy jakości.

Zasilanie CO2 - nie wymaga 

podłączenia do prądu, więc 

może służyć jako urządzenie 

przenośne z małą butlą CO
2
.

Kontrola porcji i jakości 
- dokładna kalibracja mieszanki 

i alkoholu gwarantuje 

powtarzalność smaku.

Designerski wygląd 
- przykuwające wzrok 

pojedyncze lub podwójne 

kolumny kranowe z praktyczną 

tacą ociekową dla utrzymania 

czystości na blacie.

Prosta instalacja - platformę 

montuje się na barze i podłącza 

do zasobnika podblatowego 

bez użycia narzędzi.

Automatyczne odcięcie pompy 
- w przypadku kiedy pojemnik 

z mieszanką jest pusty, 

co zapobiega marnowaniu 

alkoholu.

Wysuwany uchwyt na butelki 
- bezpieczne mocowanie trzech 

butelek 1 l lub 750 ml i łatwe 

uzupełnianie.
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Obsługa jedną ręką - aby uruchomić silnik, umieść 

napełniony kubek pod mieszadłem i przyciśnij.

Wydajność - silnik o mocy 3/4 KM zapewnia

wydajną pracę.

Stałe rezultaty - zaprogramowane cykle zapewniają

identyczne wyniki niezależnie od tego kto używa 

urządzenia.

Komfort użytkownika - wyprofilowana osłona

zmniejsza wygięcie nadgarstka i można ją łatwo

zdjąć do czyszczenia.

Niezawodność - firmy sprzedające lody oraz

restauratorzy na całym świecie polecają ten mikser

z powodu jego wydajności oraz trwałości.

MIKSER DO 
LODÓW I DRINKÓW
MIX´N CHILL®
HMD 900

HBH450-CE

HMD900-CE

254x248x(H)654 mm

230 V

15,2 kg

6844 PLN

5999 PLN

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!2 lata

gwarancji

Mi
ks

er
y
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Optymalna wydajność - doskonały wybór 

przy dużej liczbie przygotowywanych shaków.

Wydajność - silniki o mocy 1/3 KM miksują 

do dwóch razy szybciej, aby zmaksymalizować 

wydajność i skrócić czas oczekiwania.

Potrójna moc - każdy silnik jest wypoziomowany 

aby zniwelować wibracje. Wszystkie silniki mają 

przedłużoną żywotność dzięki uszczelnionym 

łożyskom samosmarującym.

Dwie metody uruchamiania silnika 

- użytkownik może uruchomić i zatrzymać

miksowanie przez umieszczenie kubka 

w prowadnicy.

MIKSERY POJEDYNCZE
I POTRÓJNE
HMD 200/300/400®

HMD400-CE

1 rok
gwarancji

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

HMD400-CE

318x229x(H)521 mm

900 W

230 V

16,8 kg

6135 PLN

5499 PLN

AKCESORIA

pojemnik metalowy

110E

113 PLN

109 PLN

MIKSER POTRÓJNY

Profesjonalne miksery marki Hamilton Beach to niezawodne 

urządzenia dla klientów oczekujących doskonałych rezultatów 

pracy oraz wysokiej wydajności.

Pomagają zaoszczędzić czas personelu poprzez łatwą i szybką 

obsługę.

W ofercie dostępny również kompaktowy model ścienny.

BLEND
LEASE

ZAPYTAJ
O PROGRAM

FINANSOWANIA

Mi
ks

er
y

6135 PLN

113 PLN
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Silnik o mocy 1/3 KM - przedłużona żywotność 

dzięki uszczelnionym łożyskom. Można wymienić 

samemu, aby uniknąć przestojów.

Łatwy montaż na ścianie - zawiera wszystkie 

niezbędne elementy i wtyczkę do standardowego 

gniazdka.

Dwie metody uruchamiania silnika - użytkownik 

może uruchomić i zatrzymać miksowanie przez 

umieszczenie kubka w prowadnicy.

Przełącznik obrotów - umożliwia dostosowanie 

do różnych pozycji menu.

Łatwe mycie - demontowana prowadnica i siodło 

pojemnika.

Trwałość - solidna, odlewana ciśnieniowo kon-

strukcja ze stali nierdzewnej.

Różnorodne drinki i potrawy - świetny do 

wszystkiego od miksowania shaków lodowych, 

przez szybkie przyrządzanie drinków, po blendo-

wanie jaj, ciasta na naleśniki i gofry.

Różnorodne drinki i potrawy - świetny do 

wszystkiego, od miksowania shaków lodowych, 

przez szybkie przyrządzanie drinków, po blendo-

wanie jaj, ciasta na naleśniki i gofry.

Wydajność - wydajniejszy silnik o mocy 1/3 KM 

miksuje do dwóch razy szybciej, więc klienci 

nie muszą długo czekać.

Precyzyjny silnik - silnik jest wypoziomowany, 

aby zniwelować wibracje. Przedłużona 

żywotność dzięki uszczelnionym łożyskom

samosmarującym.

Dwie metody uruchamiania silnika 

- użytkownik może uruchomić i zatrzymać

miksowanie przez umieszczenie kubka 

w prowadnicy.

HMD200-CE HMD300-CE

HMD300-CE

101x146x(H)419 mm

250 W

230 V

4,76 kg

2205 PLN

1999 PLN

AKCESORIA

pojemnik metalowy

110E

113 PLN

109 PLN

HMD200-CE

165x171x(H)521 mm

300 W

230 V

7 kg

2205 PLN

1999 PLN

AKCESORIA

pojemnik metalowy

110E

113 PLN

109 PLN

MIKSER POJEDYNCZY ŚCIENNYMIKSER POJEDYNCZY

Mi
ks

er
y

2205 PLN 2205 PLN

113 PLN 113 PLN
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1 rok
gwarancji

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

2 lata
gwarancji

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

Trwałość - polecana na całym świecie

ze względu na wydajną i niezawodną pracę

oraz klasyczny wygląd.

Uniwersalność - przystosowana do wyciskania 

czystego soku z cytryn, limonek, pomarańczy 

i grejpfrutów.

Maksymalne wyciskanie soku - ramię wyciskarki 

wywiera nacisk ponad 900 kg, aby wycisnąć 

maksymalną ilość soku przy minimalnym osadzie 

ze skórki i pulpy.

Sito i lejek - można je wyjąć do mycia.

Kwasoodporne wykończenie - zarówno meta-

lowe elementy jak i emaliowane wykończenie są 

odporne na działanie kwasów z cytrusów.

3 wzmocnione głowice stożkowe - mała do 

cytryn i limonek, średnia do pomarańczy i duża

do grejpfrutów. Każda z głowic posiada nasadkę 

ze stali nierdzewnej dla zwiększenia wytrzyma-

łości.

Cichy silnik - wyjątkowo cichy silnik modelu 

96700 sprawia, że jest to pożądany dodatek 

w każdym lokalu.

Wysoko umieszczona rynna wylotowa 

- umieszczona na wysokości 21,6 cm od blatu,

aby umożliwić wyciskanie soku do różnych

pojemników.

Niski środek ciężkości - sprawia, że wyciskarka 

jest bardziej stabilna.

Trwałość - wytrzymała obudowa z metalu, mocne 

sito i głowice stożkowe.

96700

260x254x(H)470 mm

250 W

230 V

13,6 kg

2914 PLN

2539 PLN

932

178x230x(H)495 mm

6 kg

1440 PLN

1299 PLN

RĘCZNA WYCISKARKA
DO CYTRUSÓW

ELEKTRYCZNA WYCISKARKA
DO CYTRUSÓW

96700 932

3 wzmocnione głowice 

stożkowe ze stali

nierdzewnej: 1 do cytryn 

i limonek, 1 do pomarańczy 

i 1 do grejpfrutów

Wytrzymały mechanizm 

zapewniający trwałość

na lata

BLEND
LEASE

ZAPYTAJ
O PROGRAM

FINANSOWANIA

2914 PLN

1440 PLN
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Zaprojektowana tak, aby zapewnić maksymalną

wydajność oraz świeżość wyciskanych soków.

Mocny, a jednocześnie cichy, bezszczotkowy silnik

indukcyjny z dwukierunkowymi wentylatorami

chłodzącymi jest przeznaczony do pracy ciągłej.

Wykonana ze stali nierdzewnej, aluminium

oraz Tritanu™ wolnego od BPA (Bisfenol).

Wygodna wysokość robocza urządzenia i stabilność 

pozwala na sprawną organizację pracy.

Produkt dedykowany do profesjonalnej gastronomii 

charakteryzujący się wytrzymałością, łatwością

obsługi i czyszczenia.

SOKOWIRÓWKA
HJE 960 OTTO™

HJE960-CE

322x638x(H)527 mm

1200 W / 230 V

34,3 kg

12075 PLN

10999 PLN

WIRÓWKA
60 OTTO™

Duży otwór

wsadowy Ø 76 mm

Skraca czas

przygotowania soku

Wytrzymały metalowy uchwyt

z zabezpieczeniem zamknięcia 

pokrywy

Ergonomiczny popychacz

z Tritanu™ wolnego od BPA,

zmniejsza obciążenie użytkownika

Wytrzymała, wygodna w obsłudze

plastikowa pokrywa wykonana

z Tritanu™ wolnego od BPA

Łatwo wyjmowany pojemnik

na miąższ

Pojemność 10 litrów

Duża, antypoślizgowa tacka

ociekowa

Mieści duże pojemniki

i dzbanki blenderów

Sitko z polerowanej stali

nierdzewnej z ostrym nożem,

co ułatwia czyszczenie i zapewnia

optymalną produkcję soku

W zestawie szczotka

do czyszczenia

Obrotowy kranik

w kształcie lejka

zmniejsza rozpryski

i kapanie

Bezszczotkowy silnik indukcyjny

Gwarantuje długą, cichą pracę

Wodoodporne przyciski

włączenia/wyłączenia

ułatwiają czyszczenie i obsługę

Misa z nierdzewnej

stali szczotkowanej

Korpus z odlewu aluminium

BLEND
LEASE

ZAPYTAJ
O PROGRAM

FINANSOWANIA

2 lata
gwarancji

PRZEPISY
BARMAŃSKIE
GRATIS!

HJE960-CE

12075 PLN
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SOKOWIRÓWKA SUPREME

Do przygotowania soku z twardych owoców i warzyw.

Obudowa, misa, pojemnik na sok i tarcza trąca wykonane 

ze stali nierdzewnej.

Otwór tacy załadowczej i popychacz wykonane z tworzywa 

ABS, pojemnik na pulpę i pokrywa z polipropylenu.

Prędkość tarczy trącej 3000 obr./min.

Bezpieczna w użyciu, możliwość pracy wyłącznie przy 

zamkniętej pokrywie i ramieniu zabezpieczającym.

Nie jest przeznaczona do lodu i mrożonych owoców/

warzyw.

221112

250x410x(H)530 mm

700 W/230 V

3240 PLN

2499 PLN

ÓWKA SUPREME

221112

Zmiana rodzaju

wyciskanego soku

Bez konieczności

pełnego czyszczenia

Wystaczy opłukać wodą

Liście i zioła

Tarcza Hipershave rozciera

i łączy z sokiem

BHP

Zabezpieczenie 
”
ramieniowe”.

Tylko prawidłowo złożone 

urządzenie pozwoli na rozruch

Nie kapie

Przepustnica zamyka wypływ 

soku w trakcie zmiany naczynia

Duża moc, cicha praca

Producent oparł się na ener-

getycznie oszczędnej i bardzo 

wydajnej jednostce

Wygłuszenie komory silnika

Nie ślizga się po blacie

Przyssawki na nogach sokowirówki 

zapobiegają przemieszczaniu

Profil dostosowany do dzbanków

Możesz korzystać z naczyń 

jednostkowych i dzbanków

Duży zbiornik

Zmieści nawet 
”
wióry”

z obróbki 28 kg surowca

Szybkość przetwarzania

Jeden z największych otworów 

załadowczych stosowanych

w tej grupie urządzeń

Czyszczenie w 3 minuty

Jednym ruchem odbezpieczasz 

główne elementy sokowirówki

Trwała i wytrzymała konstrukcja

Elementy wykonane z polimerów 

dostosowane do intensywnego 

użytku. Mocne sprzęgło przenosi 

napęd z silnika na tarczę

Odporna na kwasy

Konstrukcja wykonana 

ze stali nierdzewnej odpornej

na działanie cieczy z niskim pH

CZCZYS ENIEECZYSZCZENI

WW W 3 MINUTTYYY

CZYSZCZENIE

W 3 MINUTY

3240 PLN
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BARDZO WYDAJNE ŁAMACZE LODU

8 łamaczy z zębami przechwytującymi

kostki lodu z podajnika.

Zahartowane tarcze i wał,

zabezpieczone przed korozją.

TRWAŁE TARCZE MIAŻDŻĄCE

Przemienne ustawienie tarcz umożliwia

równomierny nacisk na miażdżoną kość lodową.

Trwałe zespolenie z wałem gwarantuje

niezawodność i brak powstawania luzów.

NAPĘD

Dzięki zastosowaniu silnika dużej mocy,

kruszarka gwarantuje stabilną pracą

oraz dużą żywotność urządzenia.

CHŁODZENIE

Mechanizm chłodzony turbiną Ø80 mm

pozwala efektywnie cyrkulować

powietrzu wewnątrz mechanizmu.

Kr
us

za
rk

i
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• Urządzenie przystosowane do pracy ciągłej.

• Przeznaczona do kawiarni, drink-barów, restauracji, 

dyskotek.

• Kruszarka bardzo prosta i bezpieczna w użytkowaniu.

271544

180 kg/godzinę

320x180x330 mm

150 W/230 V

10 kg

4248 PLN

3540 PLN

PROFESJONALNA KRUSZARKA BAROWA
BARMATIC MINERAL

NAJWYŻSZE BEZPIECZEŃSTWO OBSŁUGI 

Kruszarka wyposażona jest w dwa obwody

zabezpieczające przed wypadkiem.

Otwarcie drzwi przesuwnych lub pojemnika

odbierającego lód powoduje natychmiastowe

zatrzymanie pracy urządzenia.

DUŻY POJEMNIK ODBIORCZY 

Pojemność jest dwa razy większa

od studni załadowczej.

STUDNIA

Solidna i trwała konstrukcja

zbiornika z lodem do skruszenia.
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URZĄDZENIA
DO BITEJ ŚMIETANY
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Przeznaczony do cukierni, kawiarni, lodziarni i restauracji

Bita śmietana jest zawsze wytwarzana z prawidłową

temperaturą (40C) i konsystencją

Demontowalne elementy dyszy dozującej umożliwiają

dokładne czyszczenie i zachowanie wysokiego poziomu higieny

Chłodzony powietrzem

Pojemność zbiornika 2,5 l

Wyjmowany pojemnik

Wydajność 50 kg/h

Biała aluminiowa butelka, uchwyt na naboje i głowica

wykonane z aluminium

3 końcówki z polipropylenu i szczoteczka w zestawie

Nie należy przygotowywać gorących sosów

Do użytku z nabojami (N
2
O) do syfonów do bitej śmietany,

naboje nie są dołączone

N
2
O

5 lat przydatności do użycia

Data ważności na nabojach

Uwaga: używanie w syfonach Liss, Kidde, ISI i Kaiser 

nie powoduje utraty gwarancji!

290927

230x400+160(H)430 mm

500 W/230 V

25 kg

10979 PLN

9149 PLN

SYFON DO BITEJ
ŚMIETANY

588437

NABOJE DO SYFONU
DO BITEJ ŚMIETANY

586907

0,95 l 50 szt. naboi

Ø95x(H)320 mm

159 PLN 69 PLN

Biała a

wykon

3 końc

Nie na

AUTOMAT DO BITEJ ŚMIETANY
CREAMONA

SYFON DO BITEJ ŚMIETANY

NABOJE DO SYFONU
DO BITEJ ŚMIETANY

FON DO BITEJ ŚMIETANYSYF

Bit
a ś

mie
tan

a
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• Nowoczesne w pełni zautomatyzowane ekspresy do przygoto-

wywania kawy i innych napojów na bazie kawy, mleka, kakao, 

produktów instant oraz gorącej wody (w zależności od wersji 

wyposażenia).

• Przeznaczone dla gastronomii, hoteli, bistro, stacji benzyno-

wych, biur, lokali z kawą na wynos oraz wszędzie tam, gdzie 

poszukiwana jest kawa najwyższej jakości. Urządzenia Melitta 

pozwalają na szybkie przygotowanie najwyższej jakości napoju. 

• Podstawowy model o szerokości 300 mm można ustawić 

praktycznie wszędzie, a piękny i nowoczesny design podkreśli 

charakter lokalu.

• Obudowa z anodowanego aluminium o grubości 3 mm

• Regulowane nóżki: ±7 mm (możliwość zamówienia wyższych 

nóżek jako opcja)

• Standardowa wersja ze stałym podłączeniem do wody zimnej: 3/4”

• Minimalne ciśnienie wody: 2,5 bar (2 l/min) – wymagana woda 

zmiękczona

• Przewód elektryczny: 1,8 m zakończony wtyczką z bolcem 

uziemiającym

PANEL STEROWANIA

MELITTA XT4

Ergonomicznie zaprojektowany panel 

sterowania, łatwy i intuicyjny w obsłudze.

Możliwość zaprogramowania aż 128 rodzajów 

napojów, łącznie na 16 stronach wyświetlacza, 

po 8 produktów na stronie. 

Menu chronione przed przypadkowymi

zmianami specjalnym kodem.

DOTYKOWY PANEL STEROWANIA

MELITTA XT6

Dotykowy 8,4” ekran typu TFT pozwala na 

ustawienie i zapisanie wielu parametrów 

pozwalających na przygotowanie napoju  

zgodnego z oczekiwaniami. 

Do każdego napoju możliwość osobnego 

ustawienia stopnia mielenia, wielkości porcji 

zmielonej kawy, ciśnienia, temperatury wody 

oraz czasu parzenia. 

Możliwość szybkiego zaprogramowania 

różnych kaw dla konkretnego zamówienia. 

Pojemność pamięci to aż kilkaset produktów.

NOWY DOTYKOWY PANEL STEROWANIA 

MELITTA  XT7

Dotykowy 8,4” ekran typu TFT pozwala 

na ustawienie i zapisanie wielu parametrów 

pozwalających na przygotowanie napoju  

zgodnego z oczekiwaniami. Do każdego 

napoju możliwość osobnego ustawienia 

stopnia mielenia, wielkości porcji zmielonej 

kawy, ciśnienia, temperatury wody oraz 

czasu parzenia. 

Możliwość szybkiego zaprogramowania 

różnych kaw dla konkretnego zamówienia. 

Pojemność pamięci to aż kilkaset produktów.

AUTOMATYCZNE EKSPRESY
DO KAWY I INNYCH NAPOJÓW
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System spieniania mleka połączony z dedykowaną 

pompą umożliwia przygotowanie ciepłego 

lub zimnego mleka, a także na korzystanie 

ze specjalnej lodówki umieszczonej pod 

ekspresem (opcja dla XT4).

Grupy (miejsce parzenia kawy) zbudowane 

w przeważającej części z wysokogatunkowej 

stali nierdzewnej, co gwarantuje wieloletnie 

użytkowanie bez jakiejkolwiek awarii. Umożliwiają 

parzenie nawet 20 gramowej porcji zmielonej kawy

VPS® 
”
Variable Pressure System” czyli system 

indywidualnego ciśnienia parzenia naparu 

wg potrzeb klienta, tak aby końcowy efekt, 

czyli filiżanka kawy, zaspokajała nawet najbardziej 

wyrafinowane podniebienia. 

Dla każdego zaprogramowanego rodzaju kawy 

można indywidualnie zaprogramować inne 

ciśnienie parzenia.

System ACS®„ Automatic Coffeequality System” 

automatycznie korygujący wszelkie odchylenia 

dotyczące stopnia mielenia kawy, ilości zmielonej 

kawy, ciśnienia w grupie, temperatury wody oraz 

czasu parzenia kawy (tylko TX6 oraz TX7).

TopFoam specjalna funkcja spieniania mleka 

w celu uzyskania szczególnie stabilnej i suchej 

pianki. Umożliwia przygotowanie jeszcze większej 

ilości różnych i pysznych napojów. Stabilna 

pianka może być dodatkiem nie tylko do napojów 

kawowych ale także do deserów dla dzieci. Funkcja 

dostępna jako TopFoam 1 do pracy z jednym 

rodzajem mleka, lub jako TopFoam 2 umożliwiająca 

korzystanie z aż dwóch różnych gatunków mleka 

np. chudego i tłustego (opcja tylko dla TX7)

Innowacyjny system spieniania mleka 

ciepłego i zimnego umożliwia rozszerzenie 

oferty napojów w menu (opcja tylko dla XT6).

Sito w grupach o mikroskopijnych dziurkach 

(aż 45 tys. dziurek na 12,5 cm2) umożliwia nawet 

najbardziej drobne mielenie kawy i gwarantuje 

wydobycie z każdego ziarenka maksimum aromatu. 

Już z 8 g zmielonej kawy można osiągnąć wyborne 

espresso.

CIP® „Clean In Place” - wbudowany automatyczny 

system czyszczenia gwarantuje higienę na najwyż-

szym poziomie spełniającym rygorystyczne przepisy 

związane z HACCP. 

W związku z tym nie trzeba demontować elementów 

maszyny. Dotyczy to także całego systemu spienia-

nia i wydawania mleka.

Dostępne wydajne tabletki, proszek oraz koncentrat 

do mycia systemu parzenia kawy oraz systemu 

spieniania mleka (patrz tabela opcji).

W standardzie 1 młynek z pojemnikiem na ziarna 

kawy. Młynek ze stalowymi żarnami o Ø 75 mm 

mielącymi równomiernie każde ziarno kawy. 

Wysokiej jakości stal użyta do produkcji żaren 

gwarantuje aż 100 000 mieleń bez konieczności 

ich wymiany.

Dodatkowe pojemniki na ziarna oraz na kawę 

instant łatwe do demontażu oraz zdatne do mycia 

w zmywarce (dostępne jako opcja).

Regulowana wylewka z odlewu z cynku

z dwoma podświetlanymi różnokolorowymi paskami.

Dodatkowe oświetlenie pod wylewką 

podświetlające filiżankę z kawą.

Płynnie regulowana wysokość wylewki napoju 

od 70 mm do aż 185 mm wysokości umożliwiająca 

bezpośrednie napełnianie termosów.

• Obudowa z anodowanego aluminium o grubości 3 mm

• Regulowane nóżki: ±7 mm (możliwość zamówienia wyższych nóżek jako opcja)

• Standardowa wersja ze stałym podłączeniem do wody zimnej: 3/4”

• Minimalne ciśnienie wody: 2,5 bar (2 l/min) – wymagana woda zmiękczona

• Przewód elektryczny: 1,8 m zakończony wtyczką z bolcem uziemiającym

NAJWYŻSZA JAKOŚĆ DZIĘKI INNOWACYJNYM ROZWIĄZANIOM
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* tylko przy zamówieniu odpowiedniej opcji

do 150
espresso

na godzinę

do 170
espresso

na godzinę

do 170
espresso

na godzinę
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XT4 XT6 XT7
wymiary 300x580x(H)715 mm 300x580x(H)715 mm 300x580x(H)715 mm
wydajność na godzinę:
– cafe creme 100 fi liżanek 150 fi liżanek 150 fi liżanek
– cappuccino 90 fi liżanek* 130 fi liżanek* 130 fi liżanek*
– espresso 150 fi liżanek 170 fi liżanek 170 fi liżanek
– kakao 80 fi liżanek* 80 fi liżanek* 80 fi liżanek*
– gorąca woda 20 l ok. 25 l ok. 25 l
– para wodna stały dostęp* stały dostęp* stały dostęp*
jeden młynek z pojemnikiem
na ziarna kawy TAK TAK TAK

funkcja wydawania gorącej wody TAK TAK TAK
stałe podłączenie do wody TAK TAK TAK
VPS® (system zmiennego
ciśnienia parzenia naparu) TAK TAK TAK

CIP® (automatyczny
system czyszczenia) TAK TAK TAK

HACCP (możliwość odczytu
danych pracy urządzenia TAK TAK TAK

port USB do kopiowania
ustawień na kolejne maszyny NIE TAK TAK

wewnętrzny pojemnik na fusy
(na około 30-40 porcji
w zależności od napoju)

TAK TAK TAK

moc/napięcie 2,6 kW (16 A)/230 V 2,6 kW (16 A)/230 V 5,7 kW/400 V
waga 60 kg 60 kg 60 kg
stara cena 32900 PLN 41900 PLN 47500 PLN
cena 27990 PLN 35990 PLN 42890 PLN
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AKCESORIA*
XT4 XT6 XT7 nazwa opis
XT452G
2599 PLN

XT62G
2799 PLN

XT72G
2899 PLN Dodatkowy młynek z pojemnikiem na ziarna kawy

30113
299 PLN

30113
299 PLN

30113
299 PLN

Zamykanie na kluczyk pojemnika na kawę ziarnistą
(1 szt.)

XT45SHWO
999 PLN

XT6SHWO
1399 PLN

XT7SHWO
1399 PLN Oddzielna dysza gorącej wody

XT45MFW
999 PLN

XT6MFW
1399 PLN – Dysza do piany oraz mleka

Dodatkowa dysza do piany, ciepłego 
i zimnego mleka.
Wymagana obecność systemu spieniania
mleka typu STANDARD 1, PROFFESIONAL 1 
lub PROFESSIONAL 2.
Nie może współpracować z dyszą
do manualnego spieniania mleka.

XT45MSW
999 PLN

XT6MSW
1399 PLN – Dysza pary zintegrowana

Do manualnego spieniania mleka, tylko 
w połączeniu z systemem spieniania mleka.
Wymagana obecność systemu spieniania mleka
typu STANDARD 1, PROFFESIONAL 1 
lub PROFESSIONAL 2.
Nie może współpracować z dyszą do piany.

XT45MSWW
3799 PLN

XT6MSWW
5099 PLN

XT7MSWW
5199 PLN Dysza pary 

Do manualnego spieniania mleka wykorzystująca 
dedykowany kociołek parowy.
Dysza nie wymaga obecności systemów
STANDARD 1, PROFFESIONAL 1
lub PROFESSIONAL 2.
Nie może współpracować z dyszą do piany.

XT45SMS1
5799 PLN – – System spieniania mleka TYP STANDARD 1

(spienione mleko, gorące mleko, zimne mleko)

– XT6PMS1
7299 PLN – System spieniania mleka TYP PROFFESIONAL 1

(spienione mleko gorące lub zimne, mleko gorące lub zimne)

– – XT7TFMS1
7999 PLN

System spieniania mleka TopFoam 1 (spienione mleko, 
gorące mleko, zimne mleko, oraz pianka wyjątkowo
stabilna możliwość korzystania z jednego rodzaju mleka)

– – XT7TFMS2
8999 PLN

System spieniania mleka TopFoam 2 (spienione mleko, 
gorące mleko, zimne mleko, oraz pianka wyjątkowo
stabilna, możliwość korzystania z dwóch rodzajów mleka)

XT45ICI
2799 PLN

XT6ICI
2899 PLN

XT7ICI1
2899 PLN 1 pojemnik na 1 produkt instant

XT45ICI2
3999 PLN

XT6ICI2
4099 PLN

XT7ICI2
3999 PLN 2 pojemniki na 2 produkty instant

28151
1799 PLN

28151
1799 PLN

Zestaw (2 szt.) pojemników na wodę i fusy – o poj. 10 l 
każdy z wbudowanym czujnikiem napełnienia

27799
1899 PLN

27799
1899 PLN

Zestaw (2 szt.) pojemników na wodę i fusy – o poj. 20 l 
każdy z wbudowanym czujnikiem napełnienia

19150
1699 PLN

Zestaw (2 szt.) pojemników na wodę i fusy – o poj. 20 l 
każdy

32151
439 PLN

32151
439 PLN

32151
439 PLN Dodatkowe, regulowane nóżki w zakresie 55-115 mm

24718
149 PLN – – Tabletki do codziennego czyszczenia systemu

parzenia kawy (opakowanie – 200 tabletek)

24720
79 PLN – – Koncentrat w płynie do codziennego czyszczenia 

systemu spieniania mleka (1 l)

– 31547
109 PLN

31547
109 PLN

Tabletki do codziennego czyszczenia systemu parzenia 
kawy i systemu spieniania mleka (150 tabletek)
– tylko do XT6 oraz XT7

– 25363
599 PLN

25363
599 PLN

Proszek do cotygodniowego czyszczenia systemu spieniania 
mleka (50 torebek a’50 g) – tylko do XT6 oraz XT7

Opcje należy zamawiać przy składaniu zamówienia na maszynę. Nie ma możliwości

zamontowania opcji we własnym zakresie lub przez pozafabryczny serwis.

* Ceny promocyjne
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kod MC18 MC30 MCU30 MC-CW30 CW30

opis
Przystawka
z lodówką

na około 5 l mleka

Przystawka
z lodówką 

na około 11 l mleka

Podstawa pod ekspres, 
z lodówką na

około 4 l mleka

Przystawka z lodówką 
na około 4 l mleka 
i podgrzewaczem
na 40-80 fi liżanek

Przystawka
z podgrzewaczem
na 40-120 fi liżanek

wymiary 180x580x(H)580 mm 300x580x(H)580 mm 300x580x(H)229 mm 300x580x(H)620 mm 300x580x(H)620 mm

stara cena 11399 PLN 11699 PLN 8999 PLN 11999 PLN 9999 PLN

cena 9499 PLN 9699 PLN 7499 PLN 9999 PLN 8299 PLN

Dodatkowe urządzenia
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Filtr uniwersalny HoReCa z głowicą - NOWOŚĆ na rynku
Kompletna stacja filtracji wody przeznaczonej do zasilania ekspresów 

automatycznych i kolbowych. System dedykowany do miejsc o bardzo

dużym zapotrzebowaniu w filtrowaną wodę. Okresowy – niezależnie

od ilości przefiltrowanej wody, wystarcza na 12 miesięcy”.

Filtracja zapobiega osadzaniu się kamienia.

Stacja posiada naścienny system mocujący.

OPIS FILTRACJI

Technologia filtra uniwersalnego Horeca oparta jest na trzystopnio-

wym dostosowaniu wody. Wkład karbonowy usuwa szkodliwy chlor 

i jego pochodne. Likwiduje to niechciany posmak i zapach.

Poprawia odczucie świeżości. Ultra filtracja pozwala zatrzymać, 

zawarte w wodzie, bardzo małe cząsteczki o wielkości 0,1 mikrona. 

Kolejne dwa stopnie odpowiedzialne są za powstrzymanie 

osadzania się kamienia na powierzchniach, z którymi woda 

ma kontakt.  W przeciwieństwie do tradycyjnych złóż zmiękczają-

cych nie zmieniana jest twardość wody. Za działanie to odpowiada 

innowacyjny składnik BS+.

Wkłady do filtra uniwersalnego HoReCa
Zestaw wymiennych wkładów. Stacja filtracji wody przeznaczonej do zasila-

nia ekspresów automatycznych i kolbowych. Wydajność okresowa – 1 rok.

FILTRY DO EKSPRESÓW

kod 947050
wymiary 250x90x(H)340 mm
cena 919 PLN

kod 947067
cena 619 PLN
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Filtr do ekspresów 4.5 z głowicą
Kompletna stacja filtracji wody przeznaczonej do ekspresów automatycz-

nych, manualnych i warników. Wydajność przepływowa: 4 500 porcji kawy 

lub herbaty.

Filtr do ekspresów 10.5 z głowicą
Kompletna stacja filtracji wody przeznaczonej do ekspresów automatycz-

nych, manualnych i warników. Wydajność przepływowa: 10 500 porcji kawy 

lub herbaty.

OPIS FILTRACJI

Wkład z blokiem karbonowym – usuwa z wody zanieczyszczenia 

mechaniczne o rozmiarze większym niż 5 mikronów, oraz chlor 

i jego trujące pochodne. Pozwala to na eliminacje niekorzystnych 

odczuć smakowych i zapachowych. Kolejne stopnie filtracji usuwają 

jony odpowiedzialne za twardość węglanową wody – przez co zapo-

biega osadzaniu się kamienia kotłowego na elementach grzewczych 

urządzeń. Napoje gorące przygotowane z wykorzystaniem wkładu 

pozbawione są kożucha (tzw. „tea scum”). Szeregowe umieszczenie 

wkładów umożliwia dokładniejsze usuwanie kamienia.

Wkłady do filtra do ekspresów 4.5
Zestaw wymiennych wkładów. Stacja filtracji wody do ekspresów 

automatycznych, manualnych i warników. Wydajność przepływowa:

4500 porcji kawy lub herbaty.

Wkłady do filtra do ekspresów 10.5
Zestaw wymiennych wkładów. Stacja filtracji wody do ekspresów 

automatycznych, manualnych i warników. Wydajność przepływowa:

10 500 porcji kawy lub herbaty.

kod 947074
wymiary 420x85x(H)300 mm
cena 499 PLN

kod 947098
wymiary 420x173x(H)300 mm
cena 719 PLN

kod 947081
cena 299 PLN

kod 947104
cena 399 PLN

947098

115do cen należy doliczyć VAT 23%



Ek
sp

res
y

i w
arn

iki

116116



Zdejmowane zbiorniki ze stali nierdzewnej 

z uchwytami do przenoszenia

Wytrzymała stal nierdzewna

Podwójny system grzewczy

Ochrona termiczna grzałki 

Włącznik/wyłącznik gotowości naparu

Możliwość nalewania jedną ręką

Wskaźnik poziomu kawy

Kosz filtra wykonany ze stali nierdzewnej

Mocne klipsy blokujące

Wyjmowana tacka ociekowa

Wskaźnik bezkofeinowy

1 rok gwarancji

ZAPARZACZ
DO KAWY

HCU065S-CE

HCU045S-CE HCU065S-CE HCU110S-CE

Ø311x(H)483 mm Ø311x(H)635 mm Ø311x(H)670 mm

6,6 l 9,6 l 16,2 l

230 V 230 V 230 V

1421 PLN 1702 PLN 1826 PLN

699 PLN 799 PLN 899 PLN

Składane w góre i dół

uchwyty do łatwego

przenoszenia zbiornika

Łatwy do umycia

wymienny zbiornik

Napełnianie kubka

jedną ręką

Dwa systemy grzania

pozwalają utrzymywać kawę

w optymalnej temperaturze

jak również pozwalają na bardzo

szybkie zaparzenie

Wskaźnik bezkofeinowy

informuje użytkowników

o zawartości kawy

bezkofeinowej

Filiżanka
kawy (230 ml)

w

sekund
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WARNIK DO WODY 
10 L

Izolowane, podwójne ścianki ze stali nierdzewnej 304 

zmniejszają stratę ciepła i pobór energii elektrycznej

Nienagrzewające się uchwyty oraz rączka pokrywy 

z polipropylenu

Pokrywa z bezpiecznym systemem zamykania 

typu “Twist-Lock”

Niekapiący kran

Maksymalna wysokość podstawianego pod kran

naczynia: 130 mm

Czytelny wskaźnik poziomu wody, wyrażony w litrach

Włącznik/wyłącznik zasilania z silikonową osłoną oraz 

pokrętło regulacji temperatury

Temperatura sterowana za pomocą termostatu

w zakresie: 30-100°C

Automatyczne przełączanie funkcji grzania i podtrzymy-

wania żądanej temperatury

Lampki kontrolne funkcji grzania i podtrzymywania 

temperatury

Grzałka umieszczona pod dnem, zabezpieczona

przed zakamienieniem

Zabezpieczenie przed przegrzaniem z ręcznym resetem

Łatwy dostęp dla serwisu do grzałki i innych

elementów sterujących

Długość przewodu elektrycznego ok. 1,5 m

211120

310x290x(H)500

1300 W/230 V

499 PLN

211120

WODY 

211120

podwójne ścianki

zmniejszają zużycie

energii do 20 %

termostat
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FILIŻANKA
EVOLUTION

FILIŻANKA
EVOLUTION

797341 797358
250 ml 90 ml

135x115x(H)63 mm 100x80x(H)48 mm
opak. 48 szt. opak. 48 szt.

 27,00 PLN/szt.  17,00 PLN/szt.

FILIŻANKA ELEGANCKA
ZE SPODKIEM CREMA

FILIŻANKA ELEGANCKA
ZE SPODKIEM CREMA

770382 770399
230 ml 70 ml

opak. 12 szt. opak. 12 szt.
 19,00 PLN/szt.  11,00 PLN/szt.

FILIŻANKA ELEGANCKA
ZE SPODKIEM BIANCO

FILIŻANKA ELEGANCKA
ZE SPODKIEM BIANCO

770160 770177
230 ml 70 ml

opak. 12 szt. opak. 12 szt.
 18,00 PLN/szt.  10,00 PLN/szt.

ZASTAWA KAWOWA
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SPODEK
EVOLUTION

SPODEK
EVOLUTION

MLECZNIK
EVOLUTION

MLECZNIK
EVOLUTION

MLECZNIK
EVOLUTION

DZBANEK DO HERBATY 
EVOLUTION

797365 797372 797327 797297 797310 797334
  290 ml 105 ml 60 ml 400 ml

185x155x(H)29 mm 130x110x(H)21 mm 135x85x(H)90 mm 100x60x(H)65 mm 85x50x(H)55 mm 165x95x(H)100 mm
opak. 48 szt. opak. 48 szt. opak. 36 szt. opak. 48 szt. opak. 48 szt. opak. 12 szt.

 20,00 PLN/szt.  18,00 PLN/szt.  21,00 PLN/szt.  12,00 PLN/szt.  7,00 PLN/szt.  55,00 PLN/szt.

MLECZNIK
CREMA

DZBANEK DO HERBATY 
CREMA

KUBEK PARIS
CREMA

CUKIERNICA
Z POKRYWKĄ CREMA

770252 770757 770412 770832
200 ml 500 ml 275 ml Ø100 mm

opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 12 szt. opak. 12 szt.
 36,00 PLN/szt.  55,00 PLN/szt.  10,00 PLN/szt.  19,00 PLN/szt.

MLECZNIK
BIANCO

MLECZNIK
BIANCO

DZBANEK DO HERBATY
BIANCO

KUBEK PARIS
BIANCO

CUKIERNICA Z POKRYWKĄ 
BIANCO

774342 799321 799314 770184 799338
 200 ml 100 ml 500 ml 275 ml Ø100x(H)85 mm

opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 12 szt. opak. 24 szt.
 29,00 PLN/szt.  24,00 PLN/szt.  49,00 PLN/szt.  9,00 PLN/szt.  19,00 PLN/szt.

KUBEK PARIS CU
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FILIŻANKA
LAGUNA

FILIŻANKA
LAGUNA

SPODEK
LAGUNA

FILIŻANKA DO KAWY
LAGUNA

SPODEK
LAGUNA

KUBEK
LAGUNA

322134LA 322125LA 132115LA 312109LA 122112LA 420729LA
320 ml 207 ml 80 ml 260 ml

Ø110x(H)70 mm Ø100x(H)54 mm Ø160 mm Ø70x(H)80 mm Ø120 mm Ø80x(H)101 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
27 PLN/szt. 22 PLN/szt. 17 PLN/szt. 19 PLN/szt. 12 PLN/szt. 23 PLN/szt.

FILIŻANKA
MAGMA

FILIŻANKA
MAGMA

SPODEK
MAGMA

FILIŻANKA DO KAWY
MAGMA

SPODEK
MAGMA

KUBEK
MAGMA

322134MA 322125MA 132115MA 312109MA 122112MA 420729MA
320 ml 207 ml 80 ml 260 ml

Ø110x(H)70 mm Ø100x(H)54 mm Ø160 mm Ø70x(H)80 mm Ø120 mm Ø80x(H)101 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
37 PLN/szt. 30 PLN/szt. 23 PLN/szt. 25 PLN/szt. 16 PLN/szt. 34 PLN/szt.

FILIŻANKA
STONE

FILIŻANKA
STONE

SPODEK
STONE

FILIŻANKA DO KAWY
STONE

SPODEK
STONE

KUBEK
STONE

322134ST 322125ST 132115ST 312109ST 122112ST 420729ST
320 ml 207 ml 80 ml 260 ml

Ø110x(H)70 mm Ø100x(H)54 mm Ø160 mm Ø70x(H)80 mm Ø120 mm Ø80x(H)101 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
27 PLN/szt. 22 PLN/szt. 17 PLN/szt. 19 PLN/szt. 12 PLN/szt. 23 PLN/szt.

FILIŻANKA
COAL

FILIŻANKA
COAL

SPODEK
COAL

FILIŻANKA DO KAWY
COAL

SPODEK
COAL

KUBEK
COAL

322134CO 322125CO 132115CO 312109CO 122112CO 420729CO
320 ml 207 ml 80 ml 260 ml

Ø110x(H)70 mm Ø100x(H)54 mm Ø160 mm Ø70x(H)80 mm Ø120 mm Ø80x(H)101 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
27 PLN/szt. 22 PLN/szt. 17 PLN/szt. 19 PLN/szt. 12 PLN/szt. 23 PLN/szt.

WASH MICRO PORCELAIN

KUBEK
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FILIŻANKA
SUN

FILIŻANKA
SUN

SPODEK
SUN

FILIŻANKA DO KAWY
SUN

SPODEK
SUN

KUBEK
SUN

322134SU 322125SU 132115SU 312109SU 122112SU 420729SU
320 ml 207 ml 80 ml 260 ml

Ø110x(H)70 mm Ø100x(H)54 mm Ø160 mm Ø70x(H)80 mm Ø120 mm Ø80x(H)101 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
27 PLN/szt. 22 PLN/szt. 17 PLN/szt. 19 PLN/szt. 12 PLN/szt. 23 PLN/szt.

FILIŻANKA
AMBER

FILIŻANKA
AMBER

SPODEK
AMBER

FILIŻANKA DO KAWY
AMBER

SPODEK
AMBER

KUBEK
AMBER

322134AM 322125AM 132115AM 312109AM 122112AM 420729AM
320 ml 207 ml 80 ml 260 ml

Ø110x(H)70 mm Ø100x(H)54 mm Ø160 mm Ø70x(H)80 mm Ø120 mm Ø80x(H)101 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
27 PLN/szt. 22 PLN/szt. 17 PLN/szt. 19 PLN/szt. 12 PLN/szt. 23 PLN/szt.

FILIŻANKA
SAND

FILIŻANKA
SAND

SPODEK
SAND

FILIŻANKA DO KAWY
SAND

SPODEK
SAND

KUBEK
SAND

322134SA 322125SA 132115SA 312109SA 122112SA 420729SA
320 ml 207 ml 80 ml 260 ml

Ø110x(H)70 mm Ø100x(H)54 mm Ø160 mm Ø70x(H)80 mm Ø120 mm Ø80x(H)101 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
27 PLN/szt. 22 PLN/szt. 17 PLN/szt. 19 PLN/szt. 12 PLN/szt. 23 PLN/szt.

FILIŻANKA
ASHEN

FILIŻANKA
ASHEN

SPODEK
ASHEN

FILIŻANKA DO KAWY
ASHEN

SPODEK
ASHEN

KUBEK
ASHEN

322134AS 322125AS 132115AS 312109AS 122112AS 420729AS
320 ml 207 ml 80 ml 260 ml

Ø110x(H)70 mm Ø100x(H)54 mm Ø160 mm Ø70x(H)80 mm Ø120 mm Ø80x(H)101 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.
27 PLN/szt. 22 PLN/szt. 17 PLN/szt. 19 PLN/szt. 12 PLN/szt. 23 PLN/szt.
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FILIŻANKA
VOLUTO

FILIŻANKA
VOLUTO

FILIŻANKA
VOLUTO

SPODEK
VOLUTO

L3694 L3693 L3692 L3697
320 ml 250 ml 220 ml –

Ø106x(H)111 mm Ø104x(H)91 mm Ø107x(H)71 mm Ø140 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

4,60 PLN/szt. 4,10 PLN/szt. 4,10 PLN/szt. 7,20 PLN/szt.

KUBEK
BOCK

SZKLANKA
IRISH COFFEE

SZKLANKA
LATINO

E7104 37684 G3871
250 ml 240 ml 290 ml

Ø68x(H)89 mm Ø76x(H)139 mm Ø78x(H)150 mm
opak. 6 szt. opak. 6 szt. opak. 6 szt.

4,10 PLN/szt. 12,80 PLN/szt. 9,20 PLN/szt.
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Czy wiesz, że kostkarkę Barmatic w modelu ICE50AP

zainstalujesz nawet pod linią odpływu wody lub w znacznej

odległości od niego?

Urządzenie pracujące w technologii bright-spray jest

w standardzie wyposażone w pompę odpływową.

Masz wszystko pod kontrolą. Nie zaskoczą Cię już

uwarunkowania technologiczne lokalu. Nie będą

przeszkodą dla sprawnego wytwarzania lodu.

BARMATIC BRIGHTICE
KOSTKARKI DLA WYMAGAJĄCYCH

37 mm

32
 m

m
35

 m
m

37 mm

DUŻY ZBIORNIK W MAŁEJ KONSTRUKCJI.

Pojemność banku lodowego jest równie

istotna jak wydajność.

Kostkarka podblatowa ze zbiornikiem

nawet ponad 21 kg (ICE50AP).

ZAUTOMATYZOWANY W PEŁNI SYSTEM 

KONTROLI NAD PRODUKCJĄ LODU.

Nie zastanawiaj się czy powinieneś 

urządzenie wyłaczyć. Czujniki zrobią 

to za ciebie. Po uzupełnieniu zbiornika 

urządzenie uśnie – stand by.

Ułatwienie pracy.

126

BRIGHT ICE. KOSTKI LODU O NADZWYCZAJNEJ

TRANSPARENTNOŚCI I WIELKOŚCI: 

37x35x32 MM

1-2 kostki w szklance – perfect on the rocks

Wielkość kostki lodu wybrana

przez konsultantów barowych.

W PRZECIĄGU ROKU MOŻESZ

ZAOSZCZĘDZISZ NAWET KILKASET PLN*

Zainstalowany układ

do samodzielnego odkamieniania.

Program dezynfekująco/odkamieniający.

*w zależności od twardości wody

NA LATA. NIERDZEWNA KONSTRUKCJA

+ ELEMENTY ABS

Konstrukcja kostkarki w pełni zabezpieczona

przed korozją. Wykorzystano stal o doskonałych 

walorach antykorozyjnych.

Urządzenie na lata. Powłoka zewnęrzna

sprzyja utrzymaniu higieny. 

WBUDOWANA POMPA ODPŁYWOWA

WWWBUDOWANNAAAWBUDOWAN
POMPA

ODODO PŁYWOWWAAAA

WBUDOWANA
POMPA

ODPŁYWOWA
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MUST HAVE. DEDYKOWANE FILTRY 

- BARMATIC.

Pozbawią wodę zapachu, niechcianego 

smaku. Delikatnie zmiękczą i zatrzymają 

cząstki mogące wpływać na jakość

wytwarzanego lodu.

Filtry Barmatic Water – jakość wody

zamknięta w kostce lodu.

DEDYKOWANE ŚRODKI KONSERWACYJNE 

ZAWIERAJĄ INSTRUKCJĘ DO DZIAŁAŃ 

PRZY KONKRETNYCH MODELACH KOSTKAREK.

SZYBKO – PROSTO.

Korzystaj z dedykowanych preparatów 

odkamieniająco-dezynfekujacych. 

Łatwa aplikacja. Produkt zamknięty w pojemniki

do pojedyńczych działań konserwacyjnych.

EFEKTYWNE CHŁODZENIE POWIETRZEM

– OSZCZĘDNOŚĆ.

Układ i wielkość turbiny pozwala na zaopatrzenie 

systemu produkcyjnego w niezbędną ilość 

świeżego powietrza. Produkcja lodu możliwa 

jest nawet w temperaturach powyżej 350C.

Chłodzenie powietrzem - OK.

NAWET 5 LAT GWARANCJI* 

DEDYKOWANE SYSTEMOWI BRIGHT SPRAY.

SAM WYBIERZ ILE LAT CIĘ ZADOWOLI.

Wydłużone programy gwarancyjne są 

odpowiedzią na potrzeby nabywców. Chcesz

mieć wydłużone wsparcie – dobierz opcję.

Parasol ochronny na lata.

*płatna opcja wydłużonej ochrony

FABRYCZNIE SKONFIGUROWANE I ZAOPATRZONE 

W PAKIET PLUG&PLAY.

Kostkarki barmatic ice posiadają fabryczne 

ustawienie pozwalające na inicjowanie produkcji

tuż po podłączeniu. Wystarczy zastosować się 

do dołączonej instrukcji.

W pakiecie zestaw przewodów wodnych 

i elektrycznych. 

LÓD DO PRZETWARZANIA W BLENDERZE.

LÓD – ON THE ROCKS. ZAPROGRAMUJ POTRZEBY.

Wygodny i prosty przełacznik masy kostki lodu 

– pozwala na wyprodukowanie lodu do potrzeb 

przetwarzania w blenderze lub działań barowych

– on the rocks.

Właściwie dobrany lód może skrócić czas bledero-

wania nawet o połowę. Full ice bright – masa 20g 

– ozdobi i schłodzi każdy elegancki trunek.

Ko
stk

ark
i

127



128

Ko
stk

ark
i

128



ICE20A ICE50AP
340x480x(H)605 mm 500x580x(H)800 mm

21 kg/24 godz* 54 kg/24 godz*
1050 kostek/24h 2700 kostek/24h

18 kostek/cykl 36 kostek/cykl
zapas 6,5 kg zapas 21 kg

zapas 325 kostek zapas 900 kostek
2,46 l wody/godz. 2,8 l wody/godz.

R134a R134a
440 W/230 V 680 W/230 V

28 kg 48 kg
4128 PLN 7052 PLN
3340 PLN 6690 PLN

2700
kostek/24h

2700
kostek/24h

1050
kostek/24h

1050
kostek/24h

Wydajność

KOSTKARKI CHŁODZONE
POWIETRZEM

wbudowana 
pompa

odpływowa

ICE20W ICE50W
340x480x(H)605 mm 500x580x(H)800 mm

21 kg/24 godz* 54 kg/24 godz*
1050 kostek/24h 2700 kostek/24h

18 kostek/cykl 36 kostek/cykl
zapas 6,5 kg zapas 21 kg

zapas 325 kostek zapas 900 kostek
28,1 l wody/godz. 39,7 l wody/godz.

R134a R134a
360 W/230 V 630 W/230 V

28 kg 48 kg
4128 PLN 7052 PLN
3340 PLN 5980 PLN

KOSTKARKI CHŁODZONE
WODĄ

4128 PLN 4128 PLN7052 PLN 7052 PLN

129do cen należy doliczyć VAT 23%
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130130

• Idealne do hoteli, restauracji, fast-foodów, barów, dyskotek

• Kształt kostek zapewnia dużą powierzchnię chłodzącą napoju

• Kostki przezroczyste, wytwarzane metodą ”łopatkową”

• Możliwość zmiany wielkości kostek (wyłącznie przez

  przeszkolony personel)

• Sterowanie elektroniczne

• Idealny stosunek wymiarów zewnętrznych do wydajności 

  i zasobnika zapasu kostek

• Wymagane podłączenie do wody oraz odpływu kanalizacyjnego

• Wyposażone w przewód z wtyczką 230 V z uziemieniem

• Elektroniczny panel sterowania z systemem powiadamiania 

  o alarmach i stanie pracy urządzenia

• Praktyczny uchwyt na szufelkę do lodu

• Uszczelka w drzwiach dodatkowo zwiększa szczelność 

  komory zapasu i zapobiega szybkiemu topnieniu kostek

KOSTKARKI DO LODU – SERIA E

9 
m

m
31

 m
m40

 m
m

26
 m

m 9 m
m

8 
m

m
9 m

m

12 mm

30 mm

waga kostki 17 g

9 mm 9 mm

NNIEWRAŻLIWWAAAIEWRAŻLIW
NNA TWARDOŚŚĆĆĆ

WOW DYY

NIEWRAŻLIWA
NA TWARDOŚĆ

WODY

NIEZAKŁÓCONA PRODUKCJA LODU

Pracuje w technologii niewrażliwej

na twardość wody. 

WYDAJNA TURBINA POWIETRZA

Duża średnica turbiny wywołuje efektywną

cyrkulacje powietrza chłodzącego.

NIE PRZEGRZEWA SIĘ

NIE TRACI NA ŻYWOTNOŚCI

Zastosowano prefiltr powietrza.

W prosty sposób sam go oczyścisz

wyciągając z przedniej szufladki.

BAKTERIE I GRZYBY - STOP

Zastosowany system aktywnych jonów srebra.

Zapobiega to sytuacji zatruć przez konsumenta. 

Doceniane przez instytucje sanitarne.

JEDNA Z NAJWIĘKSZYCH KOSTEK LODU

DOSTĘPNA W PRODUKCJI MASZYNOWEJ

Hollow Ice – wysokość 40 mm,

szerokość 30 mm, głębokość 26 mm.
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WYGODNIEJSZY POBÓR LODU

Wychyłowe wrota pozwalają

zastosować do przeładunku

duże szufle.

SYSTEM POWIADOMIEŃ 24H

Kostkarka zaopatrzona w system diagnozujący

pracę jednostki. Poinformuje cię o anomaliach

zanim te przerodzą się w problem.

THERMO BIN – IZOLOWANE ZBIORNIKI NA LÓD

Z ODPŁYWEM SKROPLIN

Podwójne wrota, ściany chronią przed ingerencją

ciepła do komory produkcyjnej. Lód utrzymuje się 

dłużej.

KOMPLETNY PAKIET INSTALACYJNY

Wszystko co niezbędne do instalacji kostkarki

znajdziesz w pakiecie.

SOLIDNA-ESTETYCZNA KONSTRUKCJA 

Całość wykonana ze stali nierdzewnej.

Również WROTA. Rogi zaokrąglone i pokryte

nakładkami wzmacniającymi.

DUŻO NIŻSZY KOSZT EKSPLOATACJI

ENERGETYCZNEJ

Kostkarka wymaga dużo mniejszego zaangażowania

energii do sprawnego działania systemu. Porównanie 

dotyczy systemów spray/paddle. 

WASH SYSTEM. PROSTA KONSERWACJA KOSTKARKI

Urządzenie ma wbudowany obwód myjący. Wystarczy

przełączyć na mycie i wlać środek chemiczny.
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E21nanoA E21A E25A E30A E35A E45A
340x545x(H)620 mm 340x545x(H)690 mm 400x545x(H)690 mm 400x545x(H)690 mm 450x545x(H)690 mm 500x600x(H)693 mm
do 21 kg/24 godz.* do 21 kg/24 godz.* do 25 kg/24 godz.* do 30 kg/24 godz.* do 37 kg/24 godz.* do 45 kg/24 godz.*

1235 kostek/24 godz. 1235 kostek/24 godz. 1470 kostek/24 godz. 1765 kostek/24 godz. 2176 kostek/24 godz. 2647 kostek/24 godz.
15 kostek/cykl 15 kostek/cykl 15 kostek/cykl 20 kostek/cykl 20 kostek/cykl 35 kostek/cykl

zapas 5 kg zapas 7 kg zapas 10 kg zapas 10 kg zapas 12 kg zapas 16 kg
zapas 294 kostek zapas 410 kostek zapas 588 kostek zapas 588 kostek zapas 706 kostek zapas 941 kostek
2,1 l wody/godz. 2,35 l wody/godz. 2,28 l wody/godz. 3 l wody/godz. 4,2 l wody/godz. 5 l wody/godz.

R134a R134a R134a R134a R134a R134a
31,4 kWh/100 kg 29,3 kWh/100 kg 31,7 kWh/100 kg 22,6 kWh/100 kg 23,9 kWh/100 kg 20,7 kWh/100 kg

250 W/230 V 250 W/230 V 265 W/230 V 265 W/230 V 350 W/230 V 370 W/230 V
30 kg 30 kg 33 kg 33 kg 36 kg 41 kg

5246 PLN 5160 PLN 5504 PLN 6192 PLN 7224 PLN 8557 PLN
3990 PLN 3990 PLN 4290 PLN 4790 PLN 5490 PLN 6375 PLN

2647
kostek/24h2176

kostek/24h
1765

kostek/24h
1470
kostek/24h

1235
kostek/24h

1235
kostek/24h

Wydajność

KOSTKARKI CHŁODZONE
POWIETRZEM

5246 PLN 5160 PLN 5504 PLN 6192 PLN 7224 PLN 8557 PLN
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E50A E60A E75A E85A E90A E150A
500x585x(H)956 mm 600x585x(H)956 mm 700x585x(H)956 mm 700x585x(H)956 mm 800x858x(H)956 mm 920x650x(H)1279 mm
do 50 kg/24 godz.* do 60 kg/24 godz.* do 75 kg/24 godz.* do 85 kg/24 godz.* do 92 kg/24 godz.* do 150 kg/24 godz.*

2941 kostek/24 godz. 3529 kostek/24 godz. 4412 kostek/24 godz. 5000 kostek/24 godz. 5412 kostek/24 godz. 8823 kostek/24 godz.
35 kostek/cykl 35 kostek/cykl 60 kostek/cykl 60 kostek/cykl 60 kostek/cykl 90 kostek/cykl

zapas 21 kg zapas 28 kg zapas 36 kg zapas 36 kg zapas 40 kg zapas 67 kg
zapas 1235 kostek zapas 1648 kostek zapas 2117 kostek zapas 2117 kostek zapas 2352 kostek zapas 3941 kostek
5,2 l wody/godz. 5,81 l wody/godz. 7,44 l wody/godz. 7,44 l wody/godz. 9,71 l wody/godz. 16,1 l wody/godz.

R134a R134a R134a R134a R134a R134a
18,3 kWh/100 kg 27,1 kWh/100 kg 20,6 kWh/100 kg 20,6 kWh/100 kg 17,9 kWh/100 kg  16,8 kWh/100 kg

370 W/230 V 570 W/230 V 620 W/230 V 620 W/230 V 790 W/230 V 990 W/230 V
51 kg 52 kg 55 kg 55 kg 68 kg 100 kg

9116 PLN 9331 PLN 11395 PLN 12126 PLN 13588 PLN 16641 PLN
6950 PLN 7250 PLN 8590 PLN 8990 PLN 9980 PLN 12930 PLN

8823
kostek/24h5412

kostek/24h
5000
kostek/24h

4412
kostek/24h

3529
kostek/24h

2941
kostek/24h

9116 PLN 9331 PLN 11395 PLN 12126 PLN 13588 PLN 16641 PLN

133do cen należy doliczyć VAT 23%
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E21nanoW E21W E25W E30W E35W E45W
340x545x(H)620 mm 340x545x(H)690 mm 400x545x(H)690 mm 400x545x(H)690 mm 450x545x(H)690 mm 500x600x(H)693 mm
do 19 kg/24 godz.* do 19 kg/24 godz.* do 23 kg/24 godz.* do 27 kg/24 godz.* do 35 kg/24 godz.* do 46 kg/24 godz.*

15 kostek/cykl 15 kostek/cykl 15 kostek/cykl 20 kostek/cykl 20 kostek/cykl 35 kostek/cykl
zapas 5 kg zapas 7 kg zapas 10 kg zapas 10 kg zapas 12 kg zapas 16 kg

zapas 294 kostek zapas 410 kostek zapas 588 kostek zapas 588 kostek zapas 706 kostek zapas 941 kostek
27,4 l wody/godz. 27,4 l wody/godz. 17,7 l wody/godz. 26,2 l wody/godz. 22,6 l wody/godz. 53 l wody/godz.

R134a R134a R134a R134a R134a R134a
20,1 kWh/100 kg 20,6 kWh/100 kg 19,1 kWh/100 kg 17,6 kWh/100 kg 20 kWh/100 kg 16,9 kWh/100 kg

220 W/230 V 200 W/230 V 220 W/230 V 195 W/230 V 300 W/230 V 320 W/230 V
30 kg 29 kg 32 kg 32 kg 37 kg 41 kg

5246 PLN 5160 PLN 5504 PLN 6192 PLN 7224 PLN 8557 PLN
3890 PLN 3890 PLN 4290 PLN 4790 PLN 5490 PLN 6375 PLN

46 kg
kostek/24h

35 kg
kostek/24h

27 kg
kostek/24h

23 kg
kostek/24h

19 kg
kostek/24h

19 kg
kostek/24h

Wydajność

KOSTKARKI CHŁODZONE
WODĄ

5246 PLN 5160 PLN 5504 PLN 6192 PLN 7224 PLN 8557 PLN
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E50W E60W E75W E85W E90W E150W
500x585x(H)956 mm 600x585x(H)956 mm 700x585x(H)956 mm 700x585x(H)956 mm 800x858x(H)956 mm 920x650x(H)1279 mm
do 48 kg/24 godz.* do 58 kg/24 godz.* do 72 kg/24 godz.* do 81 kg/24 godz.* do 90 kg/24 godz.* do 142 kg/24 godz.*

35 kostek/cykl 35 kostek/cykl 60 kostek/cykl 60 kostek/cykl 60 kostek/cykl 90 kostek/cykl
zapas 21 kg zapas 28 kg zapas 36 kg zapas 36 kg zapas 40 kg zapas 67 kg

zapas 1235 kostek zapas 1648 kostek zapas 2117 kostek zapas 2117 kostek zapas 2352 kostek zapas 3941 kostek
43,8 l wody/godz. 65,4 l wody/godz. 51,7 l wody/godz. 50,4 l wody/godz. 52,2 l wody/godz. 113 l wody/godz.

R134a R134a R134a R134a R134a R134a
15,5 kWh/100 kg 19,13 kWh/100 kg 16,7 kWh/100 kg 12,4 kWh/100 kg 14,3 kWh/100 kg 13,1 kWh/100 kg

280 W/230 V 520 W/230 V 450 W/230 V 450 W/230 V 460 W/230 V 675 W/230 V
50 kg 50 kg 54 kg 54 kg 68 kg 100 kg

9116 PLN 9331 PLN 11395 PLN 12126 PLN 13588 PLN 16641 PLN
6950 PLN 7250 PLN 8590 PLN 8990 PLN 9980 PLN 12930 PLN

142 kg
kostek/24h

90 kg
kostek/24h

81 kg
kostek/24h

72 kg
kostek/24h

58 kg
kostek/24h

48 kg
kostek/24h

9116 PLN 9331 PLN 11395 PLN 12126 PLN 13588 PLN 16641 PLN
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• Idealne do sklepów z działem rybnym, szpitali, barów, 

przemysłu medycznego, laboratoriów

• Łuski lodowe produkowane przez pionowy cylinder 

ze ślimakiem unoszącym je do gardzieli spustowej

• Powstały lód charakteryzuje się dużą wilgotnością, 

dzięki czemu nadaje się do schładzania delikatnych 

tkanek (takich jak ryby, mięso itp.)

• Nie wymagają dozoru – po zapełnienu zbiornika zapasu 

urządzenie przerywa produkcję lodu (modele F120A i W, 

F200A i W, SF300A i w oraz SF500A i W bez wbudowanego 

pojemnika zapasu. pojemnik należy zamawiać oddzielnie)

• Obudowa wykonana całkowicie ze stali nierdzewnej 

• Sterowanie elektroniczne

• Łatwe i szybkie w montażu

• Wymagane podłączenie do wody oraz odpływu kanalizacyjnego

• Wyposażone w przewód z wtyczką 230 V z uziemieniem 

(dotyczy tylko modeli F80CA i CW, F125CA i CW. Pozostałe 

modele z przewodem bez wtyczki)

• Wilgotność lodu 21 %

ŁUSKARKI DO LODU – SERIA F

ŁUSKARKI DO LODU
CHŁODZONE POWIETRZEM

F80CA F125CA F120A F200A SF300A SF500A
570x600x(H)695 mm 680x510x(H)1000 mm 564x536x(H)531 mm 564x536x(H)531 mm 538x663x(H)650 mm 538x663x(H)790 mm
do 90 kg/24 godz.* do 120 kg/24 godz.* do 120 kg/24 godz.* do 200 kg/24 godz.* do 320 kg/24 godz.* do 600 kg/24 godz.*

zapas 20 kg zapas 27 kg – – – –
zalecany pojemnik zapasu 

+ wymagany adapter - łącznik **
D105
D155

D205+KF205-255
D305+KF305

D255+KF205-255

zalecany pojemnik zapasu 
+ wymagany adapter - łącznik **

D105
D155

D205+KF205-255
D255+KF205-255

D305+KF305

zalecany pojemnik zapasu 
+ wymagany adapter - łącznik **

D205+KF205-255
D255+KF205-255

D305+KF305

zalecany pojemnik zapasu 
+ wymagany adapter - łącznik **

D205+KF205-255
D255+KF205-255

D305+KF305

3,2 l wody/godz. 4,6 l wody/godz. 4 l wody/godz. 6,5 l wody/godz. 11 l wody/godz. 18 l wody/godz.
R134a R 134a R134a R404a R404a R404a

12,5 kWh/100 kg 10,4 kWh/100 kg 11,6 kWh/100 kg 11 kWh/100 kg 10,8 kWh/100 kg 10,2 kWh/100 kg
400 W/230 V 490 W/230 V 500 W/230 V 760 W/230 V 1200 W/230 V 2000 W/230 V

53 kg 64 kg 45 kg 49 kg 78 kg 95 kg
14620 PLN 15566 PLN 14276 PLN 16469 PLN 24682 PLN 30315 PLN
10999 PLN 12500 PLN 10999 PLN 12999 PLN 19890 PLN 25490 PLN

600 kg
kostek/24h

320 kg
kostek/24h

200 kg
kostek/24h

120 kg
kostek/24h

120 kg
kostek/24h

90 kg
kostek/24h

Wydajność

4620 PLN 5566 PLN 4276 PLN 6469 PLN 4682 PLN 0315 PLN

136 do cen należy doliczyć VAT 23%
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ŁUSKARKI DO LODU
CHŁODZONE WODĄ

F80CW F125CW F120W F200W SF300W SF500W
570x600x(H)695 mm 680x510x(H)1000 mm 564x536x(H)531 mm 564x536x(H)531 mm 538x663x(H)650 mm 538x663x(H)790 mm
do 86 kg/24 godz.* do 120 kg/24 godz.* do 120 kg/24 godz.* do 200 kg/24 godz.* do 330 kg/24 godz.* do 600 kg/24 godz.*

zapas 20 kg zapas 27 kg – – – –
zalecany pojemnik zapasu 

+ wymagany adapter - łącznik **
D105
D155

D205+KF205-255
D305+KF305

D255+KF205-255

zalecany pojemnik zapasu 
+ wymagany adapter - łącznik **

D105
D155

D205+KF205-255
D255+KF205-255

D305+KF305

zalecany pojemnik zapasu 
+ wymagany adapter - łącznik **

D205+KF205-255
D255+KF205-255

D305+KF305

zalecany pojemnik zapasu 
+ wymagany adapter - łącznik **

D205+KF205-255
D255+KF205-255

D305+KF305

20 l wody/godz. 72,4 l wody/godz. 29 l wody/godz. 102 l wody/godz. 115 l wody/godz. 185 l wody/godz.
R134a R134a R134a R404a R404a R404a

9,8 kWh/100 kg 8 kWh/100 kg 11,3 kWh/100 kg 9,7 kWh/100 kg 9 kWh/100 kg 8,7 kWh/100 kg
350 W/230 V 430 W/230 V 500 W/230 V 760 W/230 V 1200 W/230 V 2000 W/230 V

52 kg 64 kg 45 kg 49 kg 78 kg 95 kg
14749 PLN 15695 PLN 14362 PLN 16641 PLN 24768 PLN 30401 PLN
10999 PLN 12500 PLN 10999 PLN 12999 PLN 19890 PLN 25490 PLN

600 kg
kostek/24h

330 kg
kostek/24h

200 kg
kostek/24h

120 kg
kostek/24h

120 kg
kostek/24h

86 kg
kostek/24h

Wydajność

4749 PLN 5695 PLN 4362 PLN 6641 PLN 4768 PLN 0401 PLN

137do cen należy doliczyć VAT 23%
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• Urządzenia o dużej wydajności, idealne do hoteli, restauracji, 

barów, dyskotek i innych punktów gastronomicznych

• Dostępne 3 wielkości kostek lodu: dice, half-dice, large

(do wyboru przy składaniu zamówienia)

• Kostki przezroczyste, wytwarzane metodą rozprowadzania 

wody na pionowym parowniku z kratownicą

• Ciągły przepływ wody gwarantuje przezroczystość kostek 

i jednolitą ich strukturę pozbawioną pęcherzyków powietrza

• Obudowa wykonana całkowicie ze stali nierdzewnej 

• Sterowanie elektroniczne

• W ofercie dwa modele eco wykorzystujące do chłodzenia 

ekologiczny czynnik chłodzący r290 

• Bogaty wybór oddzielnych pojemników na zapas lodu spełnia-

jący oczekiwania każdego klienta

• Wymagane podłączenie do wody oraz odpływu kanalizacyjnego

• Wyposażone w przewód z wtyczką 230 v z uziemieniem

• Niezbędny pojemnik zapasu lodu i ewentualny adapter

WYTWORNICE KOSTEK LODU
– SERIA M

M132AL M192AL M202AL M302AL
typ kostki – do wyboru

przy składaniu zamówienia
D, H-D, L

typ kostki – do wyboru
przy składaniu zamówienia

D, H-D, L

typ kostki – do wyboru
przy składaniu zamówienia

D, H-D, L

typ kostki – do wyboru
przy składaniu zamówienia

D, H-D, L
560x620x(H)575 mm 560x620x(H)660 mm 760x620x(H) 575 mm 760x620x(H)575 mm
do 154 kg/24 godz.* do 225 kg/24 godz.* do 240 kg/24 godz.* do 320 kg/24 godz.*

Dice 168/ Half-Dice 275/ Large 110 szt. Dice 204/ Half-Dice 325/ Large 130 szt. Dice 234/ Half-Dice 370/ Large 140 szt. Dice 234/ Half-Dice 370/ Large 140 szt.
zalecany pojemnik zapasu

+ ewentualny adapter (łącznik)
D105
D155

zalecany pojemnik zapasu
+ ewentualny adapter (łącznik)

D105
D155

zalecany pojemnik zapasu
+ ewentualny adapter (łącznik)

D205
D255

D305 + KM305

zalecany pojemnik zapasu
+ ewentualny adapter (łącznik)

D205
D255

D305 + KM305
7 l wody/godz. 11 l wody/godz. 12 l wody/godz. 14,5 l wody/godz.

R404a R404a R404a R404a
15,9 kWh/100 kg 14,7 kWh/100 kg 14,8 kWh/100 kg 13 kWh/100 kg

850 W/230 V 1100 W/230 V 1100 W/230 V 1400 W/230 V
53 kg 68 kg 70 kg 71 kg

13188 PLN 12943 PLN 15588 PLN 14276 PLN
10990 PLN 13950 PLN 12990 PLN 13990 PLN

320 kg
kostek/24h

240 kg
kostek/24h

225 kg
kostek/24h

154 kg
kostek/24h

Wydajność

WYTWORNICA KOSTEK LODU
CHŁODZENIE POWIETRZEM

13188 PLN 15588 PLN12943 PLN 14276 PLN
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M402AL M502AL M195ECOAL M205ECOAL
typ kostki – do wyboru

przy składaniu zamówienia
D, H-D, L

typ kostki – do wyboru
przy składaniu zamówienia

D, H-D, L

typ kostki – do wyboru
przy składaniu zamówienia

D, H-D, L

typ kostki – do wyboru
przy składaniu zamówienia

D, H-D, L
760x620x(H)725 mm 760x620x(H)725 mm 560x620x(H)660 mm 760x620x(H)575 mm
do 430 kg/24 godz.* do 465 kg/24 godz.* do 210 kg/24 godz.* do 220 kg/24 godz.*

Dice 342/ Half-Dice 555/ Large 210 szt. Dice 342/ Half-Dice 555/ Large 210 szt. Dice 204/ Half-Dice 325/ Large 130 szt. Dice 234/ Half-Dice 370/ Large 140 szt.
zalecany pojemnik zapasu

+ ewentualny adapter (łącznik)
D205
D255

D305 +KM305

zalecany pojemnik zapasu
+ ewentualny adapter (łącznik)

D255
D305 + KM305

D405 + KFM405

zalecany pojemnik zapasu
+ ewentualny adapter (łącznik)

D105
D155

zalecany pojemnik zapasu
+ ewentualny adapter (łącznik)

D205
D255

D305 + KM305
19 l wody/godz. 20,2 l wody/godz. 9,2 l wody/godz. 12 l wody/godz.

R404a R404a R290 R290
13,1 kWh/100 kg 13,47 kWh/100 kg 14,7 kWh/100 kg 13,8 kWh/100 kg
2100 W/230 V 2150 W/230 V 1100 W/230 V 1100 W/230 V

88 kg 98 kg 68 kg 70 kg
20339 PLN 25026 PLN 15394 PLN 15609 PLN
16990 PLN 23850 PLN 17200 PLN 17200 PLN

220 kg
kostek/24h

210 kg
kostek/24h

465 kg
kostek/24h

430 kg
kostek/24h

W standardzie urządzenie produkujące kostki w rozmiarze L, inne wielkości dostępne na zamówienie.
3 WIELKOŚCI KOSTEK LODU

Wersja „L” – Large Cube
17 g

29x29x24 mm

Wersja „H-D” – Half-Large Cube*
6 g

10x29x24 mm

Wersja „D” – Dice Cube*
10 g

22x22x24 mm

24 mm

10 mm

2
9

 m
m

24 mm
29 mm

2
9

 m
m

24 mm

22 mm

2
2

 m
m

* Na zamówienie

20339 PLN 15394 PLN25026 PLN 15609 PLN
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M132WL M192WL M202WL
typ kostki – do wyboru

przy składaniu zamówienia
D, H-D, L

typ kostki – do wyboru
przy składaniu zamówienia

D, H-D, L

typ kostki – do wyboru
przy składaniu zamówienia

D, H-D, L
560x620x(H)575 mm 560x620x(H)660 mm 760x620x(H)575 mm
do 136 kg/24 godz.* do 205 kg/24 godz.* do 220 kg/24 godz.*

Dice 168/ Half-Dice 275/1 Large 10 szt. Dice 204/ Half-Dice 325/ Large 130 szt. Dice 234/ Half-Dice 370/ Large 140 szt.
zalecany pojemnik zapasu

+ ewentualny adapter (łącznik)
D105
D155

zalecany pojemnik zapasu
+ ewentualny adapter (łącznik)

D105
D155

zalecany pojemnik zapasu
+ ewentualny adapter (łącznik)

D205
D255

D305 + KM305
107 l wody/godz. 126 l wody/godz. 128 l wody/godz.

R404a R404a R404a
12,1 kWh/100 kg 11,1 kWh/100 kg 10,6 kWh/100 kg

750 W/230 V 1000 W/230 V 1000 W/230 V
53 kg 68 kg 70 kg

12943 PLN 14491 PLN 14276 PLN
10990 PLN 13950 PLN 12990 PLN

220 kg
kostek/24h205 kg

kostek/24h
136 kg
kostek/24h

Wydajność

WYTWORNICA KOSTEK LODU
CHŁODZENIE WODĄ

12943 PLN 14491 PLN 14276 PLN
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M302WL M402WL M502WL
typ kostki – do wyboru

przy składaniu zamówienia
D, H-D, L

typ kostki – do wyboru
przy składaniu zamówienia

D, H-D, L

typ kostki – do wyboru
przy składaniu zamówienia

D, H-D, L
760x620x(H)575 mm 760x620x(H)725 mm 760x620x(H)725 mm
do 285 kg/24 godz.* do 370 kg/24 godz.* do 415 kg/24 godz.*

Dice 234/ Half-Dice 370/ Large 140 szt. Dice 342/ Half-Dice 555/ Large 210 szt. Dice 342/ Half-Dice 555/ Large 210 szt.
zalecany pojemnik zapasu

+ ewentualny adapter (łącznik)
D205
D255

D305 + KM305

zalecany pojemnik zapasu
+ ewentualny adapter (łącznik)

D205
D255

D305 +KM305

zalecany pojemnik zapasu
+ ewentualny adapter (łącznik)

D255
D305 + KM305

D405 + KFM405
137 l wody/godz. 210 l wody/godz. 208 l wody/godz.

R404a R404a R404a
9,6 kWh/100 kg 10,6 kWh/100 kg 10,6 kWh/100 kg
1300 W/230 V 1900 W/230 V 1950 W/230 V

71 kg 83 kg 98 kg
16340 PLN 20468 PLN 25198 PLN
13990 PLN 16990 PLN 23850 PLN

415 kg
kostek/24h

370 kg
kostek/24h285 kg

kostek/24h

16340 PLN 20468 PLN 25198 PLN
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• Urządzenie samoobsługowe, w wersji do ustawienie na blacie, 

produkujące oraz dozujące granulat lodowy. Idealne wyposaże-

nie korytarzy hotelowych, stołówek, foodcourtów, barów,

a nawet biur. Klient sam decyduje kiedy i ile lodu chce w swoim 

napoju. Nie trzeba już biegać do baru i prosić o lód barmana, 

ani kruszyć kostek lodu.

• Urządzenie nie wymaga dozoru podczas pracy – po zapełnie-

niu  pojemnika zapasu urządzenie przerywa produkcję lodu. 

Wystarczy podłączyć do wody, kanalizacji i prądu – gotowe. 

Maszyna sama zacznie produkować lód. Duży zbiornik zapasu 

na aż 9 kg lodu zapewnia, iż maszyna zawsze gotowa jest na 

wydanie każdej porcji lodu. Atrakcyjny design oraz niewielkie 

wymiary sprawiają, że można ją ustawić praktycznie wszędzie.

Cechy granulatu lodowego

• Charakteryzuje się niską zawartością wody 

i jest łatwy do przechowywania.

• To idealny dodatek do koktajli typu caipirinha,

mojito i caipiroska.

DYSTRYBUTOR GRANULATU LODOWEGO

model TD130
rodzaj chłodzenia powietrzem  
wymiary 390x660x(H)880 mm
wydajność 135 kg/24 godz.*
pojemnik zapasu 9 kg
zużycie wody 3,6 l/godz.
środek chłodniczy R404a
moc 590 W
zużycie prądu na 100 kg lodu 14,7 kWh/100 kg
napięcie 230 V
waga netto 61 kg
waga brutto 73 kg
stara cena 20388 PLN
cena 16990 PLN

* przy temp. wody zasilającej +10°C i temp. otoczenia +10°C

20388 PLN
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• Potrzebujesz dużych ilości lodu kruszonego i nie lubisz tracić 

czasu? Wytwornica granulatu lodowego jest dla Ciebie ideal-

nym rozwiązaniem. Posiada dużą wydajność, a dzięki temu, 

że produkuje lód w warunkach obniżonej wilgotności (maksy-

malnie 8%) – nie musisz go dodatkowo kruszyć! Jak to działa? 

Niska wilgotność sprawia, że lód się nie skleja i trafia do 

zasobników w postaci gotowych bryłek o wielkości 11x13 mm.

• Walory estetyczne lodu w bryłkach sprawiają, że jest on ideal-

nym rozwiązaniem dla systemów ekspozycyjnych. 

• Sprawdzi się świetnie w barach koktajlowych, fresh pointach, 

bistrach czy kawiarniach. 

• Urządzenie nie wymagają dozoru – po zapełnieniu opcjonalnego 

pojemnika zapasu urządzenie przerywa produkcję lodu

• Obudowa wykonana całkowicie ze stali nierdzewnej gwarantu-

jąca długoletnie użytkowanie

• Sterowanie elektroniczne

• Łatwy i szybki montaż

• Wymagane podłączenie do wody oraz odpływu kanalizacyjnego

• Niezbędny pojemnik zapasu lodu i ewentualny łącznik

• Dostarczane z przewodem elektrycznym bez wtyczki

• Dostępny tylko w wersji chłodzonej powietrzem

• Zalecany pojemnik zapasu + wymagany adapter – łącznik:

 D105, D155, D205+KF205-255, D305+KF305, D255+KF205-255

 

Technologia powstawania granulatu

Granulat lodowy wytwarzana jest przez pionowy cylinder, 

z wewnętrznym ślimakiem obrotowym, który zeskrobuje lód 

z wewnętrznej powierzchni parownika. Taki lód podnoszony 

jest do wyjścia z cylindra, i dalej ląduje zbiorniku zapasu. 

Pojemność tego zbiornika to 9 kg.

WYTWORNICA GRANULATU LODOWEGO 

model NU270S
wymiary 538x663x(H)650 mm
wydajność 270 kg/24 godz.*
pojemnik zapasu zamawiać osobno
zużycie wody 9 l/godz.
środek chłodniczy R404a
moc 1200 W
zużycie prądu na 100 kg lodu 11,6 kWh/100 kg
napięcie 230 V
waga netto 78 kg
waga brutto 87 kg
stara cena 26340 PLN
cena 21950 PLN

* przy temp. wody zasilającej +10°C i temp. otoczenia +10°C

1
3

 m
m

Ø11 mm

waga 1g

wilgotność 8%

6340 PLN
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• Niezbędny element wytwornic kostek lodu dla prawidłowego 

działania maszyny

• Służy do przechowywania zapasu lodu

• Obudowa o nowym eleganckim wyglądzie, wykonana ze stali 

nierdzewnej, drzwi z wytrzymałego tworzywa sztucznego

• Solidna rama drzwi odporna na częste otwieranie dzięki 

technologii ROTOCAST

• Izolacja poliuretanowa o wysokiej gęstości zapewniająca 

doskonałe utrzymanie temperatury

• Zwiększenie współczynnika izolacji dzięki łatwo demontowalnej 

uszczelce drzwi

• Wnętrze pojemnika z polietylenu łatwe do czyszczenia 

i zachowania wysokich standardów sanitarnych

• Stalowe regulowane nóżki 135-185 mm

• Adapter (łącznik) niezbędny do połączenia niektórych modeli 

wytwornic lodu i pojemników zapasu

• Wymagany odpływ grawitacyjny do kanalizacji

Adapter (łącznik) wytwornicy kostek lodu z pojemnikiem zapasu

• Wykonany ze stali nierdzewnej

• Zapewnia stabilność wytwornic lodu na większych pojemnikach zapasu

POJEMNIKI ZAPASU DO WYTWORNIC KOSTEK (SERIA M),
ŁUSKAREK DO LODU (SERIA F) ORAZ WYTWORNIC
GRANULATU LODOWEGO NU 270S

D105 D155 D205 D255 D305 D405
560x841x(H)1045 mm 560x872x(H)1271 mm 762x843x(H)1045 mm 762x866x(H)1271 mm 1082x850x(H)968 mm 1227x868x(H)1274 mm

gł. z otwartymi drzwiami
1034 mm

gł. z otwartymi drzwiami
1155 mm

gł. z otwartymi drzwiami
1034 mm

gł. z otwartymi drzwiami
1155 mm

gł. z otwartymi drzwiami
944 mm

gł. z otwartymi drzwiami
1155 mm

poj. do 129 kg* poj. do 168 kg* poj. do 181 kg* poj. do 243 kg* poj. do 252 kg* poj. do 406 kg*
35 kg 48 kg 43 kg 55 kg 48 kg 73 kg

łącznik
niepotrzebny

łącznik
niepotrzebny

wymagany łącznik
KF 205-255

wymagany łącznik
KF 205-255

wymagany łącznik
KF 305

wymagany łącznik
KFM405

4687 PLN 5633 PLN 5848 PLN 7138 PLN 8127 PLN 9159 PLN
4580 PLN 4990 PLN 5350 PLN 5980 PLN 6580 PLN 7700 PLN

kod stara cena cena
KM305 Adapter (łącznik) do łączenia wybranych modeli wytwornic kostek lodu z pojemnikiem zapasu D305 2129 PLN 1590 PLN
KFM405 Adapter (łącznik) do łączenia wybranych modeli wytwornic kostek lodu z pojemnikiem zapasu D405 1914 PLN 1590 PLN
KF205-255 Adapter (łącznik) do łączenia wybranych modeli łuskarek do lodu 2215 PLN 1590 PLN
KF305 Adapter (łącznik) do łączenia wybranych modeli łuskarek do lodu 1828 PLN 1590 PLN
KFM405 Adapter (łącznik) do łączenia wybranych modeli łuskarek do lodu 1914 PLN 1590 PLN

2129 PLN
914 PLN
215 PLN
828 PLN
914 PLN

4687 PLN 5633 PLN 5848 PLN 7138 PLN 8127 PLN 9159 PLN
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• Dystrybutor wytwarza lód w dużych i atrakcyjnych wizualnie 

kościach (Bright Ice – 20 g, 29 x 34 mm), które idealnie spraw-

dzają się do przygotowywania whisky on the rocks oraz innych 

trunków, które można znaleźć w lodówce hotelowego pokoju.

• Urządzenia spełnia standardy związane z higieną i bezpieczeń-

stwem użytkowania, co sprawia, że jest doskonałym rozwią-

zaniem do samodzielnej obsługi przez gości hotelowych (self 

service). Dodatkową zaletą jest prostota instalacji dyspensera. 

• Wystarczy podłączyć do wody, kanalizacji i prądu – gotowe. 

Maszyna sama zacznie produkować kostki lodu.

• Duży zbiornik zapasu na aż 12,6 kg lodu zapewnia, iż maszyna 

zawsze gotowa jest na wydanie każdej porcji lodu.

• Atrakcyjny design oraz niewielkie wymiary sprawiają, 

że można ją ustawić praktycznie wszędzie.

• Oferta obejmuje dwa urządzenia, jedno w wersji chłodzonej 

powietrzem, drugie chłodzone wodą.

DYSTRYBUTORY KOSTEK LODU

model DX35 A DX35 W
rodzaj chłodzenia powietrzem  wodą  
wymiary 380x515x(H)1720 mm 380x515x(H)1720 mm
wydajność 29 kg/24 godz.* 30 kg/24 godz.*
ilość kostek na 1 cykl 24 szt. 24 szt.
pojemnik zapasu 12,6 kg 12,6 kg
zużycie wody 2,67 l/godz. 41,7 l/godz.
środek chłodniczy R134a R134a
moc 300 W 300 W
zużycie prądu na 100 kg lodu 46,6 kWh/100 kg 30 kWh/100 kg
napięcie 230 V 230 V
waga netto 51 kg 51 kg
waga brutto 60 kg 60 kg
stara cena 19140 PLN 19140 PLN
cena 15950 PLN 15950 PLN

* przy temp. wody zasilającej +10°C i temp. otoczenia  +10°C

• Urządzenie nie wymagają dozoru podczas pracy – po zapełnie-

niu  pojemnika zapasu urządzenie przerywa produkcję lodu

• Obudowa wykonana całkowicie ze stali nierdzewnej gwarantu-

jąca długoletnie użytkowanie

• Sterowanie elektroniczne

• Łatwy i szybki montaż

• Wymagane podłączenie do wody (3,4”)  oraz odpływu kanaliza-

cyjnego (Ø20 mm)

• Na prąd jednofazowy (230 V)

KOSTKA LODU

• pełna, kompaktowa kostka lodu 

gwarantuje skuteczne schładza-

nie napoju, bez jego rozcieńczania

• kostki przezroczyste, wytwarzane 

metodą ”natryskową”, idealne do 

koktajli, whisky, przystawek

• wymiary: Ø29x(H)34 mm

• waga: 20 g

Ø29 mm

34
 m

m

19140 PLN 19140 PLN
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2 kółka skrętne

z hamulcem

kranik

szufelka

do lodu

kratka ociekowa

MAX
110 L

czarny szary
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DE
SI

GNED IN USA
DESIGNED IN USA

• Idealny do transportu kostek lodu lub łusek lodowych nawet na duże 

odległości. Pozwala utrzymać zapas lodu w mobilnych barach przy

basenach lub nad morzem czy jeziorem. 

• Mocna obudowa z polietylenu odporna na wstrząsy i uderzenia

• Gruba izolacja z pianki dla maksymalnej retencji temperatury lodu

• Wewnętrzne ściany o chropowatej strukturze, odporne na zadrapania

oraz plamy

• Przesuwna, szczelna pokrywa, umożliwiająca łatwe pobranie lodu

• Ergonomiczny uchwyt zintegrowany z obudową

• Dwa duże koła odporne na nierówności podłoża oraz dwa mniejsze,

skrętne z hamulcem

• W komorze wyprofilowany kanał odpływowy na roztopiony lód 

z kranikiem

• Dostarczany gotowy do użytku, nie wymaga montażu

• 4 kółka, 2 z hamulcem (duże Ø20 mm, małe Ø10 mm)

• Kranik, szufelka i kratka ociekowa w zestawie (kranik 90 mm

od podłogi)

• Produkt dostępny w kolorze czarnym i szarym

WÓZEK NA LÓD

877883

110 l

585x800x(H)745 mm

2499 PLN
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Filtr z głowicą do kostkarek 3.0
Kompletna stacja filtracji wody przeznaczona do kostkarek i łuskarek

podblatowych. Wydajność okresowa: 12 miesięcy lub 30 000 litrów.

Stacja posiada naścienny system mocujący.

mających kontakt z wodą. Filtry serii 3.0 są doskonałym

rozwiązaniem gwarantującym znakomitą jakość lodu i mają

wpływ na żywotność wytwornic lodu. System pozwala uzyskać 

maksymalny przepływ wody na poziomie 1 l/minutę. Maksymalna 

twardość wody 500 ppm. Maksymalne ciśnienie pracy 6 bar.

Podłączenia kompatybilne z kostkarkami BARMATIC i ICEMATIC.

Stacja wyposażona jest w trójdrożny zawór ułatwiający wypłukanie

i odpowietrzenie układu filtrującego.

OPIS FILTRACJI.

Stacja filtracji wody do zastosowania w wytwornicach lodu

barowego posiada potrójny układ uzdatniania. Pierwszym 

etapem jest uzyskanie klarowności wody – dzięki usunięciu 

zanieczyszczeń stałych powyżej 20 mikronów. Drugim etapem 

jest pozbycie się chloru i jego pochodnych mających wpływ na 

smak i zapach.

Ostatnim działaniem jest neutralizacja węglanu wapnia

co zapobiega osadzaniu się kamienia na powierzchniach

Wkład do filtra do kostkarek 3.0
Wydajność okresowa: 12 miesięcy lub 30 000 litrów.

kod 947012
wymiary 180x90x(H)340 mm
cena 499 PLN

kod 947029
cena 109 PLN

FILTRY DO KOSTKAREK
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Filtr z głowicą do kostkarek 9.0
Kompletna stacja filtracji wody przeznaczona do kostkarek, łuskarek, 

wytwornic Nugget o wydajnościach powyżej 55 kg lodu na 24 h.

Wydajność przepływowa 90 000 litrów.

Stacja posiada naścienny system mocujący.

Wkłady do filtra do kostkarek 9.0
Zestaw wymiennych wkładów.

Wydajność przepływowa 90 000 litrów.

kod 947036
wymiary 340x90x(H)340 mm
cena 849 PLN

kod 947043
cena 289 PLN

kod 976616
opakowanie butelka 250 ml
stara cena 65 PLN

cena 49 PLN

PROFESJONALNY PREPARAT DO ODKAMIENIANIA 

KOSTKAREK GASTRONOMICZNYCH

 − Skoncentrowany środek do czyszczenia urządzeń gastronomicznych

odpornych na działania kwasów

 − Doskonale usuwa wszelkie osady mineralne

65 PLN
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POZNAJ FLAGOWY
MODEL SERII PRO
ZMYWARKA BAROWA
BARMATIC PURITY

POWSTRZYMUJE ZAPACHY

W standardowych zmywarkach resztki organiczne lubią

ukryć się w trudno dostępnych zakamarkach zmywarki

(np. pod prowadnicami koszy). W zmywarce BARMATIC

zastosowaliśmy konstrukcję, która to uniemożliwia.

Dzięki temu podczas mycia powstrzymuje przenoszenie

śladów zapachowych serwowanych produktów.

HYGIENE AND PURITY – komora zmywania została uformowana

z dużych arkuszy nierdzewnej, grubej stali, a liczbę połączeń, 

które nie są litym materiałem zredukowaliśmy o 60%.

W ten sposób zapewniliśmy najwyższy standard czystości

oraz bezpieczeństwa antybakteryjnego.

NIE TŁUCZE SZKŁA

W standardowych zmywarkach naczynia czasami tłuką się

podczas zmywania. Jest to spowodowane zbyt wysokim ciśnie-

niem startowym, które przewraca je w komorze. Dlatego 

w zmywarce BARMATIC zastosowaliśmy system SOFT START, 

który gwarantuje spokojny start pracy urządzenia

i minimalizuje straty w Twoim barze. Prawdziwy 
”
must have”!

SOFT START to rozwiązanie dzięki któremu zmywarka

Purity powinna trafić do Twojego baru

SUPERCICHA

Dzięki zastosowaniu podwójnych ścianek oraz podwójnych

drzwi zamykających zmywarkę, udało się nam znacząco

zredukować hałas towarzyszący procesowi mycia. Dzięki

temu praca w barze jest zdecydowanie przyjemniejsza.

DOUBLE SKIN – urządzenie posiada dwuwarstwową

obudowę, która redukuje hałas towarzyszący

procesowi zmywania.

POWTARZALNOŚĆ

Naszym celem jest dostarczanie

najwyższej jakości podczas każdego mycia.

Zrealizowaliśmy to dzięki zastosowaniu

niezależnej pompy płuczącej, która

zapewnia stałą efektywność niezależnie

od spadków ciśnienia wody w obiekcie. 

WYSOKA

WYDAJNOŚĆ

Nawet do 1080 szklanek

typu long na godzinę!

SYSTEM
OOODDPROWADZANNIAAA

PARY

SYSTEM
ODPROWADZANIA

PARY
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PROSTOTA 

Bazujemy na przejrzystych rozwiązaniach i unikamy niepotrzebnych

komplikacji. Jeden przycisk pozwala kontrolować wszystkie procesy 

zachodzące w zmywarce podczas cyklu mycia. BARMATIC został 

zaprojektowana we współpracy z praktykami i idealnie odpowiada

ich potrzebom.  

CLEAR VIEW –  jeden przycisk, który podświetla się na różne kolory

odpowiadające różnym etapom procesu.

WYSOKIE NACZYNIA

Komora zmywarki Barmartic została zaprojektowana z myślą

o barach i potrzebach, które się w nich pojawiają. Z łatwością

zmieścimy w niej wysokie szkło do piwa czy duże dzbany

na poncze i lemoniady. W określeniu uniwersalnych wymiarów

urządzenia pomagał międzynarodowy zespół barmański. 

W zmywarce zmieścisz naczynia wysokie do 340 mm.

SYSTEM ODPROWADZANIA PARY 

Kłęby pary unoszące się nam barem nie są dla Twoich klientów 

niczym przyjemnym. Postanowiliśmy je wyeliminować. Udało się

nam zamienić 75% pary w energię konieczną do podgrzewania wody. 

Nie tylko pozbędziesz się problemu i poprawisz komfort w swoim

lokalu, ale dodatkowo zaoszczędzisz.

SYSTEM HEAT RECOVERY –  niweluje wydzielanie pary wodnej poprzez

odprowadzenie jej z komory zmywania i  wykorzystanie w procesie 

podgrzewania wody w kolejnym cyklu pracy.

OSZCZĘDNOŚĆ

Obok energii i wody ważnym kosztem użytkowania zmywarki są

wykorzystywane środki do mycia i nabłyszczania. Przy dużej liczbie 

naczyń oraz cykli są to naprawdę spore wydatki. Dlatego tak ważne 

jest wykorzystywanie odpowiednik dozowników – to one decydują

czy zapłacisz kilkaset złotych, czy też kilkukrotnie więcej. 

PRECISION PRO – dozowniki, który zastosowaliśmy w zmywarce

BARMATIC gwarantuje najlepszy rezultat zmywania przy

najniższym możliwym wykorzystaniu preparatów zmywających

i nabłyszczających.

MYJE BEZ ZACIEKÓW

Koniec z polerowaniem naczyń wyjmowanych ze zmywarki.

Zastosowany system DRIP STOP zbiera wodę pozostałą po zmywaniu

i dba, żeby żadna kropla nie skapnęła na umyte naczynia.  

DRIP STOP – pochylony sufit, który po procesie zbiera wodę

na obrzeżach kosza z naczyniami.

ODPOWIEDNIE TEMPERATURY

Zmywanie w temperaturze 60°C

Płukanie w temperaturze 85°C

Optymalny sposób walki z bakteriami

i wirusami.
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BUDOWA

 −  Komora myjąca tłoczona, z zaokrąglonymi narożnikami 

ułatwiającymi czyszczenie

 −   Dwuwarstwowa i izolowana obudowa

 −   Pochyły 
”
anty-kapiący” sufit komory myjącej zapobiegający 

kapaniu na umyte naczynia

 −   Regulowane stalowe nóżki

PARAMETRY MYCIA

 −   Maksymalna wysokość mytych przedmiotów 340 mm

 −   Możliwość mycia pojemników GN (530x325 mm)

WYPOSAŻENIE

 −   ENERGY RECOVERY – odzysk ciepła z pary wodnej i wody 

usuwanej do nagrzania wstępnego wody zasilającej 

– oszczędności do 35% energii

 −   System regeneracji wody zużytej oszczędzający wodę, 

detergenty, energię elektryczną

 −   System PLUS gwarantujący płukanie w stałej, wysokiej 

temperaturze

 −   Wyświetlacz funkcji LCD

 −   Wielojęzykowe menu operacyjne

 −   System autodiagnostyczny, osobny dla użytkownika i serwisu

 −   Dozownik detergentu (DDE)

 −   Dozownik nabłyszczacza

 −   Pompa wspomagająca płukanie (PAP)

 −   Pompa odpływowa (PS)

 −   Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

 −   Niezależnie zasilane ramiona myjące i płuczące

BEZPIECZEŃSTWO HACCP

 −   System DVGW (Break Tank) zapobiegający cofaniu się wody 

ze zmywarki do sieci wodnej zanieczyszczając ją i inne 

odbiorniki wody

 −   System Thermostop gwarantujący wyparzanie w temp. +85°C

 −   Komora typu ECONOMIC – oszczędzająca wodę, detergenty, 

energię i wpływająca na podwyższenie jakości wody

PARAMETRY TECHNICZNE

 −   Pompa myjąca: maksymalna moc 0,25 kW, wydajność 650 l/min

 −   Pompa wspomagająca płukanie (PAP)

 −   Pompa odpływowa (PS)

 −   Poziom hałasu ca. 61 dB

 −   Wymagana twardość wody zasilającej 2-8 

(°F – skala francuska)

 −   Wymagane ciśnienie wody zasilającej 200-400 kPa

 −   Podłączenie wody zasilającej 3,4”, gwint zewnętrzny

 −   Średnica odpływu 24 mm

 −   Wymagana temperatura przyłącza wody (10°C)

ZMYWARKA BARMATIC PURITY

kod
ES500PRO
Zmywarka do szkła barowego, porcelany
i naczyń  z odzyskiem ciepła

przeznaczenie talerze, kubki, fi liżanki, szkło, sztućce
pojemniki GN, sprzęt kuchenny 

sterowanie elektroniczne
wymiary 600x610(+390)x(H)850 mm
ilość/dł. cykli mycia
A: z częściową wymianą wody
B: z całkowitą wymianą wody

4/90 s, 120 s, 180 s, 60 s1)

2/180 s, 360 s1)

wydajność przy zasilaniu wodą +50°C  cykle A:  30/30/20/25 koszy/h
   cykle B:  10/10 koszy/h

zużycie wody na 1 cykl mycia cykle A: 2,5 l
cykle B: 7 l

temp. wody myjącej 60°C
temp. wody płuczącej wyparzającej 85°C
pojemność i moc bojlera 14 l / 6 kW
pojemność i moc wanny A: 10 l / 1,1 kW, B: 7 l / 1,1 kW
moc podłączeniowa 6,65 kW
napięcie 400 V
waga 64,5 kg

standardowe kosze
kosz na talerze 500x500x(H)105 mm,
kosz uniwersalny 500x500x(H)105 mm,
koszyk na sztućce Ø120x(H)120 mm 

stara cena 16199 PLN
cena 13499 PLN

Zm
yw

ark
i

do cen należy doliczyć VAT 23% 153

     1)   Podane czasy mycia mogą się wydłużyć
o czas niezbędny do osiągnięcia 
w bojlerze temp. wody +85 °C



Zm
yw

ark
i

154



 − Nowe, równolegle ułożone ramiona myjąco-płuczące 

zachowujące swoje idealne właściwości mycia nawet 

przy zmianach ciśnienia wody

 − Nowe ramiona myjąco-płuczące ułatwiające szybszy 

demontaż w celu ich czyszczenia – kompatybilne 

z ramionami starszymi

 − Nowy panel sterowania typu LED umożliwiający:

– kontrolę temperatury wody w wannie i bojlerze

– wybór jednego z czterech cykli mycia

– kontrolę statusu pracy zmywarki

– wyświetla kody błędów zmywarki

 − Program SOFT START, stopniowy wzrost ciśnienia 

w dyszach ramion myjących idealny dla ochrony szkła 

przed potłuczeniem

 − Program samoczyszczący SELF-CLEANING na koniec 

dnia roboczego

 − Dwuwarstwowe i izolowane drzwi

 − Dwuwarstwowa obudowa

 − Sterowanie elektroniczne

 − 4 programy mycia

 − Dozowniki detergentu i płynu nabłyszczającego

 − Pompa odpływowa (PS)

 − System Thermostop – wyparzanie w temp. +85°C

 − Niezawodna, cicha, prosta w obsłudze

 − Tłoczone w płaszczu komory prowadnice na kosze

 − Pochyły 
”
antykapiący” sufit komory myjącej

 − Dozownik nabłyszczacza

 − Dozownik detergentu (DDE)

kod
DW400
Zmywarka do szkła barowego,
porcelany i naczyń  

DW500
Zmywarka do szkła barowego,
porcelany i naczyń 

przeznaczenie kubki, fi liżanki, szkło, sztućce, talerzyki talerze, kubki, fi liżanki, szkło, sztućce,
pojemniki GN, sprzęt kuchenny

sterowanie elektroniczne elektroniczne
wymiary 460x545(+355)x(H)715 mm 595x610(+390)x(H)845 mm
ilość/długość cykli mycia 4/60 s, 90 s, 120 s, 180 s1) 4/60 s, 90 s, 120 s, 180 s1)

wydajność przy zasilaniu wodą +55°C 60/40/30/20 koszy/h  60/40/30/20 koszy/h
wydajność przy zasilaniu wodą +10°C 16/16/16/16 koszy/h  20/20/20/20 koszy/h
maks. wys. mytego  szkła 305 mm / talerzy 295 mm  szkła 310 mm / talerzy 325 mm
zużycie wody na 1 cykl mycia 1,8 l 2,3 l
temp. wody myjącej 55°C 55°C
temp. wody płuczącej wyparzającej 85°C 85°C
pojemność i moc bojlera 3,4 l / 2,8 kW 5,7 l / 4,5 kW
pojemność i moc wanny 15,5 l / 1,25 kW 27 l / 2,7 kW
moc/wydajność pompy myjącej 0,4 kW / 185 l/min 0,65 kW / 340 l/min
moc/wydajność pompy
odpływowej (PS) 0,025 kW / 40 l/min 0,025 kW / 40 l/min

moc/wydajność pompy
wspomagającej płukanie (PAP) – 0,025 kW / 250 l/min

moc podłączeniowa 3,2 kW 5,15 kW
napięcie 230 V 400 V
dozownik detergentu (DDE) TAK TAK
dozownik nabłyszczacza TAK TAK
waga 38 kg 61 kg
standardowe kosze kosz na szkło 400x400x(H)135 mm – 2 szt.,

wkładka do kosza na talerzyki 
i podstawki 300x100x(H)90 mm,
koszyk na sztućce Ø120x(H)120 mm – 1 szt.

kosz na talerze 500x500x(H)105 mm – 1 szt.,
kosz uniwersalny 500x500x(H)105 mm – 1 szt.,
koszyk na sztućce Ø120x(H)120 mm – 1 szt.

stara cena 9599 PLN 11820 PLN
cena 7999 PLN 9850 PLN

ZMYWARKI BARMATIC CLEARNESS
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976579 976593

PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA NACZYŃ

W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH

 − Skoncentrowany, alkaliczny środek do maszynowego mycia naczyń

 − Idealnie usuwa nawet bardzo silne i uporczywe zabrudzenia

 − Zalecany do mycia naczyń porcelanowych, z tworzywa sztucznego

oraz sztućców

 − Nie zawiera chloru ani fosforanów

 − Nadaje się do każdego rodzaju twardości wody

 − Zalecany do stosowania w profesjonalnych zmywarkach 

w restauracjach, zakładach zbiorowego żywienia

PROFESJONALNY PŁYN NABŁYSZCZAJĄCY

DO NACZYŃ I URZĄDZEŃ GASTRONOMICZNYCH

 − Skoncentrowany, kwasowy środek do płukania i nabłyszczania naczyń 

mytych maszynowo oraz do urządzeń gastronomicznych – polecany 

do stosowania w piecach konwekcyjno-parowych wyposażonych 

w automatyczne systemy myjące

 − Nowoczesna receptura zapobiega odkładaniu się osadów wapniowych, 

dzięki czemu myte powierzchnie są lśniące oraz pozbawione smug 

i zacieków, bez polerowania

975459 976579

pojemnik 10 l pojemnik 20 l

149 PLN 219 PLN

109 PLN 169 PLN

976586 976593

pojemnik 5 l pojemnik 10 l

109 PLN 169 PLN

89 PLN 119 PLN
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976609 976623

PROFESJONALNY PREPARAT DO ODKAMIENIANIA 

ZMYWAREK GASTRONOMICZNYCH

 − Skoncentrowany środek do czyszczenia urządzeń gastronomicznych 

odpornych na działania kwasów

 − Doskonale usuwa wszelkie osady mineralne

 − Nadaje się do odkamieniania zmywarek gastronomicznych,

podgrzewaczy, czajników, grzałek elektrycznych, ekspresów

do kawy itp.

PROSZEK DO USUWANIA KAMIENIA

ORAZ OSADÓW Z WAPNIA

 − Specjalistyczny środek odkamieniający w proszku do wszelkiego

typu zmywarek przemysłowych oraz kotłów

 − Może być stosowany na aluminium

976609

butelka 1 l

36 PLN

25 PLN

976623

butelka 500 g

39 PLN

19 PLN
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Filtr odwróconej osmozy 2.0 w obudowie
ze stali nierdzewnej
Molekularny system filtracji. Usunięcie do 95% zanieczyszczeń i redukcja 

TDS. Efektem jest otrzymanie perfekcyjnej wody, pozwalającej uzyskać

najlepszy rezultat zmywania szkła, sztućców i porcelany. System

rekomendowany do zmywarek Barmatic serii DW i ES/PRO z uwagi

na pełną kompatybilność systemów pozwalającą uzyskać duże

oszczędności na wodzie i energii elektrycznej. Stacja zawiera prefiltr 

cząsteczek - 947128

Prefiltr do filtra odwróconej osmozy 2.0
Wkład wymienny do wstępnej filtracji w systemie 2.0

kod 947111
wydajność nominalna 2800 L/d
wydajność maksymalna 4100 L/d
ciśnienie robocze 2,2-6 bar
zakres temperatury wody zasilającej 4-38°C
przyłącza 3/4”
wymiary 420x150x(H)445 mm
zasilanie 230 V
maksymalny TDS 1500 ppm
maksymalne stężenie chloru 0,3 ppm
redukcja TDS > 95 %
zakres pH wody zasilającej 2-11
cena 6299 PLN

kod 947128
cena 89 PLN

Zasada działania odwróconej osmozy
Zimna woda z rury zasilającej przepływa przez wkład wstępny, który 

zatrzymuje piasek, muł, rdzę, szlam rzeczny i inne osady o rozmiarze 

większym niż 5 mikronów oraz usuwa chlor i jego trujące pochodne. 

Następnie podawana jest na membranę osmotyczną, która stanowi 

barierę dla zanieczyszczeń organicznych i nieorganicznych, rozpusz-

czonych w wodzie ciał stałych, metali ciężkich, pierwiastków radioak-

tywnych i rakotwórczych. Membrana przepuszcza tylko cząsteczki 

wody, ponieważ posiada pory o średnicy 0,0001 mikrometra. Czysta 

zdemineralizowana woda kierowana jest do urządzenia końcowego, 

a woda zasolona odprowadzana jest do kanalizacji. Po filtracji 

molekularnej woda przepływa przez wkład ze złożem mineralizującym, 

nasycając ją dodatkowo jonami soli mineralnych.1 

1 Membrana usuwa od 90% do 95% zanieczyszczeń znajdujących się w wodzie, 

  dzięki czemu otrzymujemy krystalicznie czystą wodę. Wymiana membrany

  co 2-5 lat.

FILTR ODWRÓCONEJ
OSMOZY
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AUTOMATYCZNY ZMIĘKCZACZ
DO WODY

Stosowanie zmiękczacza wydłuża żywotność urządzeń gastronomicznych.

W zmiękczaczu zachodzi proces wymiany jonowej, w którym jony wapnia 

i magnezu odpowiedzialne za twardość wody, wyłapywane są przez żywicę 

jonowymienną znajdującą się wewnątrz zmiękczacza. Obniża to koszty 

serwisowania urządzeń gastronomicznych dzięki skutecznemu zapobiega-

niu odkładania się w nich kamienia kotłowego.

 − Urządzenie zawiera głowicę sterującą, która umożliwia ustawienie 

parametrów pracy systemu uzdatniania wody dostosowanych 

do Twoich potrzeb

 − Elementy wewnątrz głowicy wykonane z wysokiej jakości ceramiki, 

które są odporne na ścieranie, korozję oraz osadzanie się zanieczyszczeń 

(m.in. żelaza). Technologia ta zapewnia doskonałe uszczelnienie wewnątrz 

sterownika, a przez to długotrwałe i bezawaryjne jego działanie.

 − Automatyczny objętościowy proces regeneracji złoża – po osiągnięciu 

zdolności jonowymiennej złoża, zmiękczacz automatycznie rozpoczyna 

proces regeneracji przy pomocy solanki. 

 − Dzięki panelowi sterowania można precyzyjnie określić m.in. czas pracy 

urządzenia, czas trwania regeneracji oraz objętość wody do uzdatnienia 

 − Zabezpieczenie przed dostępem dla dzieci dzięki funkcji 

automatycznej blokady sterowania

 − Średnica przyłącza wody 3/4”

 − Ciśnienie robocze: 1,5-6,0 bar

 −  Temperatura otoczenia pracy: 5-380C

 − Maks. temperatura wody zasilającej: 380C

 − Czas regeneracji: 37 min

 − Kolor: czarna pokrywa, szary zbiornik

kod 947166
typ automatyczny objętościowy
wymiary urządzenia 210x375x(H)500 mm
przepływ nominalny 0,3 m3/h
zużycie soli na 1 cykl regeneracji 0,7 kg
zbiornik regeneracyjny 10 kg
maks. natężenie przepływu wody 6,7 l/min
wydajność dla 10°dH 1600 l

sposób regeneracji

4 tryby:
- objętościowy-opóźniony

- objętościowy-natychmiastowy
- inteligentny-opóźniony

- inteligentny-natychmiastowy
ochrona przed dostępem dzieci
– Automatyczna blokada klawiatury TAK

wymiary zbiornika jonitu
średnica/wysokość [cale] Ø7 x 17”

ilość złoża 5,5 l
moc/napięcie 18 W/230 V
elektroniczny panel sterowania TAK
waga 9,9 kg
cena 1299 PLN
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• Schładzanie lub zamrażanie szokowe to najlepszy 

naturalny sposób przedłużania trwałości i utrzymania 

świeżości artykułów spożywczych.

Szybkoschładzarka BARMATIC jest odpowiedzią na potrzebę posia-

dania w kuchni lub barze maszyny małej, ale jednocześnie o dużej 

mocy schładzania, a nawet zamrażania do -40°C. Idealnie nadaje 

się do tworzenia wymyślnych sorbetów alkoholowych i lodów 

opartych na likierach.

Dzięki swojej kompaktowej budowie można postawić ją na blacie 

neutralnego stołu roboczego, chłodniczego lub mroźniczego. Mała 

wysokość maszyny umożliwia ustawienie jej nawet na półce pod 

blatem, co w znacznym stopniu zaoszczędzi nam powierzchni do 

pracy, której w kuchni nigdy nie jest za dużo.

Łatwy w obsłudze panel cyfrowy umożliwia precyzyjne ustawienie 

wszystkich parametrów schładzania. 

Standardowo załączona sonda umożliwia kontrolę procesu schła-

dzania i jego automatyczne zakończenie dokładnie w momencie 

uzyskania przez żywność żądanej temperatury. 

Komora dostosowana do pojemników GN 2/3

Drzwi wyposażone w uszczelkę oraz z zawiasem po lewej

Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi

Rama drzwi wyposażone w grzałkę zapobiegająca przymarzaniu 

drzwi w cyklach szybkiego zamrażania

Chłodzenie agregatu powietrzem

Całość wykonana ze stali nierdzewnej 

Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do +43°C i wilgotności 

względnej powietrza do 65%

Czynnik chłodzący: R404A/R507

SZOKOSCHŁADZARKA BAROWA
BARMATIC SUBZERO

MROŻONE KIELISZKI

O TYM, ŻE SZKŁO NALEŻY MROZIĆ WIEDZĄ

DOŚWIADCZENI BARMANI. NIE DAJ SIĘ ZASKOCZYĆ.

Nasz freezer pozwala na natychmiastowe zamrożenie 

kilkudziesięciu shot-ów w zaledwie kilka minut.

MROŻENIE ALKOHOLU

POTRZEBUJESZ SCHŁODZIĆ LUB ZAMROZIĆ DO OLEISTEJ 

CIECZY OKREŚLONY ALKOHOL? NIE MA PROBLEMU!

Potrzebujesz na to kilku minut. Temperatura środowiska 

w jakim umieścisz napój to nawet -40 0C.

LÓD Z HISTORIĄ

LÓD STWORZONY Z WODY PŁYNĄCEJ W GÓRSKIM POTOKU 

LUB Z RZEKI PRZEPŁYWAJĄCEJ PRZEZ MAZURSKIE

EKOOBSZARY ?A MOŻE Z WODY POBRANEJ NA LODOWCU?  

CHCESZ WYKAZAĆ SIĘ WIEDZĄ? DZIAŁAJ!

Możliwości  jest wiele. Cel w tym aby konsument usłyszał 

ciekawą historię przygotowanego koktajlu. Do stworzenia 

lodu potrzebne będą matryce lodowe – sprawdź strona 24.

232828

wymiary zew. 658x630x(H)420 mm

wymiary wew. 340x363x(H)270 mm

pojemność komory 3x GN 2/3

odległość między prowadnicami 80 mm

wydajność przy schładzaniu do +3°C 9 kg na cykl

wydajność przy zamrażaniu do -18°C/-40°C 7 kg na cykl

moc/napięcie 520 W/230 V

waga netto 45 kg

stara cena 7788 PLN

cena 6490 PLN

AALLLLOOOOODDDDOOOOOWWWWAAAA
FORMAFORMA

W KILKAA
MMMIINNUUUTTT

LODOWA
FORMA

W KILKA
MINUT
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Funkcja schładzania wymuszonego wentylatorem, wyrównująca

temperaturę w całej komorze schładzania 

     

Funkcja schładzania szokowego do +3°C. Funkcja do schładzania części

win białych, różowych i win musujących.

     

Funkcja zamrażanie szokowego do -18°C. Funkcja do schładzania

likierów i destylatów nie wymagających ekspozycji w temperaturze

pokojowej.

     

Funkcja zamrażanie szokowego do -40°C. Funkcja pozwala tworzyć własne  

bloki lodowe, barowe desery oparte na mieszaninach alkoholi i zamrażać 

szkło do serwowania.

     

Funkcja zamrażania/schładzania szokowego z użyciem sondy idealna 

do kontroli stopnia zamrożenia lub schłodzenia dolnych partii materiału

(blok lodowy, desery).

     

Funkcja zamrażania/schładzania oparta wyłącznie na określeniu czasu 

mrożenia/schładzania.

     

Funkcja rozmrażania, usuwająca zgromadzony

w komorze lód 

     

Sygnał akustyczny po zakończeniu cyklu schładzania/zamrażania

ułatwiający organizację pracy w kuchni

     

Komora dostosowana do pojemników GN 2/3

BARTENDER SORBET 

BARMAŃSKIE DESERY TO SZTUKA BYCIA KREATYWNYM. 

CIEKAWE ŁACZENIE ALKOHOLU Z MIKSOWANYMI OWOCAMI 

I CUKRAMI JEST WYRAZEM DOSKONAŁYCH UMIEJĘTNOŚCI.

Zamarznięta mieszanka dodawana jest do koktajli 

w formie łupanych fragmentów lub 
”
śniegowych zasp” 

z wykorzystaniem techniki 
”
golenia” lodu. Jeden i drugi 

sposób daje ogromne możliwości. 

BONUS

Klienci nabywający szokoschładzarki

Barmatic uczestniczą w szkoleniach

obróbki lodu – w stylu JAPAN.

JAPAN STYLE 

SZTUKA TWORZENIA DIAMENTÓW, KUL CZY INNYCH 

NIEŁATWYCH BRYŁ LODOWYCH - KTÓRYMI BARMAN 

ZASKAKUJE GOŚCI OCZEKUJĄCYCH DRINKA.

Stwórz szybko blok lodowy. Za pomocą szpikulca 

(patrz strona 24) oddziel kawałek i stwórz dzieło 

zgodnie japońską zasadą obróbki lodu. Pomocny 

będzie do tego japoński nóż do lodu (patrz strona 23).

WARTO ZAPAMIĘTAĆ

Temperatura zamarzania alkoholu w określonych 

przedziałach procentowych:

 11,3%  20,3% 29,9% 33,8% 39% 46,3% 56,1% 

 -50C -10,60C -18,90C -23,60C -28,70C -33,90C -410C

-40°C

-18°C

+3°C
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• Kompaktowa lodówka idealnie nadająca się na alkohole, 

z przeznaczeniem do sklepów, barów oraz hoteli. Posiada 

przezroczyste podwójnie szklane drzwi, przez które 

świetnie widać całą zawartość.

• Wnętrze wykonane jest ze stali nierdzewnej odpornej na 

pęknięcia i bardziej higienicznej.

CHŁODZIARKA BAROWA DWUDRZWIOWA
PODBLATOWA BARMATIC CANDOUR 

PODWÓJNE ROZSUWANE SZKLANE DRZWI

z wykończeniem ze stali nierdzewnej

stanowiące jednocześnie świetną izolację. 

DWIE BEZPIECZNE PÓŁKI 

Chłodziarka barmańska posiada dwie

półki charakteryzujące się wysoką 

tolerancją na obciążenia. Zmieścisz tu 

wiele butelek napojów, alkoholi.

WYMUSZONY PRZEZ WENTYLATOR

OBIEG ZIMNEGO POWIETRZA

Produkty znajdujące się z przodu

i z tyłu, na dole i na górze

– są schładzane równomiernie.

ATRAKCYJNA EKSPOZYCJA 

Produkty umieszczone wewnątrz

podświetlane są systemem LED 

o dostosowanej intensywności 

świecenia do warunków w barze 

TURBOTURBO
CCCHHŁODZENIIEE

TURBO
CHŁODZENIE

NNNNNNNNOOOOOOOOOWWWWWWWWYYYYYYYY
BBEZPIECZNYYBEZPIECZN

ŚRODEK
CCCCHHHŁŁOODNNIICCZZZYYYY

NOWY
BEZPIECZNY

ŚRODEK
CHŁODNICZY
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233771

pojemność 208 l

wymiary 900x500x(H)850 mm

zakres temperatury 2-10 °C

środek chłodniczy R600a

moc/napięcie 175 W/230 V

dzienne zużycie prądu R600a

obudowa wewnętrzna tłoczone aluminium

obudowa zewnętrzna stal nierdzewna

termostat tak

stara cena 3468 PLN

cena 2890 PLN

AUTOMATYCZNE ODSZRANIANIE

W pełni automatyczny system

odszraniający pozwala na zachowanie 

idealnej ekspozycji produktów.

WZMACNIANA RAMA DRZWI

Wzmacniana rama drzwi gwarantująca

długoletnie i bezawaryjne użytkowanie.

ELEKTRONICZNY PANEL STEROWANIA

Z WYŚWIETLACZEM 

Panel sterowania wyświetla bieżącą

wartość temperatury wewnątrz kabiny.

PROGRAMOWANIE WŁASNE

SOLIDNA KONSTRUKCJA 

Konstrukcja wykonana z wysokiej

jakości stali nierdzewnej.

IDEALNA DO INSTALACJI

W KONSTRUKCJACH BAROWYCH

Przeniesiony system pozyskiwania świeżego 

powietrza do stopki nie zakłóca możliwości 

instalacyjnych na burtach.

GRUBE WARSTWY TERMOIZOLACYJNE SEPARUJĄ 

BOKI CHŁODZIARKI OD INNYCH EMITERÓW CIEPŁA 

ZNAJDUJĄCYCH SIĘ POD BLATEM BARU
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• Idealne rozwiązanie dla barów chcących poszerzyć swoją ofertę

o świeże i smaczne pieczywo, zapiekanki i inne małe dania gorące.

• Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zużycie energii elektrycznej

sprawiają, że można zamontować je praktycznie wszędzie.

• W zestawie 3 aluminiowe blachy o wymiarach 460x340 mm,

z możliwością korzystania z blach GN 2/3.

• Wymagane podłączenie do wody i prądu jednofazowego.

• Nie posiada odpływu kanalizacyjnego.

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILŻANIEM
BARMATIC INTENSION

WYJŚCIE USB

Szczególnie przydatne do szybkiego

i identycznego programowania większej ilości

pieców w lokalach sieciowych. Wyłącza

to całkowicie ryzyko pomyłek w programowaniu

kolejnych pieców.

DRZWI PRZESZKLONE

Wentylowane grawitacyjnie, ułatwiają wzrokową 

kontrolę procesu gotowania i zmniejszają

ryzyko poparzenia przy przypadkowym dotknięciu. 

Halogenowe oświetlenie komory poprawia kontrolę 

wzrokową procesu gotowania

OBUDOWA ORAZ KOMORA

PIECZENIA ZE STALI NIERDZEWNEJ

Gwarantuje długoletnie użytkowanie. Uszczelka drzwi

montowana w obudowie pieca, łatwa w demontażu

w celu czyszczenia lub wymiany.

 − Elektroniczny panel sterowania ułatwia obsługę oraz 

kontrole przebiegu procesu gotowania

 −  Czytelne i łatwe do ustawienia parametry gotowania 

z dokładnością do 1 jednostki temperatury oraz czasu

 −  Możliwość zapisania aż 99 programów gotowania, 

każdy nawet do 3 kroków, powoduje, że piec może 

obsługiwać każdy pracownik baru po krótkim 

szkoleniu, a efekt gotowania będzie zawsze taki sam

 − 6 przycisków szybkiego wyboru dla programów 

gotowania wybieranych najczęściej

TURBOTURBO
CHC ŁODZENIEE
STEROWANIE

ELEKTRONICZNE
NNNIEWIELKKIIEEEIEWIELK
RROZMIARRYYY

NIEWIELKIE
ROZMIARY



KONWEKCJA (TERMOOBIEG)

Obieg gorącego powietrza, zapewnienia

równomierną temperaturę w całej 

komorze pieca nie dopuszczając

do miejscowych przypaleń.

MOŻLIWOŚĆ ZAPISANIA

AŻ 99 PROGRAMÓW GOTOWANIA

Powoduje, że piec może obsługiwać 

każdy pracownik baru po krótkim

szkoleniu, a efekt gotowania będzie 

zawsze taki sam.

6 przycisków szybkiego wyboru dla 

programów gotowania wybieranych

najczęściej.

DOSTĘPNE DWIE PRĘDKOŚCI

WENTYLATORA

Prędkość wolniejsza przydatna

dla delikatnych potraw.

WENTYLATOR Z FUNKCJĄ

AUTOREWERSU

Sprawia, iż równe rozprowadzenie 

gorącego powietrza jest idealne,

a czas gotowania potraw skraca się

w porównaniu do pieców tradycyjnych.

ELEKTRONICZNY SYSTEM

BEZPOŚREDNIEGO NAWILŻANIA

Sprawia, że piec przeznaczony jest 

nawet do najbardziej wyrafinowanych 

potraw.

do cen należy doliczyć VAT 23% 165

227480

pojemność komory 3 blachy 460x340 mm (GN 2/3)

odległość między prowadnicami 80 mm

wymiary zewnętrzne 600x560x(H)495 mm

ilość wentylatorów 1 z autorewersem

regulacja temperatury do +260°C

timer elektroniczny 0-120 min

nawilżanie bezpośrednie, sterowane cyfrowo

programowalny 99 programów – po 3 kroki każdy

automatyczne nagrzanie komory
„PRE-HEATING” TAK

moc/napięcie 3,3 kW / 230 V

częstotliwość 50 Hz

waga 32 kg

stara cena 5628 PLN

cena 4690 PLN
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M195ECOAL 139

M202AL 138

M202WL 140

M205ECOAL 139

M302AL 138

M302WL 141

M402AL 139

M402WL 141

M502AL 139

M502WL 141

MC-CW30 113

MC18 113

MC30 113

MCU30 113

N

N1011 39

N1041 39

N1739 31

N1744 31

N4136 61

N4231 57

N4232 57

N4907 37

N5082 41

N5163 37

N5368 45

N5993 37

N5994 51

N5995 51

N6253 61

N6377 54

N6544 57

N6545 57

N6551 61

N6639 54

N6640 54

N6641 54

N6642 54

N6643 54

N6644 46

N6647 46

N6666 19

N6815 40

N6815 42

N6831 42

N6887 42

N6900 42

N6900 64

N9884 58

N9885 58

N9886 58

N9887 58

N9888 58

N9889 58

NU270S 143

P

P1849 44

P3008 46

P3263 38

R

R511080 73

R511110 73

R511111 73

R813228 73

S

SF300A 136

SF300W 137

SF500A 136

SF500W 137

SG2PSPRO 29

T

TD130 142

U

U0910 31

U0911 31

U0912 31

U0913 31

U0952 40

U1010 33

U1011 33

U1012 33

U1013 33

U1032 48

U1032 64

U1033 48

U1041 48

U1051 40

U1059 64

U1062 64

X

XT4 109

XT452G 112

XT45ICI 112

XT45ICI2 112

XT45MFW 112

XT45MSW 112

XT45MSWW 112

XT45SHWO 112

XT45SMS1 112

XT6 109

XT62G 112

XT6ICI 112

XT6ICI2 112

XT6MFW 112

XT6MSW 112

XT6MSWW 112

XT6PMS1 112

XT6SHWO 112

XT7 109

XT72G 112

XT7ICI1 112

XT7ICI2 112

XT7MSWW 112

XT7SHWO 112

XT7TFMS1 112

XT7TFMS2 112
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INFORMACJE OGÓLNE

Katalog nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 kodeksu cywilnego. Nowa edycja katalogu 

unieważnia wszystkie ceny i warunki handlowe podane w poprzedniej jego edycji. Ceny 

w katalogu są cenami netto, do których należy doliczyć podatek VAT w wysokości 23% 

lub 8%. Producent i dostawca zastrzega sobie prawo do zmiany cen i wycofania wyrobów 

ze sprzedaży.

Zdjęcia w katalogu mają charakter poglądowy. Niektóre produkty zostały pokazane 

na zdjęciach z wyposażeniem dodatkowym nie wchodzącym w ich skład. Producent 

i dostawca nie ponosi odpowiedzialności za ewentualne błędy wynikające z druku. 

Właściwe produkty dostępne w sprzedaży mogą się różnić od tych przedstawionych na 

zdjęciach. Wszelkie prawa zastrzeżone. Kopiowanie materiałów w całości lub w części 

bez zezwolenia jest zabronione. Przedstawione w katalogu produkty spełniają wszystkie 

wymagania dotyczące bezpieczeństwa oraz higieny.
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